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Abstract 
 

This study aimed to 1) create and develop package for fresh pineapple and 
processing pineapple that can preserve and extend the freshness; 2) create and 
develop package that can communicate image and identity of the source of 
production; and 3) study the duty of the designed package in keeping the quality and 
telling the story of the product. The experimental design with in-and-out-package 
condition was applied to study the freshness. The in-depth interview was a tool in 
data collection of the product identity. The value adding of the package was studies 
by making a sale in the trade fair. 

The results of this study found that 1) the package for fresh pineapple served 
only the duty of protecting the product with not enough evidence in prolonging the 
freshness; 2) the prototype package was designed for fresh pineapple, preserved 
pineapple, pineapple bread and pineapple juice; 3) the purchaser was pleased with 
the designed package in high level maintaining the product and being convenient in 
carrying; 4) the designed package told the identity and story of the product and 
source of plantation: “good taste, not too sweet, and not spoil the tongue”; 5) The 
product with designed package can increase the volume sale and can reduce the 
cost by using rubber stamp and sticker for describing the product instead of printing 
from the printing house. 
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กิตติกรรมประกาศ 
 
 งานวิจัยเร่ือง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์ แปรรูปสับปะรด
จังหวัดราชบุรี และได้สําเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดีโดยได้รับความช่วยเหลือและอนุเคราะห์จากบุคคล
ต่อไปน้ี 

ขอขอบพระคุณผู้ทรงคุณวุฒิจากสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) ทุกท่าน ที่ให้
คําแนะนําต่าง ๆ ส่งผลให้งานวิจัยในคร้ังน้ีมีประสิทธิภาพ 

ขอขอบพระคุณผู้เช่ียวชาญทุกท่านที่ให้ความอนุเคราะห์ในการตรวจ แก้ไขเครื่องมือและให้
คําแนะนําต่าง ๆ ส่งผลให้งานวิจัยในคร้ังน้ีมีประสิทธิภาพและสําเร็จได้ด้วยดี 

ขอขอบคุณผู้อํานวยการสถาบันวิจัยและพัฒนาที่คอยกระตุ้น จัดอบรมเสริมความรู้ อํานวย
ความสะดวก และคอยช่วยเหลือในการข้อมูลงานวิจัยจนทําให้งานเกิดคุณภาพและประสิทธิภาพอย่างดี  

 ขอขอบคุณอาจารย์ทรงเกียรติ อิงคามะธร ที่คอยให้คําปรึกษา แนะนําและช่วยเหลือมาโดย
ตลอดทําให้การวิจัยเป็นไปอย่างราบรื่นอย่างย่ิง รวมถึงอาจารย์วรรณรัตน์ เฉลิมแสนยากร และ
อาจารย์ ดร.ชนกภัทร ผดุงอรรถ อาจารย์คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ที่คอยช่วยเหลือในการ
ทดลองการนําผลเข้าแลป เพ่ือทําการทดลองในครั้งน้ี 

ขอขอบคุณอาจารย์สุธิดา ปรีชานนท์ คณะร่วมวิจัยที่คอยประสาน การจัดการเอกสาร ข้อมูล
และให้กําลังใจช่วยเหลือเคียงข้างที่ดีเสมอมาทําให้การวิจัยเป็นไปอย่างราบรื่นอย่างย่ิง  

ผู้วิจัยขอน้อมบูชาพระคุณบิดามารดาและบูรพาจารย์ทุกท่านที่ได้อบรมสั่งสอนวิชาความรู้ 
และให้ความเมตตาแก่ผู้วิจัยมาโดยตลอด  เป็นกําลังใจสําคัญที่ทําให้การศึกษาวิจัยฉบับน้ีสําเร็จลุล่วง
ได้ด้วยดี ซึ่งให้ความรักความห่วงใยและเป็นกําลังใจให้เสมอมา และพ่ีเพ่ือนร่วมโครงการวิจัยสับปะรด
อีก 10 โครงการ  ทุกท่าน ที่ให้ความช่วยเหลือในหลาย ๆ เรื่องเป็นอย่างดีย่ิง 
 ขอขอบคุณ ผู้เขียนตํารา งานวิจัย  และเอกสารต่าง ๆ ที่ผู้วิจัยใช้ในการทําวิจัยครั้งน้ี 
 ท้ายสุดน้ี ผู้วิจัยขอขอบคุณ มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง สถาบันวิจัยและพัฒนา ให้
ทุนอุดหนุนการวิจัย ในครั้งน้ี 
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1 

บทที่ 1 
บทนํา 

 
 

1.1 ความสาํคัญและท่ีมาของปัญหาการวิจัย 
 

 สับปะรดเป็นพืชเศรษฐกิจชนิดหน่ึงที่สร้างรายได้ให้กับประเทศประมาณปีละ 23,000 – 
25,000 ล้านบาท โดยมีผลิตภัณฑ์ส่งออกที่สําคัญ ได้แก่ สับปะรดกระป๋อง และนํ้าสับปะรด คิดเป็น
ร้อยละ 45 ของมูลค่าการส่งออกผลิตภัณฑ์ผลไม้แปรรูป โดยไทยเป็นประเทศผู้ส่งออกสับปะรด
กระป๋องเป็นอันดับ 1 ของโลก มีส่วนแบ่งการตลาดประมาณร้อยละ 50 อุตสาหกรรมสับปะรดน้ันมี
ความสําคัญต่อเศรษฐกิจทั้งในระดับมหภาคและระดับไร่นา กล่าวคือ ในระดับมหภาคสับปะรดเป็น
อุตสาหกรรมเกษตรที่สร้างมูลค่าเพ่ิมจากการใช้วัตถุดิบภายในประเทศ รวมทั้งเป็นอุตสาหกรรมที่
ก่อให้เกิดการจ้างแรงงานเป็นจํานวนมาก เน่ืองจากมีกระบวนการผลิตหลายขั้นตอนที่ไม่สามารถใช้
เครื่องจักรแทนแรงงานได้ สาหรับในระดับไร่นาน้ัน อุตสาหกรรมสับปะรดมีส่วนสําคัญในการสร้าง
รายได้ให้ภาคการเกษตร โดยเป็นอุตสาหกรรมที่ เ ช่ือมโยงภาคการผลิตด้านการเกษตรกับ
ภาคอุตสาหกรรมที่ก่อให้เกิดมูลค่าเพ่ิม เป็นแหล่งรองรับผลผลิตของเกษตรกรปีละ 1.80 – 2.00 ล้าน
ตันของผลผลิตทั้งหมด โดยผลผลิตที่เหลือประมาณร้อยละ 20 ใช้ในการบริโภคสดทั้งภายในประเทศ
และส่งออก ประเทศไทยเป็นผู้ผลิตสับปะรดอับดับ 1 ของโลก มีเกษตรกรชาวไร่สับปะรดประมาณ 
40,000 ครัวเรือน สามารถผลิตสับปะรดได้มากกว่า 2 ล้านตันต่อปี มีแหล่งเพาะปลูกสับปะรด
ประมาณ 10 จังหวัดทั่วประเทศ โดยจังหวัดราชบุรีเป็นจังหวัดหน่ึงที่เป็นแหล่งเพาะปลูกสับปะรดที่
สําคัญของไทย มีพ้ืนที่ปลูกรวม 110,000 ไร่ กระจายอยู่ในพ้ืนที่ 4 อําเภอ ได้แก่ อําเภอบ้านคา 
จํานวน 82,160 ไร่ อําเภอสวนผึ้ง จํานวน 10,268 ไร่ อําเภอจอมบึง จํานวน 3,416 ไร่ และอําเภอ
ปากท่อ จํานวน 16,881 ไร่ อย่างไรก็ตาม นับต้ังแต่ปลายปี พ.ศ. 2554 เป็นต้นมา เกษตรกรผู้ผลิต
สับปะรดท้ังในประเทศและจังหวัดราชบุรีได้รับผลกระทบจากการลดลงของราคาสับปะรดซึ่งเป็นผล
มาจากปัจจัยหลาย ๆ ด้าน อาทิ เศรษฐกิจโลกซบเซาและชะลอตัว การแข็งค่าของเงินบาท เป็นต้น 
ส่งผลให้ปริมาณและราคาของผลิตภัณฑ์สับปะรดส่งออกลดลง และมีแนวโน้มลดตํ่าลงอย่างต่อเน่ือง 

จากการศึกษาข้อมูลโดยสอบถามผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรดใน
อําเภอสวนผึ้ง จังหวัดราชบุรี  เก่ียวกับสภาพการจําหน่ายและแนวทางการพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับ
สับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป  พบว่า สับปะรดสดมีอายุการจําหน่ายต้ังแต่ตัดจากไร่จนถึงแผงค้า
คือประมาณ 2 สัปดาห์  โดยราคาจําหน่ายอยู่ระหว่าง 15 – 20 บาทต่อกิโลกรัม  ซึ่งในราคานี้ผู้
จําหน่ายจะได้กําไรประมาณกิโลละ 5 บาท  ในกรณีที่จําหน่ายไม่หมดซึ่งสับปะรดจะเร่ิมเปลี่ยนเป็นสี
เหลืองแดง  ผู้จําหน่ายจะนําสับปะรดมาแปรรูปใน 2 ลักษณะคือ การกวน  และการทํานํ้าสับปะรด   
ในการทําสับปะรดกวน 1 กิโลกรัม  ต้องใช้สับปะรด 20 กิโลกรัม (ประมาณ 20 ลูก)  สามารถ
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จําหน่ายสับปะรดกวนได้กิโลกรัมละ 120 บาท  ต้นทุนในการผลิตซึ่งได้แก่ สับปะรดสด แบะแซ และ
ค่าเช้ือเพลิง มีราคาประมาณ 30 – 40 บาท  โดยสับปะรดสด 20 ลูกซึ่งเท่ากับสับปะรดกวน  
1 กิโลกรัมน้ัน  มีกําไรลูกละ 5 บาท เท่ากับกําไร 100 บาท  ในขณะที่สับปะรดกวนจําหน่ายได้
กิโลกรัมละ 120 บาท  โดยสับปะรดกวนสามารถเก็บไว้ได้ประมาณ 1 เดือน  นอกจากการจําหน่าย
สับปะรดกวนแล้วยังมีการนํามาแปรรูปเป็นขนมปังไส้สับปะรดอีกด้วย   สําหรับการทํานํ้าสับปะรดจะ
นําสับปะรดมาต้ม กรองและเติมนํ้าตาล  นํามาแช่เย็นจําหน่ายขวดละ 10 บาท  โดยมีอายุการ
จําหน่าย 4 วัน  สําหรับทางเลือกอ่ืนหากไม่นําสับปะรดสดไปแปรรูปคือ การจําหน่ายให้กับโรงงานใน
ราคากิโลกรัมละ 1.50 บาท  ซึ่งการแปรรูปทั้งการกวนและการทํานํ้าสับปะรดน้ันจะสร้างรายได้
มากกว่าการจําหน่ายให้กับโรงงาน   สําหรับการจําหน่ายสับปะรดสดน้ัน  ผู้บริโภคส่วนใหญ่เป็น
นักท่องเที่ยวโดยนักท่องเที่ยวจะจ่ายเงินซื้อสับปะรดสดคนละต้ังแต่ 100 บาทจนถึง 3,000 บาท   
โดยช่วงเวลาที่ขายดีคือช่วงวันหยุดยาวตามเทศกาล เช่น เทศกาลปีใหม่ ในขณะที่วันหยุดเสาร์อาทิตย์
จําหน่ายได้ไม่ค่อยดีนัก  ปัญหาที่สําคัญของการจําหน่ายสับปะรดสดก็คือ อายุการจําหน่ายค่อนข้าง
สั้นคือประมาณ 2 สัปดาห์  โดยผู้จําหน่ายจะรักษาความสดของสับปะรดโดยการไม่ให้โดนแดดหรือ
โดนลม  เน่ืองจากความร้อนทําให้สับปะรดสุกเร็ว   

การศึกษาข้อมูลเบ้ืองต้นเก่ียวกับสภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์สับปะรดสดและผลิตภัณฑ์
แปรรูปสับปะรด พบว่า  ผู้จําหน่ายยังไม่มีบรรจุภัณฑ์ที่แสดงถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนที่  โดยเลือกใช้
บรรจุภัณฑ์ที่ง่าย ๆ และราคาถูกเพ่ือลดต้นทุนการผลิต  ตัวอย่างเช่น  กล่องพลาสติกสําหรับบรรจุ
สับปะรดกวนมีราคากล่องละประมาณ 3 บาท  มีลักษณะเป็นพลาสติกบาง ๆ ไม่มีโลโก้หรือตราสินค้า  
ในกรณีที่จําสับปะรดกวน 3 กล่องเล็กบรรจุรวมกันเป็นหน่ึงชุดก็จะใช้กระดาษสีติดด้านบนราคาช้ินละ
ประมาณ 1.50 บาท   ส่วนบรรจุภัณฑ์สําหรับบรรจุนํ้าสับปะรดเป็นขวดพลาสติกใสราคาขวดละ 1.20 
บาท โดยไม่มีตราสินค้าที่แสดงถึงการเป็นผลิตภัณฑ์ประจําท้องถิ่น  จากการศึกษาความคิดเห็นของ
ผู้ค้าเก่ียวกับบรรจุภัณฑ์พบว่า  การมีบรรจุภัณฑ์ที่สวยงามที่แสดงถึงความเป็นเอกลักษณ์ของผลผลิต
ของพ้ืนที่น้ัน  จะสามารถช่วยเพ่ิมยอดการจําหน่ายสินค้าได้ แต่ก็มีความกังวลในเรื่องต้นทุนที่อาจจะ
สูงขึ้น  แต่ก็สามารถทําได้โดยอาจแบ่งเกรดสินค้าออกเป็น 2 ระดับ คือ สินค้าเกรดเอจะมีบรรจุภัณฑ์
พร้อมตราสัญลักษณ์ที่แสดงถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนที่  และสินค้าที่จําหน่ายโดยไม่มีตราสินค้าซึ่งสามารถ
ต้ังราคาได้แตกต่างกัน 

จากการศึกษาการดําเนินงานของศูนย์เรียนรู้การเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตสินค้าเกษตร 
(ศพก.) ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี   ผู้วิจัยได้เก็บรวบรวมข้อมูลเก่ียวกับพ้ืนที่
ปลูกสับปะรดในอําเภอบ้านคา  ซึ่งปลูกสับปะรดพันธ์ุปัตตาเวียหรือสับปะรดบ้านคาแหล่งใหญ่ที่มี
ช่ือเสียง โดยส่งเสริมให้เกษตรกรปลูกเป็นแปลงใหญ่ปัจจุบันศูนย์แห่งน้ีมีสมาชิก 82 ราย แปลงย่อย 
89 แปลง พ้ืนที่ 1,014 ไร่   โดยมุ่งเน้นการผลิตสับปะรดให้ได้คุณภาพ ต้ังแต่การผลิตจนถึงการตลาด 
โดยลดต้นทุนการผลิตด้วยวิธีการผลิตที่เหมาะสม การใช้ปุ๋ยตามค่าวิเคราะห์ดิน ใช้หน่อ/จุกพันธ์ุ
คุณภาพดี คัดขนาดหน่อ/จุกพันธ์ุ จํานวนต้นพันธ์ุปลูกที่เหมาะสม และการผลิตปุ๋ยอินทรีย์ใช้เอง 
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ส่งผลให้ต้นทุนการผลิตลดลงร้อยละ 38.5 (ต้นทุนเดิม 6.50 บาท/กก. ลดลงเหลือ 4.00 บาท/กก.) มี
การเพ่ิมผลผลิตด้วยระบบให้นํ้าแบบสปริงเกลอร์และระบบน้ําพุ่ง  จํานวนสับปะรดที่ปลูกแต่เดิม 
7,500 ต้น/ไร่ เพ่ิมเป็น 10,000 ต้น/ไร่ ทําให้ผลผลิตเพ่ิมขึ้นร้อยละ 66.7 (ผลผลิตเดิม 4.8 ตัน/ไร่ 
เพ่ิมเป็น 8 ตัน/ไร่)  

ในส่วนของการส่งเสริมการแปรรูปในศูนย์แห่งน้ีพบว่า มีการใช้บรรจุภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่า      
ใช้สต๊ิกเกอร์ตราสินค้าสับปะรดบ้านคา  โดยมีบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดมีลักษณะเป็นกล่องบรรจุ
สับปะรดสด 2 ผล  มีตราสัญลักษณ์สับปะรดสวนผึ้ง  และให้ข้อมูลเก่ียวกับสับปะรดท่ีปลูกในพ้ืนที่
อําเภอบ้านคา นอกจากน้ัน ยังมีบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดกวน ทั้งในรูปแบบของการใช้สต๊ิกเกอร์
เป็นตราสินค้าเพ่ือติดในบรรจุภัณฑ์และการจัดทําเป็นกล่อง โดยราคาจําหน่ายสับปะรดที่ใส่บรรจุ
ภัณฑ์จะมีราคาจําหน่ายสูงกว่าสินค้าที่ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์  ความมุ่งหมายของการจัดทําบรรจุภัณฑ์ก็เพ่ือ
ใช้สําหรับการจําหน่ายในห้างสรรพสินค้า เป็นของฝากหรือในงานออกร้าน โดยยังไม่ได้วางจําหน่ายใน
สถานที่ท่องเที่ยวโดยทั่วไป  เน่ืองจากมีราคาสูงเมื่อเทียบกับสินค้าที่ไม่ใช้บรรจุภัณฑ์ 

จากการศึกษาของนักวิจัยเรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมแก่สินค้าเกษตร
สับปะรดสวนผ้ึง-บ้านคา จังหวัดราชบุรี  โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาลักษณะของบรรจุภัณฑ์ของ
สินค้าเกษตรคือ สับปะรดสดสวนผึ้ง-บ้านคา และเพ่ือพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ช่วยเพ่ิมมูลค่าแก่ผลผลิต
สับปะรดสดสวนผึ้ง-บ้านคา กลุ่มตัวอย่างที่ศึกษา ได้แก่ ผู้จําหน่ายสับปะรดในอําเภอสวนผึ้งและบ้าน
คา และนักท่องเที่ยวผู้ซื้อสับปะรดสวนผึ้งบ้านคา โดยผู้วิจัยได้ออกแบบบรรจุภัณฑ์โดยคํานึงถึง
องค์ประกอบ 3 ด้าน คือ 1) ด้านความโดดเด่นของบรรจุภัณฑ์ (outstanding) ทั้งในด้านสีสัน รูปทรง 
รูปแบบ  เพ่ือใช้ประโยชน์ในด้านการจัดวางสินค้า  2) ภาพลักษณะของตัวสินค้าและความแตกต่าง 
(brand differentiate) โดยมุ่งให้เกิดความจดจําตัวสินค้าในด้านรายละเอียด  และ 3) ความรู้สึกร่วม
ที่ดี (brand experience)  โดยมุ่งให้ผู้ซื้อเกิดความรู้สึกที่ดีต่อรูปแบบของบรรจุภัณฑ์โดยรวม  ทั้งการ
กระตุ้นความสนใจ  การเปรียบเทียบรายละเอียดต่าง ๆ ทั้งน้ีเพ่ือจูงใจให้อยากซื้อและแนะนําผู้อ่ืนให้ซื้อ 
โดยต้นแบบของบรรจุภัณฑ์ที่เป็นผลจาการศึกษามีดังน้ี 
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ภาพที่ 1  บรรจุภัณฑ์สับปะรดสด 
ที่มา : สจุิตตรา จันทร์ลอย (2559) 

 

ผลของการศึกษาความคิดเห็นของผู้จําหน่ายที่มีต่อบรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบข้างต้น พบว่า            
1) ด้านโครงสร้างของผลิตภัณฑ์ พบว่า บรรจุภัณฑ์ที่ผู้วิจัยได้ออกแบบข้างต้นมีความแข็งแรง สามารถ
ใช้บรรจุสับปะรดสดได้จริง   สะดวกต่อการพกพา  วัสดุหาซื้อได้ง่าย  และอยู่ในงบประมาณที่สามารถ
จัดหาได้  2) ด้านรูปแบบของผลิตภัณฑ์ พบว่า รูปร่างลวดลายมีความสวยงาม มีความดึงดูดความ
สนใจ ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของผลผลิต รูปแบบตัวอักษรสะท้อนลักษณะของสินค้า ตราสินค้า
แสดงถึงช่ือเสียงของสับปะรดสวนผ้ึง-บ้านคา และให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน  3) ข้อเสนอแนะ
เก่ียวกับบรรจุภัณฑ์ คือ ภาพที่ใช้ควรสื่อเอกลักษณ์ของความเป็นสวนผึ้ง  ภาพสับปะรดควรคล้ายของ
จริง เช่น ลายเส้นที่เป็นตาสับปะรด  และสีที่ใช้ควรคล้ายของจริงตามพันธ์ุของสับปะรด ตัวอักษรควร
มีลักษณะโค้งมน ควรให้ภาพผ้ึงมีความโดดเด่น  และควรเพ่ิมลายเส้นและสีที่เหมือนจริงมากขึ้น  และ
ด้านข้อมูลสินค้าควรเพ่ิมคําว่าหวาน ฉ่ํา กรอบ  รวมทั้งคําว่า “เน้ือหน่ึง”เพ่ือให้ได้รู้ว่าเป็นสับปะรด
เกรดดีเย่ียม 

ความคิดเห็นของผู้ซื้อที่มีต่อบรรจุภัณฑ์  คือ 1) ด้านโครงสร้างของผลิตภัณฑ์ พบว่า บรรจุ
ภัณฑ์ที่ผู้วิจัยได้ออกแบบข้างต้นมีความแข็งแรง สามารถใช้บรรจุสับปะรดสดได้จริง และสะดวกต่อ
การพกพา หรือการขนส่ง  2) ด้านรูปแบบของผลิตภัณฑ์ พบว่า รูปร่างลวดลายมีความสวยงาม           
มีความดึงดูดความสนใจ ภาพท่ีใช้แสดงเอกลักษณ์ของผลผลิต รูปแบบตัวอักษรสะท้อนลักษณะของ
สินค้า ตราสินค้าแสดงถึงช่ือเสียงของสับปะรดสวนผึ้ง-บ้านคา และให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน 
และ 3) ด้านการเพ่ิมมูลค่าของสินค้า พบว่า การใช้บรรจุภัณฑ์จะช่วยในการเพ่ิมคุณค่าภาพลักษณ์
ของสินค้า  การเพ่ิมยอดจําหน่าย  และสร้างการจดจําสินค้า  ซึ่งในที่น้ีหมายถึงสับปะรดสดสวนผึ้ง-
บ้านคาได้ในระดับมาก 
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การศึกษาในครั้งน้ีเป็นการศึกษาต่อยอดจากการศึกษาออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสด  
โดยใช้แนวคิดเก่ียวกับหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์ผลผลิตทางการเกษตรเป็นกรอบแนวคิดเพ่ือศึกษาแนว
ทางการเพ่ิมมูลค่าให้กับสับปะรดสด  ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดในรูปของสับปะรดกวน  ขนมปัง
ไส้สับปะรด  และน้ําสับปะรด  ในด้านการรักษาคุณภาพของสับปะรดสดและยกระดับภาพลักษณ์ของ
สินค้า   โดยใช้ผลการวิจัยที่ผ่านมาเป็นแนวทางการสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่าการ
จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรดจังหวัดราชบุรี   

ความมุ่งหมายของการศึกษาในครั้งน้ีก็คือ การออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดที่ช่วย
รักษาความสดของสับปะรด สื่อสารข้อมูลของสินค้า สร้างเอกลักษณ์เชิงพ้ืนที่ ช่วยส่งเสริมและสื่อสาร
ทางการตลาด สร้างแรงจูงใจในการซื้อผลิตภัณฑ์ และส่งเสริมพฤติกรรมการซื้อของนักท่องเที่ยว   
โดยบรรจุภัณฑ์ดังกล่าวควรมีต้นทุนการผลิตที่ไม่แพง สามารถใช้เป็นบรรจุภัณฑ์เพ่ือจําหน่ายแก่
นักท่องเที่ยวทั่วไปได้  ใช้วัสดุสําหรับผลิตที่มีความทนทาน หาได้ง่ายในท้องถิ่น และราคาไม่แพง  และ
ประหยัดต้นทุน ซึ่งจะช่วยให้ราคาจําหน่ายสับปะรดที่มีบรรจุภัณฑ์มีราคาไม่แพง  สามารถเพ่ิมยอด
การจําหน่ายให้แก่นักท่องเท่ียว  รวมทั้งเป็นการสร้างภาพลักษณ์ของสับปะรดราชบุรีเพ่ือให้เกิดการ
จดจําและเป็นสัญลักษณ์เชิงพ้ืนที่ 
 

1.2 วัตถุประสงค์ของการวิจัย 
 

การศึกษาในครั้งน้ีเป็นการวิจัยและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์ 
แปรรูปจากสับปะรดในจังหวัดราชบุรี  โดยศึกษาใน 3 ประเด็นหลัก ดังต่อไปน้ี 

1. เพ่ือสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดที่
สามารถรักษาความสดและสภาพของผลผลิตได้นานข้ึน 

2. เพ่ือสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ
สับปะรดจังหวัดราชบุรี 

3. เพ่ือศึกษาผลของบรรจุภัณฑ์ที่พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต ต้นทุนตํ่า  
ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต  และการเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายผลผลิต 

 

1.3 คําถามการวิจัย 
 

1. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดมีลักษณะอย่างไร  และบรรจุภัณฑ์ดังกล่าวสามารถรักษา
ความสดและสภาพของผลผลิตได้นานข้ึนหรือไม่ อย่างไร   

2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสินค้าแปรรูปผลผลิตควรมีรูปแบบใดที่มีต้นทุน
เหมาะสมสําหรับการนําไปใช้เป็นบรรจุภัณฑ์ปกติสําหรับนักท่องเที่ยว 

3. บรรจุภัณฑ์ช่วยรักษาคุณภาพของผลผลิต  ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์
ของผลผลิตได้หรือไม่ อย่างไร 
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4. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสินค้าแปรรูปผลผลิตช่วยเพ่ิมมูลค่าการจําหน่าย
ผลผลิตได้หรือไม่ อย่างไร 
 

1.4 ขอบเขตของการวิจัย 
 

ตัวแปรที่ศึกษา 
1. ความสดและสภาพของสับปะรดผลสดในบรรจุภัณฑ์ 
2. รูปแบบของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูป 
3. การรับรู้ภาพลักษณ์ของสินค้าในบรรจุภัณฑ์ 
4. การเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายสินค้า 
 
ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษา 
ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ

สับปะรดจังหวัดราชบุรี  และผลของบรรจุภัณฑ์ที่พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต การรับรู้
ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต   และการเ พ่ิมมูลค่ าการจําหน่ายผลผลิต  ไ ด้แก่    
1) ผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรด 2) นักวิชาการด้านการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
3) เจ้าหน้าที่จากสํานักงานเกษตรอําเภอ 4) นักท่องเที่ยว 

ผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปอยู่ในพ้ืนที่อําเภอบ้านคา ได้มาโดยใช้การเลือก
ตัวอย่างแบบเจาะจง (purposive sampling)  โดยมีเกณฑ์การคัดเลือก คือ เป็นผู้ที่เก่ียวข้องกับการ
จําหน่ายที่ใช้บรรจุภัณฑ์ในการศึกษาในคร้ังน้ี   และเป็นผู้สมัครใจให้ข้อมูล   

นักท่องเที่ยวผู้ให้ข้อมูลในการศึกษา ได้แก่ นักท่องเที่ยวที่ซื้อสับปะรดจังหวัดราชบุรีและ
ผลิตภัณฑ์แปรรูปที่สมัครใจให้ข้อมูล 
 

1.5 ประโยชน์ท่ีคาดว่าจะได้รับ 
 

1.  ได้บรรจุภัณฑ์จํานวน 4 แบบ ประกอบด้วยบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสด สับปะรดกวน 
ขนมปังสับปะรด และน้ําสับปะรด  สําหรับผู้จําหน่ายรายย่อยในพ้ืนที่ท่องเที่ยว  หรือร้านค้าใน
สหกรณ์การเกษตร 

2. บรรจุภัณฑ์สามารถใช้บรรจุสับปะรดสดได้อย่างสะดวก วัสดุหาซื้อได้ง่าย ดึงดูดความสนใจ 
ภาพท่ีใช้แสดงเอกลักษณ์ของผลผลิต รูปแบบตัวอักษรสะท้อนลักษณะของสินค้า ตราสินค้าแสดงถึง
ช่ือเสียงของสับปะรดจังหวัดราชบุรี  และให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน และอยู่ในงบประมาณที่
สามารถจัดหาได้ 

3. การใช้บรรจุภัณฑ์เพ่ิมคุณค่าภาพลักษณ์ของสินค้าและสร้างการจดจําสินค้า เพ่ิมยอด
จําหน่ายของสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรด 
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4. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปช่วยเพ่ิมมาตรฐานด้านการท่องเที่ยว 
 

1.6 นิยามศัพท์ 
 

1. สับปะรด หมายถึง สับปะรดพันธ์ุปัตตาเวียที่ปลูกในโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของ
กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี 

2. ความสดของสับปะรด หมายถึง สับปะรดสําหรับการบริโภคสดไม่เน่าเสีย คือ ไม่สุก
เกินไป ไม่มีกลิ่นโอ่หรือมีกลิ่นบูดเหม็นเปรี้ยว  ขั้วไม่ขึ้นรา  เน้ือสับปะรดไม่มีรอยชํ้า  กรณีที่มีจุก
จะต้องไม่มีใบตายหรือใบแห้ง  มีความแน่นเน้ือ มีความหวาน มีนํ้าหนักผลและรสชาติเหมาะสมกับ
การบริโภค 

3. รูปแบบของบรรจุภัณฑ์ หมายถึง การนําวัสดุต่าง ๆ ที่สามารถนํามาประกอบหรือเลือกใช้
เพ่ือให้ได้ ความแข็งแรง ความสวยงาม ขนาดและรูปแบบที่เหมาะสมกับสับปะรดผลสด และสับปะรด
แปรรูป เช่น สับปะรดกวน ขนมปังชีทเชคใส้สับปะรด นํ้าสับปะรด เพ่ือความสะดวกในการเคล่ือนย้าย 
รักษารูปแบบตามสภาพเดิมและช่วยสร้างภาพลักษณ์ 

4. การรับรู้ภาพลักษณ์ของสินค้าในบรรจุภัณฑ์ หมายถึง การที่บรรจุภัณฑ์ช่วยให้ข้อมูลหรือ
สื่อสารความแตกต่างของสับปะรดที่ปลูกในพ้ืนที่ของโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่ม
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี คือ อร่อย รสชาติหวานฉ่ํา 
ไม่กัดลิ้น มีกลิ่นหอม เน้ือสีเหลืองสวย  

5. การเพิ่มมูลค่าการจําหน่ายสินค้า หมายถึง การใช้บรรจุภัณฑ์สําหรับสร้างความแตกต่าง
ให้กับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูปให้กับผู้ซื้อในด้านการรับรู้ในคุณภาพที่ดีของสินค้า  วัดได้
จากการรับรู้ถึงเอกลักษณ์ของสินค้าและยอดจําหน่ายสินค้า 
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บทที่ 2 

เอกสารและงานวิจัยที่เก่ียวของ 
 

 

 ในการศึกษาเรื่องการพัฒนาบรรจุภัณฑสําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑแปรรูปสับปะรด
จังหวัดราชบุรี  ผูวิจัยไดศึกษาหลักการ แนวคิด และงานวิจัยที่เกี่ยวของดังตอไปน้ี 

2.1 แนวคิดเก่ียวกับการรักษาความสดของสับปะรด 

 2.1.1 ลักษณะทั่วไปของสับปะรด 

2.1.2 ปจจัยที่มีผลตอการเก็บเกี่ยวสับปะรด 

2.1.3 การพิจารณาความสุกของผลสับปะรด 

2.1.4 ลักษณะการหายใจหลงัการเก็บเกี่ยวของสับปะรด 

2.1.5 ปจจัยทีม่ีผลตอการหายใจ 

  2.1.6 การเปลีย่นแปลงภายหลังการเก็บเกี่ยวผลสับปะรด 

 2.2 แนวคิดเก่ียวกับการรักษาความสดของผลผลิตทางการเกษตรโดยใชบรรจุภัณฑ 

2.2.1 หลักการและแนวคิดเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ 
2.2.2 ความหมายของการบรรจุภัณฑ (Packaging)  

2.2.3 คุณสมบัติที่ดีของบรรจุภัณฑ  
2.2.4 ลักษณะที่ดีของบรรจุภัณฑ  
2.2.5 ประเภทของบรรจุภัณฑ 
2.2.6 ประโยชนของบรรจุภัณฑ 
2.2.7 องคประกอบที่พิมพบนบรรจุภัณฑ  
2.2.8 วัสดุที่ใชในการผลิตบรรจุภัณฑ 
2.2.9 บรรจุภัณฑกระดาษ 

2.2.10 บรรจุภัณฑพลาสติก 

2.3 แนวคิดเก่ียวกับการเพิ่มมูลคาของสินคาจากบรรจุภัณฑ 

2.3.1 หลักการสรางมูลคาเพ่ิม 

2.3.2 การสรางมูลคาเพ่ิมโดยการสรางคุณคา 
2.3.3 อัตลักษณที่มีตอการสรางมูลคาเพ่ิม 

2.3.4 คุณสมบัติของบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพ่ิม 

2.3.5 ลักษณะที่ดีของบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพ่ิม 

2.3.6 หลักการออกแบบงานกราฟกบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพ่ิม 

 2.4 งานวิจัยที่เก่ียวของ 
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2.1. แนวคิดเก่ียวกับการรักษาความสดของสับปะรด 
 

2.1.1 ลักษณะทั่วไปของสับปะรด 
 สับปะรดมีช่ือทางวิทยาศาสตร วา Ananas comosus (L.) Merr. อยูในวงศ Bromeliaceae 
ช่ือสามัญ Pineapple โดยมีช่ือเรียกแตกตางกันตามทองถิ่น ไดแก สับปะรด (ภาคกลาง) ขนุนทอง 
นานัด ยานนัด (ภาคใต) บอนัด มะขะนัด มะนัด (ภาคเหนือ) บักนัด (ภาคอีสาน) มาเน่ือ (เขมร)  
สับปะรดเปนพืชลมลุมสูง 90 ถึง 100 เซนติเมตร มีลําตนอยูในดิน รอบตัวกวาง 6.5 เซนติเมตร ยาว
ไดถึง 1 เมตร ไมมีกานใบ สภาพแวดลอมที่เหมาะสมตอการปลูก จึงมักจะเปนบริเวณอากาศคอนขาง
รอน และมีความช้ืนสูงและตํ่าแตกตางกัน สับปะรดเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญ พันธสับปะรดที่นิยม
ปลูกกันมาก โดยทั่วไปคือพันธุปตตาเวีย เพราะมีคุณสมบัติเหมาะสมทั้งในการใชบริโภคสดและใชเปน
วัตถุดิบสําหรับโรงงานอุตสาหกรรมผลิตสับปะรดกระปอง ซึ่งแหลงปลูกสับปะรดที่สําคัญของไทยอยู
ในบริเวณพ้ืนที่อยูใกลทะเล ไดแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ เพชรบุรี ชลบุรี ระยอง ฉะเชิงเทรา จันทบุรี 
ตราด และจังหวัดตาง ๆ ในภาคใต เชน ภูเก็ต พังงา ชุมพร (สุพัตรา พูลพืชชนม, 2554) 

 พันธุสับปะรดที่ปลูกกันในประเทศไทยมีอยูหลายพันธุดวยกัน ซึ่งอาจมีช่ือเรียกแตกตางกันไป
มากมายตามแตละทองถิ่น แตเมื่อไดทําการศึกษาลักษณะประจําพันธุของสับปะรดที่มีอยูในประเทศ
ไทยโดยถือตามลักษณะของตนที่มีขนาดโตเต็มที่และแข็งแรงสมบูรณเปนบรรทัดฐานแลวสามารถแบง
ออกได 5 พันธุ ไดแก 
  1. พันธุปตตาเวีย (Smooth Cayenne) สับปะรดพันธุน้ีรูจักกันแพรหลายในนาม
สับปะรดศรีราชา สับปะรดปราณบุรี สับปะรดสามรอยยอด เปนพันธุที่นิยมปลูกกันแพรหลายที่สุด 
เน่ืองจากเปนที่นิยมของตลาดผูบริโภคสด และโรงงานอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง และเปน
สับปะรดเพียงพันธุเดียวในปจจุบันที่เหมาะสมสําหรับสงโรงงานอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง เพราะ
มีคุณสมบัติสําหรับบรรจุกระปองที่คอนขางดีหลายประการ นอกจากน้ียังมีการปลูกกันทั่วไปเพ่ือขาย
ผลสดซึ่งไดรับความนิยมอยางแพรหลาย และมีรสชาติหวานฉ่ําถูกรสนิยมของคนไทย แหลงปลูกที่
สําคัญของพันธุปตตาเวียคือ จังหวัดประจวบคีรีขันธ ชลบุรี ระยอง เพชรบุรี และลําปาง 
  2. พันธุอินทรชิดหรืออินทรชิดแดง (Singapore Spainish) เปนพันธุพ้ืนเมืองที่
เกาแกที่สุดของประเทศไทย มีปลูกกันกระจัดกระจายทั่วไปแตแหลงปลูกที่สําคัญคือในจังหวัด
ฉะเชิงเทราลักษณะทั่วไปของสับปะรดพันธุอินทรชิด คือ รูปทรงของตนคลายกับพันธุปตตาเวีย แต
คอนขางจะโคงงอมากกวา ใบมีสีเขียวออน ผิวใบดานไมเปนมัน ใบจะแผออกไมเปนรองเดนชัดเหมือน
พันธุปตตาเวีย ขอบใบจะมีหนามแหลมคมรูปโคงงอ สีนํ้าตาลอมแดง ขอบใบทั้งสองมีแถบสีแดงอม
นํ้าตาลตามแนวยาว ใตใบจะมีสีเขียวออกขาวและมีวาวสีเงิน มีใบจํานวน 38 ใบ/ตน มีการแตกหนอ
ในระยะที่ผลแกบาง แตไมมากนักประมาณ 1–2 หนอ ดอกมีสีมวงปนแดงออน มีจํานวนดอกยอย64 
ดอก/ผล 
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  3. พันธุขาว เปนพันธุพ้ืนเมืองที่คิดวากลายพันธุมาจากอินทรชิดเกษตรกรนิยมปลูก
พันธุขาวรวมกับพันธุอินทรชิด แหลงปลูกที่สําคัญคือจังหวัดฉะเชิงเทรา ลักษณะใบมีสีเขียวอมเหลือง
หรือเขียวใบไม ทรงพุมเต้ีย ใบแคบ และสั้นกวาพันธุอินทรชิด ใบบางกวาพันธุปตตาเวีย ขอบใบมี
หนามโคงงอเขาสูปลายใบ โคนกลีบดอกมีสีมวงออน สวนปลายกลีบดอกมีสีมวงอมชมพู 
  4. พันธุภูเก็ต (Malacca Queen) เปนพันธุที่มีช่ือเรียกกันหลายช่ือ เชน พันธุสวี 
พันธุชุมพรพันธุตราดสีทอง เปนตน เปนพันธุที่ปลูกกันมากในจังหวัดภูเก็ต ชุมพร นครศรีธรรมราช 
ตราด โดยปลูกระหวางแถวของยางพารารุนที่ยังอายุนอยเพ่ือเก็บผลสับปะรดชวงกอนกรีดยาง 
เน่ืองจากเปนพันธุที่มีความทนทานกวาสับปะรดพันธุอ่ืน ๆ และเปนพันธุที่นิยมบริโภคกันมาก 

 5. พันธุนางแลหรือพันธุนํ้าผึ้ง เปนพันธุนําเขาจากตางประเทศมาปลูกที่ ตําบลนาง
แลอําเภอแมจัน จังหวัดเชียงราย จนเปนที่รูจักกันอยางกวางขวางมีลักษณะคลายคลึงกับพันธุ
ปตตาเวียทั้งสวนของตนใบและอ่ืนโดยมีขอบใบเรียบ ไมมีหนามหรือมีหนามเล็กนอยที่ปลายใบ ผลมี
ขนาดเล็ก รูปทรงของผลจะกลมกวาพันธุปตตาเวีย นํ้าหนักผลประมาณ 1–1.5 กิโลกรัม ตานูน 
เปลือกบางทําใหขนสงทางไกลทําไดไมดีนัก ผลแกเน้ือมีสีเหลืองเขม รสชาติหวานจัดกวาพันธุ
ปตตาเวีย มีกลิ่นหอมและมีเย่ือใยนอยเหมาะสําหรับบริโภคสด เปนที่นิยมมากในภาคเหนือการ
ขยายพันธุ (จิราพรรณ คลายกิจจา, 2550) 

 

พันธุสับปะรดที่นิยมสําหรับปลูกเปนการคาในประเทศไทยจะพบเพียง 3 กลุม ไดแก 
 1. Cayenne เปนกลุมพันธุที่นิยมปลูกกันมากที่สุด ไดแก พันธุปตตาเวีย และพันธุนางแล 
โดยพันธุปตตาเวียนิยมใชเปนวัตถุดิบในอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง มีลักษณะขอบใบเรียบมีหนาม
เล็กนอยที่บริเวณปลายใบ ผลมีนํ้าหนักเฉลี่ยประมาณ 1-2.5 กิโลกรัม รูปรางคลายทรงกระบอก 
เปลือกมีสีเขียวเขมและเปลี่ยนเปนสีเหลืองเมื่อแกจัด ผลยอย (ตา) แบนเรียบ มีรองต้ืน กลับรองดอก
สั้น เน้ือมีสีเหลืองออน มีปริมาณกรดและนํ้าตาลสูงกวาสับปะรดกลุมอ่ืน ๆ  
 2. Queen เปนสับปะรดที่มีขนาดของตนและผลเล็กกวากลุม Cayenne เล็กนอย นํ้าหนัก
ผลเฉลี่ยประมาณ 1 กิโลกรัม ใบมีสีเขียวออนและมีแถบสีแดงในตอนกลาง ปลายขอบใบมีหนามแดง 
ผลเปนรูปทรงกระบอก ตานูน เปลือกหนาเมื่อสุกจะเปลี่ยนเปนสีเหลือง เน้ือผลมีสีเหลืองเขม รส
หวานกรอบ มีกากนอย และมีกลิ่นหอม แกนผลออนนุมเมื่อเปรียบเทียบกับพันธุปตตาเวีย เหมาะ
สําหรับริโภคสด สับปะรดในกลุมน้ีไดแก พันธุภูเก็ต และตราดสีทอง 
 3. Spanish เปนสับปะรดที่มีขนาดของตนและผลอยูระหวางกลุม Cayenne และ Queen 
ผลมีรูปรางกลม นํ้าหนักเฉลี่ยประมาณ 1-1.5 กิโลกรัม ตานูน ขนาดของตาใหญกวาสับปะรดในกลุม 
Cayenne เน้ือผลมีสีเหลืองทอง คุณภาพเน้ือไมดีนัก มีปริมาณเสนใยสูง แกนผลเหนียว กลิ่นและรส
ตางจากสับปะรดใน 2 กลุมแรก สับปะรดกลุมน้ีที่นิยมปลูกในประเทศไทย ไดแก พันธุอินทรชิตแดง
และ พันธุอินทรชิตขาว (จินดารัฐ วีระวุฒิ, 2541) 
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2.1.2 ปจจัยที่มีผลตอการเก็บเก่ียวสับปะรด 

 พืชแตละชนิดจะมีอายุและวิธีการเก็บเก่ียวที่แตกตางกัน สําหรับสับปะรดจะมีการสุกแก
เปนไปตามธรรมชาติ ซึ่งกรเก็บผลจะขึ้นอยูกับความตองการของตลาด โดยสามารถเก็บไดต้ังแตผลดิบ
จนถึงผลสุกตลอดผล ซึ่งผลสับปะรดที่แกสีที่ผิวจะเปลี่ยนจากสีเขียวไปเปนสีเหลืองหรือสีสม ผลมี
ขนาดโตเต็มที่ กานผลเหี่ยวและเปนรองลึกตาแบนเรียบและเปนสีนํ้าตาล ผลมีความแข็งลดลงและมี
กลิ่นหอม ถาเก็บเก่ียวเพ่ือบริโภคเอง ควรเก็บเก่ียวเมื่อผิวมีสีเหลืองประมาณ 30 เปอรเซ็นต ผลในระยะน้ี
มีนํ้าตาลสูงและกรดตํ่า ถาตองเก็บเก่ียวเพ่ือขนสงไกล ๆ ควรตองระวังคือ ถาเก็บเก่ียวผลสับปะรดที่
ไมมีสีเหลืองหรือผลยังเขียวจัด ผลอาจจะยังไมแกและมีคุณภาพไมดี (จริงแท  ศิริพานิช, 2544) 

 

 2.1.3 การพิจารณาความสุกของผลสับปะรด 

 ในการเลือกเก็บเก่ียวผลผลิตและพิจารณาจากลกัษณะภายนอกของสับปะรด (สมยศ หวังเจริญ, 
2535) ดังน้ี 

 1) การนับอายุหลังจากการบังคับผล 150 วัน โดยประมาณการนับอายุหลังการบังคับผล 
เจาของไรจะตองมีการจดบันทึกเพ่ือความแมนยําในการกําหนดวันเก็บเกี่ยว 

 2) การสังเกตกานผลโดยการสังเกตลักษณะที่เปลี่ยนไปของกานผล สับปะรดเริ่มสุก กานของ
ผลจะเริ่มมีรอยเสนแสดงอาการเหี่ยวและผลจะเริ่มโนมเอียง 
 3) การสังเกตจากการเปลี่ยนสีของเปลือกสับปะรด ลักษณะตามธรรมชาติในการเปลี่ยนสีของ
เปลือกสับปะรด จะเริ่มเปลี่ยนจากสีเขียวเปนสีเหลืองจากสวนจองโคนผลถึงปลายผลอยางตอเน่ือง 
การพิจารณาการเก็บเกี่ยวจะอยูในชวงใดขึ้นอยูกับความตองการของตลาด 

 การวัดสีการสุกจากเปลือกสับปะรด มีการแบงสีเปลือกในการพิจารณา ดังตารางที่ 1 
 

ตารางที่ 1  การวัดสีการสุกจากเปลือกสับปะรด 

เปลือกสีเบอร ลักษณะสีเปลือก 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

สับปะรดท่ีมีเปลือกสีเขียวตลอดผล ไมมีมีเหลือกปน 

สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองจาง ๆ ไมเกิน 20 % ของผล (ไมเกิน 2 ตาสับปะรด) 
สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองอยูระหวาง 20 – 40 % ของผล (ไมเกิน 2 ตาสับปะรด) 
สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองอยูระหวาง 40 – 60 % ของผล (4 - 6 ตาสับปะรด) 
สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองชัดเจนแตไมเกิน 90 % ของผล (7 - 9 ตาสับปะรด) 
สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลือง 90 % ของผล และมีสีเหลืองอมแดงไมนอยกวา 20 % ของผล 

สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองอมแดง หรือสีเขียวปนอยูไมเกิน 5 % ของผล 

สับปะรดท่ีเลือกมีสีน้ําตาลแดง และเปลืองไมสด 
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2.1.4 ลักษณะการหายใจหลังการเก็บเก่ียวของสับปะรด 

 แมวาผลไมชนิดตาง ๆ จะมีวิธีและขบวนการหายใจที่เหมือนกันก็ตาม แตอัตราและรูปแบบ
ของการหายใจของผลไมหลังเก็บเก่ียว จะมีความแตกตางกัน ผลไมบางชนิดอาจถูกเก็บเก่ียวมาต้ังแต
ยังไมสุก และเมื่อเก็บเก่ียวมาแลว สามารถทําใหผลไมน้ันสุก หรือมีพัฒนาการขั้นตอไปที่ปกติได เชน 
มะมวง กลวย ทุเรียน เปนตน แตผลไมบางอยาง เชน สมลิ้นจี่ ลําไย จําเปนตองเก็บเก่ียวเมื่อผลไม
เหลาน้ันมีการสุก ต้ังแตยังอยูบนตน หากเก็บเกี่ยวมากอน ผลไมเหลาน้ันอาจมีพัฒนาการที่ผิดปกติไป 
จากลักษณะการสุกของผลไม ซึ่งมีความเก่ียวพันอยางใกลชิดกับการหายใจ ทําใหสามารถแบงผลไม
ตามรูปแบบของการหายใจ ออกไดเปน 2 กลุม คือ  
  1. ผลไมที่มีรูปแบบการหายใจแบบ Climacteric เชน กลวย มะละกอ มะมวง ฝรั่ง 
นอยหนา ขนุน แอปเปล เปนตน เมื่อถูกเก็บเก่ียวมาแลวและเขาสูระยะของการสุก จะมีการเพ่ิมของ
อัตราการหายใจสูงขึ้น ในชวงที่อัตราการหายใจเริ่มเพ่ิมสูงขึ้นเรียกวา ระยะ Climacteric rise ซึ่งใน
ระยะน้ีจะตรงกับการเขาสูระยะชรา (Senescence) การเพ่ิมอัตราการหายใจของผลจะสูงขึ้นจนถึง
จุดสูงสุด เมื่อผลไมน้ันสุกเต็มที่ (Ripening) เรียกวา Climacteric peak หลังจากน้ัน อัตราการหายใจ
จะลดลง ซึ่งจะเปนการเขาสูระยะสุกงอม (Over ripening) และตาย ผลไมพวก Climacteric มักเปน
ผลไมที่มีการเก็บสะสมอาหารในรูปของแปงหรือไขมัน และผลไมเหลาน้ีสามารถเก็บเกี่ยวมาแลวนํามา
ทิ้งไวใหสุกได เน่ืองจากในระหวางการสุกผลของการหายใจจะเกิดการสรางกาซเอทธิลีน (Ethylene) 
ขึ้นภายในเน้ือเย่ือ กาซเอทธิลีนในเน้ือเย่ือที่ถูกสรางขึ้น จะไปกระตุนใหผลไมมีการสุก ผลไมเหลาน้ี
สามารถบมใหสุกไดโดยการใชกาซเอทธิลีนจากภายนอก เมื่อผลไมพวก Climacteric ไดรับการ
กระตุน โดยการใชกาซเอทธิลีนในระดับความเขมขนที่เหมาะสม จะสามารถเพ่ิมอัตราหรือปริมาณ
การสรางเอทธิลีนภายในเน้ือเย่ือใหสูงขึ้นไปอีก และการสรางกาซเอทธิลีนภายในจะดําเนินตอไปได
เอง ซึ่งเรียกวาเปน Autocatalytic system 

 2. ผลไมพวกที่มีรูปแบบการหายใจแบบ Non-climacteric เชน สม ทับทิม 
แตงกวา มะเขือ องุน มะนาว ลิ้นจี่ ลําไย สับปะรด เมื่อถูกเก็บเก่ียวมาแลวจะมีอัตราการหายใจ
คอนขางตํ่าและคงที่ ต้ังแตเริ่มเขาสูระยะการสุก ไปจนกระทั่งผลไมน้ันชราและตายไป ผลไมเหลาน้ี
อาจมีการเก็บสะสมอาหารในรูปของนํ้าตาลหรือกรดอินทรีย ผลไมพวกน้ีไมสามารถนํามาทิ้งไวใหสุก
ไดเหมือนกับผลไมพวก Climacteric ดังน้ัน จึงจําเปนตองเก็บเก่ียวเมื่อสุกแลวเทาน้ัน ผลไมพวก 

Non-climacteric อาจมีการสรางกาซเอทธิลีนภายในเน้ือเย่ือ ในอัตราหรือปริมาณที่ตํ่า ทําให
ขบวนการสุกเกิดขึ้นอยางชา ๆ นอกจากน้ี การใชกาซเอทธิลีนจากภายนอกกระตุนใหมีการสุก ผลไม
เหลาน้ีจะตอบสนองโดยมีอัตราการหายใจสูงขึ้นไดตลอดระยะเวลาที่มีการใชกาซเอทธิลีน เมื่อหยุด
การใชกาซเอทธิลีนอัตราการหายใจของพวก Non-climacteric ก็จะกลับเขาสูระดับเดิมอีก โดยไมมี
การเพ่ิมอัตราการหายใจใหสูงขึ้นเหมือนที่เกิดกับพวก Climacteric พวก Non-climacteric อาจไมมี
ระบบ Autocatalytic system ก็ได (สังคม เตชะวงคเสถียร, 2547) 
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ภาพที่ 2  รูปแบบการหายใจแบบ climacteric  (เสนทึบ)  กับ Non-climacteric (เสนประ) 

ที่มา Péter Sipos (2013) University of Debrecen 

 

 2.1.5 ปจจัยที่มีผลตอการหายใจของสับปะรด 

 1. อุณหภูมิ การเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิมีผลตออัตราการหายใจของผักและผลไมหลังการเก็บ
เก่ียว อุณหภูมิของสภาพแวดลอมจะมีผลกระทบโดยตรงตอกระบวนการเมแทบอลิซึมของผลิตผลน้ัน 
ๆ ในดานการจัดการหลังการเก็บเก่ียวไดมีการดัดแปลงอุณหภูมิของสภาพแวดลอมใหเหมาะสมตอ
การเก็บรักษาผลิตผลเพ่ือใหมีอัตราการหายใจและกระบวนการเมแทบอลิซึมเกิดขึ้นในระดับตํ่า 
 2. เอทธิลีน ผลไมทุกชนิดเมื่อเกิดการสุกจะมีการสังเคราะหเอทธิลีนออกมา ซึ่งจะมีปริมาณ
แตกตางกันในแตละชนิด สวนใหญผลไมพวกไคลแมคเทอริก จะปลดปลอยกาซเอทธิลีนมากกวาพวก
นอนไคลแมคเทอริก การใหเอทธิลีนจากภายนอกจะเรงอัตราการหายใจของผลไมพวกนอนไคลแมคเท
อริกใหเพ่ิมสูงขึ้นแตไมมีผลในการเรงอัตราการหายใจของพวกไคลแมคเทอริก 

 3. สวนประกอบของกาซในบรรยากาศ อากาศปกติจะประกอบดวยออกซิเจน 21% และ
คารบอนไดออกไซด 0.03% โดยทั่วไปการลดออกซิเจนหรือการเพ่ิมยคารบอนไดออกไซดจะทําให
อัตราการหายใจชาลง แตถาลดออกซิเจนหรือเพ่ิมคารบอนไดออกไซดเกินกวาจุด ๆ หน่ึง จะเกิด
กระบวนการแบบเอนแอโรบิก (Anaerobic) จะทําใหเกิดการสะสม ethyl alcohol และ 
acetaldehyde ในขณะที่คารบอนไดออกไซดปริมาณสูงเกินไปจะทําใหเน้ือเย่ือของผักและผลไม
เสียหาย เชน เกิดรอยไหม มีรอยชํ้าที่ผิว และเน้ือเย่ือของผักและผลไมอาจตายได การควบคุม
บรรยากาศในการเก็บผักและผลไมใหเหมาะสมจะชวยควบคุมอัตราการหายใจ สัดสวนของปริมาณ
ออกซิเจนและคารบอนไดออกไซดในบรรยากาศควบคุมใหอยูในระหวางรอยละ 3-7 และ 8-12 

ตามลําดับ การเก็บผลไมโดยวิธีควบคุมบรรยากาศ จะใหไดผลดีจะตองควบคุมอุณหภูมิและความช้ืน
ภายในหองเก็บดวย 

 4. ภาวะความเครียด (Physical stress) การเกิดความเครียดในการผลิตผล เชน การเกิด
บาดแผลตาง ๆ จะสงใหมีอัตราการหายใจสูงขึ้น 

 5. สวนประกอบทางเคมีและโครงสรางของผักผลไม เน่ืองจาก ผักและผลไมแตละชนิดมี
สวนประกอบทางเคมีและโครงสรางแตกตางกัน ทําใหผักและผลไมมีอัตราการหายใจแตกตางกัน 
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โครงสรางและสวนตาง ๆ ของพืชจะมีอัตราการหายใจแตกตางกัน สวนของพืชที่มีอัตราการหายใจสูง 
มักเปนพวกเน้ือเยื่อออน เชน ยอด หนอ สวนพืชที่เปนหัวจะมีอัตราการหายใจตํ่า 
 6. ชวงการเจริญเติบโตในระยะที่เก็บเกี่ยว ผักผลไมที่ยังออนจะมีอัตราการหายใจสูงเมื่อเขาสู
ระยะแกจะมีอัตราการหายใจลดลง  (ดนัย บุณยเกียรติ, 2540) 
 

 2.1.6 การเปลีย่นแปลงภายหลังการเก็บเก่ียวผลสับปะรด 

 ผลผลิตทางการเกษตรทั่วไปมักมีการเสื่อมเสียไดงาย ผักและผลไมเมื่อเก็บเก่ียวออกจากตน
แลว กระบวนการเมแทบอลิซึมคงเกิดอยูตลอดเวลา มีการหายใจ การคายนํ้า การสุกและการ
เสื่อมสภาพ ภายหลังการเก็บเก่ียวสับปะรดจึงมีการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่า แตมักพบความผิดปกติ
ทางสรีรวิทยา คือ เกิดอาการไสสีนํ้าตาล (internal browning) ซึ่งเปนลักษณะอาการสะทานหนาว 
(chilling injury) ในสับปะรด โดยมีสีนํ้าตาลเกิดขึ้นภายในผล ซึ่งสาเหตุของการเกิดอาการสะทาน
หนาวขึ้นน้ัน สันนิฐานวา เน่ืองจากองคประกอบของเย่ือหุมเซลล หรือเย่ือออรแกเนลลบางสวนเกิด
การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพขึ้นเมื่ออุณหภูมิลดตํ่าลง ทําใหการทํางานของเย่ือหุมน้ันเปลี่ยนไป 
สงผลใหเกิดความไมสมดุลของกระบวนการทางสรีรวิทยาภายในเซลลขึ้น และสงผลใหเซลลตาย     

ในที่สุด 

จากการเก็บรักษาผลสับปะรดพันธุตราดสีทองในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) 

และสภาพบรรยากาศปกติ ที่อุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส พบวา การเก็บรักษาผลสับปะรดทั้ง 2 สภาวะ 
มีอัตราการสูญเสียนํ้าเพ่ิมขึ้นตลอดระยะการเก็บรักษาเปนเวลา 30 วัน แตเมื่อเปรียบเทียบระหวาง 2 
สภาวะที่ใชเก็บรักษา พบวา มีอัตราสูญเสียนํ้าไมแตกตางกันอยางชัดเจน ดังน้ี การเก็บรักษาในสภาพ
บรรยากาศควบคุม ไมมีผลตอ การลดอัตราสูญนํ้าหนักในผลปะรด 

 การเปลี่ยนแปลงลักษณะทางกายภาพและองคประกอบทางเคมีในสับปะรด พบวา เปลือก
สับปะรดมีคาความสวางเพ่ิมขึ้นอยางชัดเจนในชวงวันที่ 10-15 ของการเก็บรักษา โดยคา a* และ b* 
ก็มีแนวโนมเพ่ิมมากขึ้นในชวงวันที่ 10-20 ซึ่งจะเห็นการเปลี่ยนแปลงมากที่สุดในเปลือกสับปะรดสวน 
Stem end แสดงวา เปลือกสับปะรดมีปริมาณสีเขียวลดลง หรือมีสีเหลืองเพ่ิมมากขึ้น Gortner 
(1965) และ Teisson และ Pineau (1982) พบวา ปริมาณคลอโรฟลล จะลดลงประมาณ 10-15 วัน
กอนที่ผลจะสุกเต็มที่ ซึ่งจะทําใหเห็นเปนสีเหลืองของ carotenoid ที่เพ่ิมสูงขึ้นในระยะเสื่อมสภาพ 
นอกจากน้ีสวน Stem end เปนสวนที่เจริญและเสื่อมสภาพกอนสวน Stylar end และ middle 
part จึงเห็นการเปลี่ยนแปลงไดชัดเจนกวา 
 เน้ือสับปะรดสวน stylar end มีความแนนเน้ือมากที่สุด โดยในชวงการเก็บรักษา 5 วันแรก 
คาความแนนเน้ือมากที่สุด โดยในชวงการเก็บรักษา 5 วันแรก คาความแนนเน้ือของสับปะรดทั้ง 3 
สวนจะลดลงอยางรวดเร็ว แตกับพบวา มีการสูญเสียนํ้าหนักเพียงเล็กนอยในชวง 5 วันแรก ดังน้ัน 
ความแนนเน้ือที่ลดลงในระยะแรก อาจจะมีสาเหตุมาจากกระบวนการสุขของสับปะรด โดยพบวา 
การออนนุมของผลไมเปนกระบวนการที่สําคัญของการสุกแก ซึ่งเกิดจากเอนไซมที่ทําใหผนังเซลออนตัว 
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(Brummell และ Harpster, 2001; Seymour และ Gross, 1996) เพคทินจะถูกดึงเอา methyl 
group ออก ทําใหมีขนาดเล็กลง และมีการละลายนํ้ามากขึ้น จึงทําใหโครงสรางของพืชออนตัวลง 
(Tucker, 1993) เอมไซมที่ทําใหเพคทินสลายตัว ไดแก polygalacturonase และ pectin 
methylesterase นอกจากน้ี ปริมาณนํ้าที่สูญเสียออกจากผลผลิตระหวางการเก็บรักษา เปนอีก
สาเหตุที่ทําใหความแนนเน้ือของสับปะรดลดลง (จริงแท, 2544) การเก็บรักษาสับปะรดหลังจากวันที่ 
5 เน้ือสับปะรด มีคาความแนนเน้ือลดลงสัมพันธกับการสูญเสียนํ้าหนักที่เพ่ิมขึ้นอยางคงที่ และการ
เสื่อมสภาพของผลผลติต (Seymour et al., 1993) ปริมาณนํ้าที่ลดลงอาจทําใหเซลลเกิดการ
เสื่อมสภาพ จึงทําใหความแนนเน้ือลดลง 
 นอกจากน้ี องคประกอบทางเคมีพวกปริมาณความหวาน (Soluble solid), กรดซิตริก และ  
ascorbic acid ในสวน stylar end, middle end มีปริมาณแตกตางกันอยางชัดเจน โดยในเน้ือ
สับปะรดสวน stem end มี soluble solid มากที่สุด และเน้ือสับปะรดสวน stylar end พบปริมาณ
กรดซิตริกและ ascorbic acid มากที่สุด เน่ืองจากอินทรียสารจะมีการลําเลียงจากบริเวณที่มีการ
สังเคราะห ซึ่งแหลงสังเคราะหอาหารที่สําคัญของสับปะรด เรียกวา D-leaves ซึ่งเปนกลุมของใบที่มี
ความยาวมากที่สุด (จินดารัฐ, 2541)  และสารอาหารจะลําเลียงผานทอลําเลียงที่มีอยูมากบริเวณแกน
ของผลสับปะรด (Okimoto, 1948) ในสวนของเน้ือจะมีทอลําเลียงอยูบาง แตจะไมพบระหวางผนัง
เซลล เน่ืองจากผนังเซลลประกอบดวยสวนที่เปนลิกนิน (Smith และ Harris, 1995) อินทรียสาร
ลําเลียงผานทางโฟลเอ็มที่อยูบริเวณแกนผลมาที่สวน Stem end ไดงายกวาสวนอ่ืนจึงทําใหมีการ
สะสมมาก ในขณะที่เน้ือสับปะรดสวน Stylar end และ middle part ซึ่งมีการพัฒนานอยกวาสวน 
stem end อาจยังมีการสลายสารอาหารเพ่ือใชในกระบวนสุกของสับปะรด 

 หลักจากระยะเวลาการเก็บรักษานานขึ้น พบวา ปริมารณความหวานมีการเปลี่ยนแปลงเพียง
เล็กนอย ทั้งน้ีเน่ืองจากมาจากสับปะรดเปนผลไมประเภท non-climacteric คือ ผลไมที่ไมมีการ
สะสมของแปง ที่จะทําใหเกิดการเปลี่ยนแปงเปนนํ้าตาลในภายหลัง แตปริมาณนํ้าตาลที่มีขึ้นเกิดจาก
การพัฒนาในชวงผลที่แกจัด Lee และ Coseteng (1987) และ Wills et al. (1989) รายงานถึง 
แนวโนมการเพ่ิมขึ้นของปริมาณของความหวาน เปนผลที่เกิดจากกระบวนการเมแทบลลิซึมภายใน
ผลิตผลเพ่ือสลายสวนประกอบที่มีนํ้าหนักโมเลกุลสูงไปเปนสวนประกอบที่มีนํ้าหนักโมเลกุลตํ่า สวน
ปริมาณกรดซิตริกมีแนวโนมเพ่ิมสูงขึ้นและลดลงเล็กนอยในวันที่ 30 ของการเก็บรักษา เมื่อพิจารณา
ความสัมพันธของปริมาณกรดซิตริก กับการเกิดอาการไสสีนํ้าตาลในสับปะรด ซึ่งเน้ือสับปะรดสวน 
Stylar end มีปริมาณกรดซิตริกมากที่สุด อาจเปนไปไดวา ปริมาณกรดซิตริกที่เพ่ิมมากขึ้นมีผลทําให
เกิดอาการไสสีนํ้าตาลลดลง Wen และ Wrolstad (1999) รายงานวา สับปะรดที่มี non-volatile 
organic acid ปริมาณมากสามารถยับย้ังเอนไซม polyphenol oxidase (PPO)ได ซึ่งกรดซิตริก มี
ผลยับย้ังเอนไซม PPO โดยกรดซิตริกเปน chelating agent ทําหนาที่ในการจับกับ copper ที่ 
active site ของเอมไซม ซึ่ง copper เปน prosthetic group ของเอมไซม PPO โดยจะแสดงออก
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เมื่อเกิดสีนํ้าตาล และกรดซิตริกยังทําหนาที่ในการจับกับไอออนของโลหะที่เปนโปรออกซิแดนท เชน 
ไอออนของเหล็ก (Giese, 1996) 

 สําหรับปริมาณ ascorbic acid จะมีปริมาณลดลงเมื่อเก็บรักษาเปนระยะเวลานานขึ้นจาก
การทดลอง พบวา ปริมาณ ascorbic acid จะเพ่ิมสูงที่สุดในชวงวันที่ 10-15 ของการเก็บรักษา 
หลังจากน้ันจะเริ่มลดลง เน่ืองจาก ascorbic acid จะเกิดการสูญเสียไดงาย เพราะมีความไวตอ
ออกซิเจน และเอนไซมที่เรงการออกซิเดชันของ ascorbic acid คือ ascorbate oxdase (Luewus, 
1970) หรือการออกซิเดชันโดยไมใชเอมไซมแตมีโลหะเปนตัวเรงปฎิกิริยา (Salunkhe, 1976) จาก
การทดลอง จะสังเกตเห็นอาการไสสีนํ้าตาลมากที่บริเวณรอบแกนผลและเน้ือสับปะรดสวน stem 
end ซึ่ง Paull และ Rohrbach (1985) รายงานวา เน้ือผิวนอกและสวนบนสุดของผลสับปะรด จะ
ปริมาณ ascorbic acid มากที่สุด ดังน้ัน อาการสะทานหนาวจึงเกิดที่บริเวณรอบแกนผล เน่ืองจาก 
ในผลสับปะรดที่มีปริมาณ ascorbic acid มาก จะเกิดอาการไสสีนํ้าตาลลดลง (Abdullab et al., 
1987; Teisson et al., 1979) เน่ืองจาก ascorbic acid เปน reducing agent ของควิโนนจะ
เปลี่ยน ควิโนนกลับไปเปนสารฟนอล ทําใหคลิโนนไมสามารถรวมตัวเปนโมเลกุลใหญจึงไมเกิดอาการ
ไสสีนํ้าตาลขึ้น (Abdullab et al., 1987) 

 จากการทดลอง พบวา อาการไสสีนํ้าตาลจะมีความรุนแรงมากขึ้นเมื่อเก็บรักษาเปนเวลานาน
ขึ้นและจะเกิดที่บริเวณเน้ือสวน Stem end มากที่สุด ซึ่งการเกิดอาการไสสีนํ้าตาลมีสาเหตุมาจาก 
เอนไซม PPO จะเปลี่ยนโมเลกุลของสารประกอบฟนอลไปเปนคลิโนน แลวรวมเปนโมเลกุลใหญขึ้นมี
สีนํ้าตาล Van Lelyveld และ de Bruyn (1997) พบสารประกอบฟนอล พวก Cinnamic acid ใน
ผลสับปะรด ซึ่งจะมีความเขมขนในผลที่เกิดอาการไสสีนํ้าตาล ซึ่งจากการทดลอง พบสารประกอบฟ
นอลเพ่ิมสูงขึ้นเล็กนอยในวันที่ 20 และวันที่ 25 ของการเก็บรักษา ซึ่งสัมพันธกับกิจกรรมเอนไซม 
PPO ที่เพ่ิมสูงมากในวันที่ 25 เชนกัน โดยจะสังเกตเห็นอาการไสสีนํ้าตาลในวันที่ 15 เมื่อเก็บรักษาใน
สภาพบรรยากาศปกติ สวนสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) 

จะสังเกตเห็นอาการไสสีนํ้าตาลในวันที่ 20 

 การเก็บรักษาผลสับปะรดในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) ไมสามารถลด
อัตราการสูญเสียนํ้าหนักได และผลสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% 

CO2) จะลดการสูญเสียนํ้าหนักได และผลสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศปกติ ซึ่งจาก
การศึกษาของ Elkashif และ Huber (1988) พบวา กิจกรรมของเอมไซม polygalacturonase (PG) 

และการตัดสายโพลิเมอรของเพคทินจะตอบสนองตอการสังเคราะหเอทธิลิน ซึ่งในพืชจําเปนตองใช 
O2 ในการสังเคราะหเอทธิลีน ดังน้ันการลดปริมาณ O2 ในบรรยากาศจะทําใหการสังเคราะหเอทธิลีน
ลดลง จึงกลาวไดวา การเก็บรักษาผลสับปะรดในภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) จะ
ทําใหลดการสูญเสียความแนนเน้ือไดมากกวาการเก็บรักษาที่สภาพบรรยากาศปกติ  
 ปริมาณกรดซิตริก ไมมีความแตกตางกันอยางชัดเจนะระหวางการเก็บรักษาทั้ง 2 สภาวะ แต
พบวาการเก็บรักษาสับปะรดในสภาพบรรยากาศปกติจะมีการสูญเสีย ascorbic acid เร็วกวาการเก็บ
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รักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) แสดงวา การเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศ
ควบคุมสามารถลดการสูญเสียปริมาณ ascorbic acid ของผลสับปะรดได เน่ืองจากเอมไซมที่เรงการ
สลาย ascorbic acid เชน ascorbate oxidase, ascorbate peroxidase และ Polyphenol 
oxidase จะตองใช O2 ในการเกิดปฏิกิริยาออกซิเคชัน 

 กิจกรรมของเอมไซม PPO ในผลสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 

10% CO2) และสภาพบรรยากาศปกติ พบวา ผลสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม(5% 

O2 + 10% CO2) มีกิจกรรมของเอมไซม PPO ตํ่ากวาสภาพบรรยากาศปกติเล็กนอย เน่ืองจากการ
ทํางานของเอมไซม PPO ตองใช O2 ในการเกิดปฏิกิริยาเปลี่ยนแปลงสารประกอบฟนอลไปเปน
โมเลกุลของ O-quinone และเกิดเปนสีนํ้าตาล ดังน้ัน การที่สารประกอบฟนอลในผลสับปะรดมาก 
เอนไซม PPO จะเปลี่ยนสารฟนอลเปนควิโนนไดมาก จึงเกิดอาการไสสีนํ้าตาลมากขึ้นดวย ปริมาณ
สารประกอบฟนอลและกิจกรรมเอมไซม PPO ในสับปะรดจะมีความสัมพันธกับการเกิดอาการไสสี
นํ้าตาลของผลสับปะรด และพบวา การเก็บรักษาสับปะรดในสภาพบรรยากาศควบคุม(5% O2 + 

10% CO2) ที่อุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส สามารถลดอาการไสสีนํ้าตาลในสับปะรดพันธตราสีทองได 
โดยเก็บรักษาผลสับปะรดไวในสภาพบรรยากาศควบคุมเปนระยะเวลาประมาณ 20 วัน โดยไมเกิด
อาการไสสีนํ้าตาล ซึ่งการเก็บรักษาที่สภาพบรรยากาศปกติจะพบการเกิดอาการไสสีนํ้าตาลอยางเห็น
ไดชัดต้ังแตวันที่ 15 ของการเก็บรักษา   

  จากการศึกษาการเก็บรักษาสับปะรดในสภาพ อุณหภูมิหอง พบวา  
       1. เปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักสด การเก็บรักษาสับปะรดเปนเวลา 8 วัน พบวา 

Control มีเปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักมากที่สุด คือ 10.98 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ ทรีตเมนตที่ใช
สารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีเปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักสด 6.65 เปอรเซ็นต สําหรับทรีต
เมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 มีเปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักนอยที่สุดคือ 5.33 
เปอรเซ็นต เน่ืองจากสารเคลือบผิวจะปดชองทางในการสูญเสียนํ้าของผลผลิต (จริงแท, 2544) การที่
ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055  มีการสูญเสียนํ้าหนักนอย อาจเปนเพราะลักษณะขุนขน จึง
สามารถปดชองทางสูญเสียนํ้าไดมากกวาทรีตเมนตที่ใชสารชนิด Sta fresh 360 ที่มีลักษณะใส 

             2. การเปลี่ยนแปลงสี พบวา ทรีตเมนตที่ใชสารเคลือบผิวทั้งแบบ Sta fresh 7055 

และ Sta fresh 360 แทบจะไมมีการเปลี่ยนแปลงสีผลเลยเปนเวลา 4 วัน จากน้ันจึงเริ่มมีการ

เปลี่ยนแปลงสีมากขึ้น โดย control มีการเปลี่ยนแปลงสีอยางรวดเร็วโดยเปลี่ยนแปลงจากสีเขียว (G 

136A) ไปเปนสีเหลืองอมเขียว (YG 153 B) ไดเร็วที่สุด การเปลี่ยนสีเกิดจากสลายตัวของคลอโรฟลล 

สาเหตุที่ทรีตเมนตที่ไมใชสารเคลือบผิว (Control) มีการเปลี่ยนแปลงสีเร็วกวาทรีตเมนตที่มีการใช

สารเคลือบผิวเพราะมีการแลกเปลี่ยนแกสระหวางภายนอกผลและภายในผลไดอยางอิสระจึงทําให

กระบวนการเปลี่ยนแปลงสีเปนไปไดตามปกติ แตทรีตเมนตที่มีสารเคลือบผิวอยูจะมีปริมาณแกส  
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รอบ ๆ ผลผลิตเปลี่ยนไป โดยที่มีปริมาณของออกซิเจนลดลงและปริมาณของแกสคารบอนไดออกไซด

เพ่ิมขึ้น มีผลทําใหสามารถชะลอการเปลี่ยนสีได 

 3. Total Soluble solids (TSS) ในวันที่ 6 ของการเก็บรักษาสับปะรดที่ไมเคลือบ

ผิวและเคลือบผิว Sta fresh 360 มีคา TSS ไมแตกตางกันคือมีคาเทากับ 14.13  และ 14.36 Brix  

ตามลําดับแตแตกตางอยางมีนัยสําคัญย่ิงกับสับปะรดที่เคลือบผิว Sta fresh 7055 ที่มีคา TSS 

เทากับ 13.56  Brix วันที่ 8 ของการเก็บรักษาทุกทรีตเมนตมีคา TSS แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญย่ิง

ทางสถิติ โดยที่สับปะรดที่ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 คือ TSS มากที่สุด คือ 14.33  Brix 

รองลงมาคือสับปะรดที่ไมไดเคลือบผิว ชนิด Sta fresh 7055 คือ มีคา TSS เทากับ 14.00 และ 

13.00  Brix ตามลําดับ สาเหตุที่ทรีตเมนตที่ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีความหวานมาก

ที่สุด เน่ืองจากสารเคลือบผิวจะไปลดอัตราการแลกเปลี่ยนแกส มีผลทําใหปริมาณแกสออกซิเจน

ภายในผลลดลง และปริมาณแกสคารบอนไดออกไซตเพ่ิมขึ้นในปริมาณที่เหมาะสมทําใหอัตราการ

หายใจลดลงและสามารถชะลอไมใหนํ้าตาลถูกใชไปกับการหายใจ (จริงแท, 2544) ทําใหทรีตเมนตที่

ใช สารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีความหวานมากที่สุด 

 4. คา Titratable  acidity (TA) คาปริมาณ TA ของสับปะรดหลังการเก็บรักษา 

โดยใช วิธีการไตเตรดนํ้าคั้นของสับปะรด พบวาปริมาณ TA เพ่ิมขึ้นเรื่อย ๆ หลังการเก็บรักษา และ

ปริมาณ TA มากที่สุดในวันที 5 ของการเก็บรักษา โดยทุกทรีตเมนตมีคา TA ไมแตกตางกันในทาง

สถิติ ทั้งน้ีทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 มีคา TA มากที่สุดคือ 1.06 

เปอรเซ็นต รองลงมาคือทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 และทรีตเมนตที่ไมมี

การใชสารเคลือบผิวโดยมีคา TA เทากับ 0.97 เปอรเซ็นต หลังจากน้ันปริมาณ TA ลดลงเรื่อย ๆ 

จนถึงวันที่ 8 ของการเก็บรักษา พบวา ทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 มี

ปริมาณ TA มากที่สุดคือ 0.53 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับ ทรีต

เมนตที่ไมมีการใชสารเคลือบผิว และทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิว Sta fresh 360 มีคา TA 

เทากับ 0.30 และ 0.22 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สาเหตุที่ใชในชวง 5 วันแรกของการเก็บรักษามี

ปริมาณ TA เพ่ิมขึ้นเพรานํ้าตาลที่อยูในผลสับปะรดจะถูกใชเปนแหลงอาหารหรือพลังงานสวนใหญที่

จะถูกนําไปใชในกระบวนการหายใจ และหลังจากวันที่ 6 ของการเก็บรักษา ปริมาณ TA จะลดลง 

เน่ืองจากมีการสูญเสียนํ้าไประหวางการเก็บรักษาทําใหความเขมขนของนํ้าตาลสูงขึ้น (จริงแท ศิริ

พานิช, 2544) 

  คุณภาพการรับประทาน 

 1.1 ความหวาน พบวา ผลสับปะรดทรีตเมนทที่ไมใชสารเคลือบผิวและใชสารเคลือบ

ผิวทั้งสองชนิด ในวันที 1, 2, 3, 4, 5, และ 6 ของการเก็บรักษามีความหวานไมแตกตางกัน สวนวันที่ 

8 ของการเก็บรักษา พบวา ทรีตเมนตที่ไมมีการใชสารเคลือบผิว (Control) กับทรีตเมนทที่มีการใช
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สารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีความหวานไมแตกตางกันทางสถิติ แตมีความแตกตางกัน อยาง

มีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ กับทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055  

1.2 กลิ่นและรสชาติที่มีผิดปกติ 

  ผลสับปะรดที่เก็บรักษาโดยไมมีการใชสารเคลือบผิว (Control) และใชสารเคลือบ
ผิวชนิด Sta fresh 7055 และ Sta fresh 360 ในวันที่ 1, 2, 3, 4, และ 5 ของการเก็บรักษามีกลิ่น
และรสชาติที่ผิดปกติไมมีความแตกตางกันทางสถิติ สวนวันที่ 6 และ 7 ของการเก็บรักษา พบวา ทรีต
เมนตที่ไมใชสารเคลือบผิวและใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีกลิ่นและรสชาติที่ผิดปกติไมมี
ความแตกตางกัน แตมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติกับสับปะรดมี่มีการเก็บรักษาโดย
ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 และวันที่ 8 ของการเก็บรักษา พบวา ทั้งสามทรีตเมนตมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ  โดยที่สับปะรดที่ใชสารเคลือบผิว ชนิด Sta fresh 7055 มี
กลิ่นและรสชาติที่ผิดปกติมากที่สุด คือมีคาคะแนนเทากับ 1.03 รองลงมาทรีตเมนตที่ใชสารเคลือบผิว
ชนิด sta fresh 360 และ ไมมีการใชสารเคลือบผิว คือ มีคาคะแนนเทากับ 4.06 และ 5.66 
ตามลําดับ 

 ศึกษาผลการเก็บรักษาสับปะรดในสภาพอุณหภูมิหอง ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta 

fresh 360, Sta fresh 7055 และไมใชสารเคลือบผิว (Control) เก็บรักษาที่อุณภูมิเฉลี่ย 24 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสําพัทธเฉลี่ย 67 เปอรเซ็นต พบวา 

  1. การสูญเสียนํ้าหนักสดพบวา สับปะรดที่ไมใชสารเคลือบผิวมีเปอรเซ็นตการ

สูญเสียนํ้าหนักสดมากที่สุด คือ 10.98 เปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักสดนอยที่สุดคือ 5.33 เปอรเซ็นต 

  2. การเปลี่ยนแปลงสีผล พบวา การไมใชสารเคลือบผิวจะมีการเปลี่ยนแปลงสีผล

จาก Green group เปน Yellow green group เรว็กวาการใชสารเคลือบผิวทั้งสองชนิด 

  3. คา Total Soluble solids (TSS) พบวา การใชสารเคลือบผิวชนาด Sta fresh 

360 มีคา TSS มากที่สุด คือ 14.33  Brix 

  4. คา Titrable acidity (TA) พบวา การใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 มี

คา TA มากที่สุด คือ 0.53 เปอรเซ็นต และ การใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีคา TA นอย

ที่สุด คือ 0.22 เปอรเซ็นต 

 คุณภาพการรับประทานจากการทดสอบ พบวา ความหวานพบวา การไมใชสาร

เคลือบผิวมีความหวานมากที่สุด คือมีคาดัชนีคะแนนเทากับ 5.53  กลิ่นและรสชาติที่ผิดปกติ พบวา 

การใชสารเคลือบผิวขนาด Sta fresh 7055 มีกลิ่นและรสชาติที่ผิดปกติที่สุด คือมีคาดัชนีคะแนน

เทากับ 1.30 และการไมใชสารเคลือบผิวมีกลิ่นและรถชาติที่ผิดปกตินอยที่สุด คือ มีคาดัชนีคะแนน

เทากับ 5.66 
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2.2 แนวคิดเก่ียวกับการรักษาความสดของผลผลิตทางการเกษตรโดยใชบรรจุภัณฑ 

2.2.1 หลักการและแนวคิดเก่ียวกับบรรจุภัณฑ 

ในโลกของเราปจจุบันน้ีการดํารงชีวิตของแตละคนจะมีความรีบเรงในการออกไปประกอบ
อาชีพตามหนาที่ของตนไมวาจะเปนการทํางาน การเรียน การคาขาย ฯลฯ ซึ่งทําใหการบริโภคเพ่ือ
การอยูรอดก็จะตองรีบเรงและรวดเร็ว ดังน้ันบรรจุภัณฑจึงเปนทางเลือกที่ตอบสนองความตองการ
ของผูบริโภคในเรื่องความสะดวกในการใชสอย การปกปดมิดชิดเพ่ือความสะอาด รูปทรงกะทัดรัดงาย
ตอการพกพา และสิ่งเหลาน้ีก็ถือไดวาเปนการเพ่ิมมูลคาทางผลิตภัณฑ ซึ่งเปนกลยุทธทางการตลาด
นําไปสูการแขงขันกันในทางธุรกิจ โดยสรางความพึงพอใจใหกับผูบริโภค  

 

 2.2.2 ความหมายของการบรรจุภัณฑ (Packaging)  

บรรจุภัณฑ หรือ หีบหอ (Package) หมายถึง วัตถุ หรือ วัสดุที่ใชบรรจุสินคา ดวยวิธีการใส 
หรือหอ หรือดวยวิธีใดวิธีหน่ึงที่ทําใหสินคาที่อยูภายในปกปดมิดชิด โดยที่วัสดุที่ใชบรรจุสินคาน้ันตอง
มีหนาที่ปกปองคุมครองสินคาที่อยูภายในใหมีความปลอดภัย สะดวกในการใชงาน สะดวกในการ
ขนสงเคลื่อนยาย และชวยในการสงเสริมการจําหนายสินคาที่อยูภายใน  

บรรจุภัณฑอาหารน้ันจะแตกตางจากบรรจุภัณฑทั่ว ๆ ไป คือบรรจุภัณฑอาหารจะมีบทบาท
สําคัญที่จะชวยรักษาคุณภาพอาหารซึ่งอาจทําใหเปลี่ยนแปลงไปโดยปจจัยดานสิ่งแวดลอม 
วัตถุประสงคหลักของบรรจุภัณฑอาหารคือการยืดอายุการเก็บของอาหารใหยาวนานขึ้น และสามารถ
รักษาคุณภาพของอาหารใหคงอยูจนกระทั่งบริโภคหมด (สุนิษา มรรคเจริญ, 2553)  

การบรรจุภัณฑ จึงหมายถึงการนําเอาวัสดุ เชน กระดาษ พลาสติก แกว โลหะ ไม ประกอบ
เปนภาชนะหอหุมสินคา เพ่ือประโยชนใชสอยใหมีความแข็งแรง สวยงาม ไดสัดสวนถูกตอง สราง
ภาพพจนที่ดี มีภาษาในการสื่อสาร และทําใหเกิดความพึงพอใจจากผูซื้อสินคา  ดังน้ัน บรรจุภัณฑจึง
หมายถึง หนวยรูปแบบวัตถุภายนอกที่ทําหนาที่ปกปองคุมครอง หรือหอหุมผลิตภัณฑภายในให
ปลอดภัย สะดวกตอการขนสง เอ้ืออํานวยใหเกิดประโยชนในทางการคาและการบริโภค (จักรพันธุ 
พันธุพฤกษ, 2550) บรรจุภัณฑหรือการบรรจุหีบหอเปนศาสตรและศิลปที่ใชในการบรรจุสินคาโดยใช
เทคโนโลยีที่ทันสมัยและเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม เพ่ือการคุมครองปกปองสินคาจากผูผลิตจนถึงมือ
ลูกคาอยางปลอดภัยดวยตนทุนการผลิตที่เหมาะสม (สถาบันการศึกษานอกโรงเรียน ภาคกลาง, 
2555)   

จากที่กลาวมาขางตนเก่ียวกับความหมายของบรรจุภัณฑ จึงพอสรุปไดวา การบรรจุภัณฑ
หมายถึง การนําวัสดุตาง ๆ ที่สามารถนํามาประกอบเพ่ือใหไดรูปแบบ สีสัน ความแข็งแรง ความ
สวยงาม ไดขนาดที่เหมาะสมกับสินคาเพ่ือใหสะดวกในการเคลื่อนยายหรือขนสง ที่ไมทําใหสินคา
ภายในไดรับความเสียหายและคงรูปแบบตามสภาพเดิม พรอมกับการสรางมูลคา สรางภาพลักษณให
สินคา ดวยวัสดุที่ใชในการผลิตตองรักษาสิ่งแวดลอมยอยสลายงายและราคาตองไมสูงจนเกินไป ทําให
เกิดความพึงพอใจสูงสุดแกผูบริโภค 
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2.2.3 คุณสมบัติที่ดีของบรรจุภัณฑ  

คุณสมบัติที่ดีของบรรจุภัณฑ มีดังตอไปน้ี 

 1. การบรรจุและคุมครอง  กลาวคือ หนาที่หลักของบรรจุภัณฑ คือ การคุมครอง
ปกปองสินคาที่มีอยูภายในใหถึงมือผูใชไดอยางปลอดภัย บรรจุภัณฑที่ดีตองมีคุณสมบัติที่เหมาะสมที่
จะปองกันความเสียหายที่จะเกิดขึ้น รักษาคุณภาพของสินคา รวมถึงกระบวนการในการจัดสง เชน 
ขนาด นํ้าหนัก ความเหมาะสม ความสะดวกในการจัดเก็บ เปนตน  

 2. การสื่อสาร  หนาที่ตอมาคือ การสื่อสารขอมูลเก่ียวกับผลิตภัณฑที่บรรจุอยู
ภายในอยางชัดเจนทั้งขอมูลที่บังคับใหแสดงตามกฎหมาย เชน สวนผสม สวนประกอบตาง ๆ จนไป
ถึงขอมูลที่เปนประโยชนดานการตลาด เชน จุดเดนหรือขอดีตาง ๆ ของสินคา  

  3. ความสะดวกสบาย ปจจัยสําคัญที่ทําใหเกิดความพึงพอใจแกลูกคาและทําใหเกิด
การซื้อซ้ํา (repeat buy) เชน ลักษณะขวดที่หยิบถือสะดวก เทไดงายหรือกลองที่สามารถหิ้วพกพาได
สะดวก ปจจัยดานความสะดวกสบายอาจมองเห็นไมชัดเจน ณ จุดขาย แตจะชวยใหเกิดความพึง
พอใจในระยะยาว ซึ่งชวยเพ่ิมความแตกตางใหกับตัวผลิตภัณฑ  

  4. แรงดึงดูดใจ  ถือเปนจุดสําคัญที่สรางแรงจูงใจใหเกิดการซื้อสินคาหรือที่กลาวกัน
ทั่วไปวาบรรจุภัณฑ คือ นักขาย ไรเสียง (silence salesman) การสรางแรงดึงดูดใจเกิดไดจาก         
2 สวน คือ  

  4.1 ลักษณะรูปแบบโครงสรางของบรรจุภัณฑ เชน ขวดนํ้าผลไมที่มี
ลักษณะเหมือนลูกผลไม กลองกระดาษที่มีรูปทรงเตะตา  

  4.2 รูปแบบของลวดลายหรือกราฟกบนบรรจุภัณฑ เชน ภาพ สี ตัวอักษรที่
มีบุคลิกโดดเดน รวมไปถึงขอความที่กระตุนอยากใหทดลองสินคา  

  5. การรักษาสภาวะแวดลอม  เปนเรื่องที่อาจจะยังไมไดรับความสนใจนัก แตเปน
กระแสที่กําลังมาแรงโดยเฉพาะในกลุมประเทศที่พัฒนาแลว บรรจุภัณฑที่ดีควรใชวัสดุที่เหมาะสม ไม
กอใหเกิดผลเสียตอสภาวะแวดลอม นําไปหมุนเวียนใชใหมได และที่สําคัญไมควรใชวัสดุสิ้นเปลือง
เกินไป  
 

2.2.4 ลักษณะที่ดีของบรรจภัุณฑ  

สํานักวิจัยและพัฒนาขาว กรมการขาว (2555) ไดสรุปลักษณะที่ดีของบรรจุภัณฑ ดังน้ี  
1. ดานผูผลิตหรือผูจําหนาย  

1.1 สะดวกตอการจัดเก็บและการรักษา  
1.2 สะดวกตอการจัดสงและการเคลื่อนยาย  
1.3 เปนสื่อเผยแพรโฆษณาตัวผลิตภัณฑ  
1.4 ยกระดับราคา สรางมูลคาเพ่ิมแกผลิตภัณฑ  
1.5 ชวยดึงดูดความสนใจแกลูกคา  
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1.6 ไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอม 

2. ดานผูบริโภคหรือลูกคา  
2.1 พกพาเคลื่อนยายสะดวก  
2.2 สามารถรักษาผลิตภัณฑใหมีอายุการใชงานไดมากขึ้น  
2.3 ชวยใหทราบรายละเอียดแหลงที่มาของผลิตภัณฑ  
2.4 ชวยสรางความภูมิใจในการซื้อ  
2.5 สามารถแปรรูปประยุกตใชงานอ่ืนได  

3. บรรจุภัณฑในอนาคต  
3.1 มีตรารับรองคุณภาพสินคา  
3.2 มีเรื่องราวที่นาสนใจบนบรรจุภัณฑ  
3.3 แสดงคุณภาพสินคาในระบบดิจิตอล 

 

2.2.5 ประเภทของบรรจุภัณฑ 

บรรจุภัณฑแบงไดหลายวิธีตามหลักเกณฑการใชตาง ๆ ดังน้ี (จักรพันธุ พันธุพฤกษ, 2550)  

1. แบงตามวิธีการบรรจุและวิธีการขนถาย  สามารถแบงได 3 ประเภท  
1.1 บรรจุภัณฑเฉพาะหนวย (individual package) คือบรรจุภัณฑที่สัมผัสอยูกับ

ผลิตภัณฑช้ันแรกเปนสิ่งที่บรรจุผลิตภัณฑเอาไวเฉพาะหนวย โดยมีวัตถุประสงคขั้นแรกคือ เพ่ิมคุณคา
ในเชิงพาณิชย   เชน การกําหนดใหมีลักษณะพิเศษเฉพาะหรือทําใหมีรูปรางที่เหมาะแกการจับถือ
และอํานวยความสะดวกตอการใชผลิตภัณฑภายในพรอมทั้งทําหนาที่ใหการปกปองแกผลิตภัณฑ
โดยตรงอีกดวย  

1.2 บรรจุภัณฑช้ันใน (inner package) คือ บรรจุภัณฑที่อยูถัดออกมาเปนช้ันที่สอง มี
หนาที่รวบรวมบรรจุภัณฑขั้นแรกเขาไวดวยกันเปนชุด ในการจําหนายรวมต้ังแต 2 – 24 ช้ินขึ้นไป 
โดยมีวัตถุประสงคขั้นแรก คือ การปองกันรักษาผลิตภัณฑจากนํ้า ความช้ืน ความรอน แสง แรง
กระทบกระเทือน และอํานวยความสะดวกแกการขายปลีกยอย  

1.3 บรรจุภัณฑช้ันนอกสุด (out package) คือ บรรจุภัณฑที่เปนหนวยรวมขนาดใหญที่
ใชในการขนสง โดยปกติแลวผูซื้อจะไมไดเห็นบรรจุภัณฑประเภทน้ีมากนัก เน่ืองจากทําหนาที่ปองกัน
ผลิตภัณฑในระหวางการขนสงเทาน้ัน  

2. แบงตามวัตถุประสงคของการใช ไดแก  
2.1 บรรจุภัณฑเพ่ือการขายปลีก (consumer package) เปนบรรจุภัณฑที่ผูบริโภคซื้อไป

ใชอาจมีช้ันเดียวหรือหลายช้ันก็ได ซึ่งอาจเปน primary package หรือ secondary package ก็ได  
2.2 บรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง (shopping or transportation package) เปนบรรจุ

ภัณฑที่ใชรอบรับหรือหอหุมบรรจุภัณฑขั้นทุติยภูมิ ทําหนาที่รวบรวมเอาบรรจุภัณฑขายปลีกเขา
ดวยกัน ใหเปนหนวยใหญ เพ่ือความปลอดภัยและความสะดวกในการเก็บรักษาและการขนสง  
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3. ประเภทบรรจุภัณฑแบงตามความคงรูป  
3.1 บรรจุภัณฑประเภทรูปทรงแข็งตัว (rigid forms) ไดแก เครื่องแกว  เซรามิค  

พลาสติก  ขวดพลาสติก  เครื่องปนดินเผา ไม และโลหะ มีคุณสมบัติแข็งแกรงทนทานเอ้ืออํานวยตอ
การใชงาน และปองกันผลิตภัณฑจากสภาพแวดลอมภายนอกไดดี  

3.2 บรรจุภัณฑประเภทรูปทรงก่ึงแข็งตัว (semirigid forms) ไดแกบรรจุภัณฑที่ทําจาก
พลาสติกออน กระดาษแข็งและอลูมิเนียมบาง คุณสมบัติทั้งดานราคา นํ้าหนักและการปองกัน
ผลิตภัณฑจะอยูในระดับปานกลาง  

3.3 บรรจุภัณฑประเภทรูปทรงยืดหยุน (flexible  forms) ไดแก บรรจุภัณฑที่ทําจาก
วัสดุออนตัวมีลักษณะเปนแผนบาง ไดรับความนิยมสูงเน่ืองจากมีราคา นํ้าหนักนอย มีรูปแบบ
โครงสรางมากมาย  

4. ประเภทบรรจุภัณฑแบงตามวัสดุบรรจุภัณฑที่ใชการจัดแบงและเรียกช่ือบรรจุภัณฑใน
ทรรศนะผูออกแบบ ผูผลิต หรือนักการตลาด จะแตกตางกันออกไป บรรจุภัณฑแตละประเภทมี
วัตถุประสงคหลักใหญที่คลายกันคือ  

4.1 เพ่ือปกปองผลิตภัณฑ  
4.2 เพ่ือจําหนายผลิตภัณฑ  
4.3 เพ่ือโฆษณาประชาสัมพันธผลิตภัณฑ  

 

2.2.6 ประโยชนของบรรจุภัณฑ  

 จักรพันธุ  พันธุพฤกษ (2550) ไดกลาวถึงประโยชนของบรรจุภัณฑ ดังน้ี 

 1. การปองกัน  เชน กันนา กันความช้ืน กันแสง กันแกส เมื่ออุณหภูมิสูงหรือตํ่า ตานทาน
ผลิตภัณฑไมใหแปรสภาพไมแตกไมฉีกขาดงาย ปกปองใหสินคาอยูในสภาพใหมสด  
 2. การจัดจําหนายและการกระจายสินคา เหมาะสมตอพฤติกรรมการซื้อขายเอ้ืออํานวยการ
แยกขาย สงตอ ต้ังโชว การกระจาย การสงเสริมจูงใจในตัว ทนตอการขนยาย ขนสงและการ
คลังสินคา ดวยตนทุนสมเหตุสมผล ไมเกิดรอยขูดขีดหรือชํารุด ต้ังแตจุดผลิตจนถึงมือผูบริโภค  
 3. การสงเสริมการจัดจําหนาย  เพ่ือยึดพ้ืนที่แสดงจุดเดน โชวตัวเองไดอยางสะดุดตา 
สามารถระบุแจงเง่ือนไข แจงขอมูลเก่ียวกับการเสนอผลประโยชนเพ่ิมเติมเพ่ือจูงใจผูบริโภค เมื่อ
ตองการจัดรายการเพ่ือเสริมพลังการแขงขัน ก็สามารถเปลี่ยนแปลงและจัดทําไดสะดวก ควบคุมได
และประหยัด  
 4. การบรรจุภัณฑกลมกลืนกับสินคาและกรรมวิธีการบรรจุ  เหมาะสมทั้งในแงการออกแบบ 
และเพ่ือใหมีโครงสรางเขากับกระบวนการบรรจุและเอ้ืออํานวยความสะดวกในการ ถือกลับบาน 
ตลอดจนการใชไดกับเครื่องมือการบรรจุที่มีอยูแลว หรือจัดหามาไดดวยอัตราความเร็วในการผลิตที่
ตองการ ตนทุนบรรจุภัณฑตํ่าและสมเหตุสมผล ไมกอใหเกิดมลพิษและถูกตองตามกฎหมายและ
พระราชบัญญัติตาง ๆ  
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 5. เพ่ือเพ่ิมยอดขาย เน่ืองจากในตลาดมีสินคาและคูแขงเพ่ิมขึ้นตลอดเวลา หากบรรจุภัณฑ
ของสินคาไดรับการออกแบบเปนอยางดี จะสามารถดึงดูดและสะดุดตาแกผูบริโภคกอใหเกิดการซื้อ 

ในที่สุด 

 

2.2.7 องคประกอบที่พิมพบนบรรจุภัณฑ  

จักรพันธุ  พันธุพฤกษ (2550) ไดเสนอองคประกอบที่พิมพบนบรรจุภัณฑ ดังน้ี 

1. ช่ือตรา (brand name) สวนของตราที่เปนช่ือหรือคําพูดหรือขอความที่ออกเสียงได  
2. เครื่องหมายตราสินคา (brand mark) สวนหน่ึงของตราซึ่งสามารถจดจําได ออกเสียง

ไมได ไดแก สัญลักษณ รูปแบบที่ประดิษฐตาง ๆ หรือรูปภาพตลอดจนสีสันที่ปรากฏอยูในเครื่องหมาย
ตาง ๆ เหลาน้ี  

3. เครื่องหมายการคา (trademark) สวนหน่ึงของตราหรือตราที่ไดจดทะเบียนอยางเปน
ทางการเพ่ือปองกันสิทธิตามกฎหมายแตผูเดียว  

4. ลิขสิทธ์ิ (copyright) สิทธิตามกฎหมายในสิ่งตีพิมพตาง ๆ  
5. โลโก (logo) เปนเครื่องหมายที่แสดงสัญลักษณของกิจการหรือองคการหน่ึง ๆ  
6. สถานที่ผลิตและจัดจําหนาย เพ่ือเปนสิ่งยืนยันวาสินคาไดมีที่มาและที่ไป  
7. จํานวนปริมาตรหรือปริมาณของสินคาในบรรจุภัณฑ  
8. ครั้งที่ผลิต/ วันเดือนปที่ผลิต เพ่ือใหทราบอายุสินคาที่ผลิต  
9. วันหมดอายุ เพ่ือใหทราบระยะเวลาในการอุปโภคหรือบริโภคสินคาและปองกันไมใหเกิด

อันตรายจากการใชสินคาหมดอายุ  
10. สวนประกอบของวัตถุดิบที่ในการผลิตสินคา  
11. ขอบงใช/คําเตือน เพ่ือใชใหถูกวิธีและปองกันอันตรายจากการใชสินคาน้ัน ๆ 

 

 2.2.8 วัสดุทีใ่ชในการผลิตบรรจุภัณฑ 

 การตัดสินใจเลอืกวัสดุบรรจุภัณฑที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ ขึ้นอยูกับผูออกแบบบรรจุภัณฑ
และผูเกี่ยวของจะตองพิจารณารวมกัน คือ การเลือกวัสดุที่เหมาะสมกับบรรจุภัณฑและความสามารถ
ในการใชงาน ภายใตขอจํากัดดานตาง ๆ ของกิจการ 

วัสดุที่ใชในการผลิตบรรจุภัณฑ (Package Material) มีหลายชนิดอาจแบงเปนประเภทหลัก ๆ 

ไดแก  
1. บรรจุภัณฑกระดาษ เปนบรรจุภัณฑที่ใชมากที่สุดและมีแนวโนมจะใชกันมากย่ิงขึ้น 

เน่ืองจากการรีไซเคิลไดงาย อันเปนผลจากการรณรงคสิ่งแวดลอม กระดาษนับเปนวัสดุบรรจุภัณฑ
ประเภทเดียวที่สามารถสรางขึ้นใหมไดจากการปลูกปาทดแทน กระดาษที่ใชในอุตสาหกรรมบรรจุภัณฑ มี
หลายประเภท และสามารถพิมพตกแตงไดงายและสวยงาม นอกจากน้ียังสะดวกตอการขนสงจากผูผลิตไป
ยังผูใชเน่ืองจากสามารถพับได ทําใหประหยัดคาใชจายในการขนสง 
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2. บรรจุภัณฑไม  เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่มีมานานต้ังแตสมัยโบราณ เปนบรรจุภัณฑที่
สรางขึ้นมาจากวัสดุธรรมชาติ แลวจึงมีการดัดแปลงมาเปนบรรจุภัณฑเพ่ือใชในการขนสง 

3. บรรจุภัณฑแกว เปนบรรจุภัณฑที่มีความเฉื่อยตอการทําปฏิกิริยากับสารเคมี
ชีวภาพตาง ๆ เมื่อเปรียบเทียบกับวัสดุบรรจุภัณฑอ่ืน ๆ และรักษาคุณภาพสินคาไดดีมาก ขอดีของ
แกวคือ มีความใสและทําเปนสีตาง ๆ ได สามารถทนตอแรงกดไดสูง แตเปราะแตกงาย ในดาน
สิ่งแวดลอม แกวสามารถนํากลับมาใชใหมได สิ่งที่พึงระวังในเรื่องการบรรจุ คือ ฝาขวดแกวจะตอง
เลือกใชฝาที่ไดขนาด และตองสามารถปดไดสนิทแนน เพ่ือชวยรักษาคุณภาพและยืดอายุของสินคา 

4. บรรจุภัณฑโลหะ เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่มีบทบาทตออุตสาหกรรม มีคุณสมบัติ
แข็งแรง ทนทาน มีความปลอดภัยและมีรูปแบบที่สะดวกตอการใชงาน 

5. บรรจุภัณฑพลาสติก เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่อัตราการเจริญเติบโตสูงมาก 
คุณประโยชนของพลาสติกคือ มีนํ้าหนักเบา ปองกันการซึมผานของอากาศและกาซไดระดับหน่ึง 
สามารถตอตานการทําลายของแบคทีเรียและเช้ือรา มีสมบัติหลายอยางที่สามารถเลือกใชในงานที่
เหมาะสม พลาสติกบางชนิดยังเปนฉนวนกันความรอนอีกดวย พลาสติกที่ใชในอุตสาหกรรมบรรจุ
ภัณฑมีอยูหลากหลายประเภท การศึกษาสมบัติของพลาสติกแตละประเภท มีความจําเปนอยางย่ิงที่
จะทําใหบรรจุภัณฑพลาสติกที่เลือกใชสามารถทําหนาที่ไดอยางสมบูรณ 
 ซึ่งงานวิจัยครั้งน้ีไดศึกษาวัสดุบรรจุภัณฑกระดาษและบรรจุภัณฑพลาสติก ที่สามารถนํามา
พัฒนาบรรจุภัณฑของสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูปได 
 

2.2.9 บรรจุภัณฑกระดาษ 

 บรรจุภัณฑกระดาษ เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่ใชแพรหลายกันมากที่สุด กระดาษมีหลายชนิด
ผลิตจากเยื่อกระดาษที่มีคุณภาพที่แตกตางกันตามความเหนียวทนทานตอการฉีกขาด กระดาษที่ใชใน
อุตสาหกรรมบรรจุภัณฑมรหลายประเภท เชน กระดาษแข็ง กระดาษแกว กระดาษลูกฟูก แลวแต
ผูประกอบการจะเลือกใชใหเหมาะสมกับผลิตภัณฑ 
  

ประเภทของกระดาษ 

  การเรียกช่ือกระดาษในภาษาไทย จะเปนคํานามรวมสําหรับวัสดุที่ผลิตจากเย่ือหรือ
เสนใยของพืช ซึ่งแบงตามความหนาหรือความแข็งแรง 
  Paper หมายถึง วัสดุที่ไดจากการสานอัดแนนของเสนใยจากพืชจนเปนแผนบาง 
โดยทั่วไปมีความหนาไมเกิน 0.012 น้ิว หรือนํ้าหนักมาตรฐาน (Basis Weight) ไมเกิน 225 กรับตอ
ตารางเมตร 
  Paperboard หมายถึง กระดาษแข็ง มีความหนามากกวา 0.012 น้ิว 

  Solid Fiberboard หมายถึง กระดาษที่ไดจาก Paperboard หลาย ๆ ช้ัน ประกบ
ติดกันและมีความแข็งแรงกวา Paperboard 
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  Corrugated  Fiberboard หมายถึง กระดาษลูกฟูก ไดจาก Paperboard หลาย
ช้ันประกอบดวยกระดาษผิวหนา (Liner) และลอนลูกฟูก (Corrugated Medium) เรียงประกบติด
สลับช้ันกัน 

  ลักษณะของบรรจุภัณฑกระดาษที่ปรากฏอยูทั่ว ๆ ไปมี 8 รูปแบบ คือ 

  1. ซองกระดาษ (Paper Envelope) เปนบรรจุภัณฑที่มีลักษณะสวยงาม และราคา
ประหยัดเมื่อเทียบกับวัสดุอ่ืนที่มีหนวยบรรจุเทากัน แตความสามารถในการปกปองผลิตภัณฑคอนขาง
ตํ่า มักนํามาใชในการบรรจุสินคาที่มีลักษณะช้ินเล็ก ๆ เบา ๆ เชน จดหมาย แผนเสียง ยาเม็ด เลนส
สายตา เมล็ดพืช เปนตน การเลือกใชซองกระดาษขึ้นอยูกับขนาดและชนิดของสินคา กระดาษที่ใชทํา
ซองตองพิจารณาถึงความคุมครอง รูปราง และราคาเปนหลัก 

  2. ถุงกระดาษ (Paper Bag) เปนบรรจุภัณฑที่ใชกันมากสําหรับผลิตภัณฑประเภท
สินคาอุปโภค บริโภค ไดแก แปง นํ้าตาล วัสดุที่ใชทําถุงสวนใหญนิยมใชกระดาษคราฟท (Kraft) มีทั้ง
แบบแบนราบ และแบบมีขยายขาง 
  3. ถุงกระดาษหลายช้ัน (Muiltwall Paper Sack) เปนบรรจุภัณฑที่ทําดวยกระดาษ
เหนียวสีนํ้าตาล (กระดาษคราฟ) หลายช้ัน ใชสําหรับบรรจุสินคาที่มีนํ้าหนักมากกวา 10 กิโลกรัม 
สวนใหญใชกับสินคาประเภทปูนซีเมนต อาหารสัตว สารเคมี เมล็ดพลาสติก เปนตน 

  4. เย่ือกระดาษขึ้นรูป (Moulded Pulp Container) หมายถึง วัสดุหรือภาชนะ
บรรจุสามมิติที่ทําจากการขึ้นรูปของเย่ือกระดาษใหเปนรูปรายตามตองการ เปนผลิตภัณฑที่ไดจาก
เศษกระดาษเหลือใชที่มีเย่ือบริสุทธ์ิผสมอยูบาง การเลือกใชวัตถุดิบชนิดใดขึ้นอยูกับชนิดของ
ผลิตภัณฑและความตองการในการใชงาน สําหรับผลิตภัณฑอาหารสวนใหญจะใชกระดาษที่มี
คุณภาพสูงและไมเปอนหมึกพิมพ เชน กระดาษที่ไดจากการตัดขอบกระดาษของโรงงานผลิตภาชนะ
บรรจุสินคาที่บอบบาง แตกหักงาย เพ่ือชวยในการขนสง ตัวอยางการใชงานของเย่ือกระดาษขึ้นรูป 
ไดแก การทําเปนถาดหลุมใสผลไมสด ไขไก 
  5. กระปองกระดาษ (Composite Can) เปนบรรจุภัณฑรูปทรงกระบอกที่ไดจาก
การพันกระดาษทับกันหลาย ๆ ช้ัน เพ่ือความแข็งแรง ช้ันในสุดเคลือบดวยเปลวอะลูมิเนียมหรือ
พลาสติก เพ่ือรักษาคุณภาพของสินคา ฝากระปองมันเปนโลหะหรือพลาสติก บางครั้งจะใชฝาแบบมี
หวงเปดงาย นิยมใชบรรจุของแหง ขนมขบเคี้ยว คุกกี้ มันฝรั่งอบกรอบ 

  6. ถังกระดาษ (Fiber Drum) ถังกระดาษมีลักษณะเชนเดียวกับกระปองกระดาษ 
แตมีขนาดใหญกวาใชสําหรับการขนสง นิยมบรรจุสินคาประเภทเม็ดพลาสติก สารเคม ี

  7. กลองกระดาษแข็ง ใชกระดาษแข็งที่มีความแข็งแรง เหนียว นํามาแปรรูปเปน
ภาชนะบรรจุหีบหอไดงาย อุตสาหกรรมในระดับครัวเรือนสามารถช้ือมาเปนแผน ๆ แลวตัดใชทํา
กลองไดตามขาดที่ตองการ สะดวกในการพิมพขอความตาง ๆ ลงไป ซึ่งกลองกระดาษแข็ง มี 2 
ประเภท คือ 
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   1) กระดาษกลองขาวไมเคลือบ กระดาษชนิดน้ีคลายกับชนิดเคลือบแตเน้ือ
หยาบกว สีขาวของกระดาษไมสม่ําเสมอแตราคาถูกกวา ตองพิมพดวยระบบธรรมดา เชน กลองใส
คอมพิวเตอร กลองใสขนมเคก ฯลฯ 

   2) กลองกระดาษขาวเคลือบ กระดาษชนิดน้ีนิยมใชในการบรรจุสินคา
อุปโภคและบริโภคกันมาก เพราะสามารถพิมพระบบออฟเซ็ทสีไดหลายสีสวยงาม และทําใหสินคาที่
บรรจุภายในกลองดูมีคุณภาพและมีคุณคาย่ิงขึ้น มีขายตามรานเครื่องเขียนทั่วไป เรียกอีกช่ือหน่ึงวา 
กระดาษเทา-ขาว ในการทํากลองบรรจุผลิตภัณฑอาหารนิยมใชกระดาษชนิดน้ี เพราะหาซื้องายและ
เปนที่รูจักของประชาชนทั่วไป 

  8. กลองกระดาษลูกฟูก เปนบรรจุภัณฑชนิดหน่ึงที่มีบทบาทและปริมาณการใช
สูงสุด กลองกระดาษลูกฟูกมีนํ้าหนักเบา สามารถออกแบบใหมีขนาดรูปทรงและมีความแข็งแรงได
ตามความตองการ นอกจากน้ียังสามารถพิมพขอความ หรือรูปภาพบนกลองเพ่ือใหสะดุดตาผูพบเห็น 
หรือเพ่ือดึงดูเดความสนใจของผูซื้อ การออกแบบตองคํานึงถึงคุณสมบัติของสินคาและสภาพของการ
ใชงาน หากสินคาเปนประเภทที่สามารถรับนํ้าหนักกดทับได เชน อาหาร กระปอง ขวดแกว ฯลฯ ควร
กําหนดคุณภาพของกลอง ควรยึดคาการตานแรงดันทะลุเปนหลัก ถาบรรจุสินคาที่ไมสามารถรับ
นํ้าหนักกดทับไดหรือรับไดเพียงเล็กนอย เชน ผัก ผลไม โดยเฉพาะเพ่ือการสงออก เชน การบรรจุ
มะมวง ทุเรียน กลวยหอม มังคุด สม ฯลฯ จะทําใหสะดวกในการขนสง การลําเลียง การรักษา
คุณภาพ และยังทําใหเกิดความสวยงาม 

 

 ขอดีของบรรจุภัณฑกระดาษ 

  1. สามารถนํามาตัด พับ งอ ไดงาย จึงสามารถนํามาออกแบบทําเปนรูปรางรูปทรง
ตาง  ๆไดงายกวาวัสดุอ่ืน ๆ  
  2. มีนํ้าหนักเบา ทําใหสะดวกและประหยัดคาใชจายในการขนสง สามารถับเก็บ
แบนราบไดเมื่อไมตองการใช ทําใหประหยัดเน้ือที่ในการเก็บและขนสง 
  3. สามารถพิมพสีสันลวดลายไดงาย สวยงาม 

  4. กระดาษมีหลายประเภทและหลายระดับจึงสามารถเลือกใชกระดาษในระดับ
คุณภาพตาง ๆ กันไดตามความตองการและตนทุน 

  5. เปนวัสดุที่สามารถนํามาแปรรูปใชหมุนเวียน (Recycle) ไดงาย กระดาษยอย
สลายไดไมยากในสภาวะธรรมชาติ ไมยากตอการทําลาย บรรจุภัณฑกระดาษจึงไมกอใหเกิดปญหา
มลภาวะมากเทากับบรรจุภัณฑชนิดอ่ืน 

  6. มีราคาถูกเมื่อเทียบกับวัสดุบางประเภท 

  7. สามารถนํามาใชรวมกับวัสดุอ่ืน ๆ เพ่ือใหทําหนาที่ไดดีขึ้น เชน กระดาษเคลือบ
ฟลมพลาสติก กระดาษเคลือบขี้ผึ้ง กระดาษทนนํ้ามัน เปนตน 
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 ขอเสียของบรรจุภัณฑกระดาษ 

  1. ไมสามารถปองกันความช้ืน จึงเสียความแข็งแรงเมื่อถูกนํ้าหรืออยูในสภาวะเปยก
ช้ืน เพราะคุณสมบัติของกระดาษโดยทั่วไปจะยอมใหนํ้าและกาซซึมผานไดดี 

  2. มีความแข็งแรงนอยกวาบรรจุภัณฑชนิดอ่ืน ๆ เชน แกว โลหะ พลาสติก 

  3. เมื่อนํามาประกอบกับวัสดุอ่ืน เชน อลูมิเนียมและพลาสติก จะยากแกการทําลาย 

(ภาควิชาเทคโนโลยีการบรรจุ, 2550) 

 

 2.2.10 บรรจุภัณฑพลาสติก 

 บรรจุภัณฑพลาสติกนับวาเปนวัสดุบรรจุภัณฑที่มีปริมาณการใชเพ่ิมขึ้นเรื่อย ๆ เพราะใน
ชีวิตประจําวันของผูบริโภคตองการความสะดวก รวดเร็ว ดังน้ันเพ่ือตอบสนองความตองการของ
ผูบริโภค ผูประกอบการจึงใหความสําคัญในการใชวัสดุพลาสติกมาเปนภาชะบรรจุผลิตภัณฑใน
รูปแบบตาง ๆ มากมายและมีแนวโนมการใชเพ่ิมขึ้น เน่ืองจากคุณสมบัติของพลาสติกเปนสาร
สังเคราะหจําพวกโพลิเมอร ประกอบดวยสารหลายอยาง โดยใชกรรมวิธีดัดแปลงใหมีคุณสมบัติ
เหมาะสมกับงานที่ใช เชน กันการซึมของอาการ นํ้า หรือไขมัน มนตอความรอนหรือเย็น ทนกรดหรือดาง 
โดยทั่วไปพลาสติกมีนํ้าหนักเบา ไมทนความรอน ไมนําไฟฟา และทําใหมีรูปรางและขนาดตาง ๆ ได 
 

ชนิดของพลาสติก 

  พลาสติกเปนวัสดุที่สําคัญตอการบรรจุภัณฑและมีปริมาณการใชเพ่ิมขึ้นอยาง
รวดเร็ว ทั้งน้ีเน่ืองจากความกาวหนาของเทคโนโลยีในดานน้ี จนสามารถผลิตเม็ดพลาสติกไดหลาย
ชนิดที่มีคุณสมบัติแตกตางกันออกไป และสามารถเลือกใชตามความเหมาะสม แตเมื่อจํานวน
ประชากรเพ่ิมมากขึ้น และวัสดุธรรมชาติเริ่มมีไมเพียงพอตอการบริโภค จึงไดมีการคิดคนวัสดุชนิด
ใหมที่นํามาใชแทนที่วัสดุธรรมชาติ วัสดุชนิดใหมน้ี คือ “พลาสติก” พลาสติกเปนวัสดุสังเคราะหที่ถูก
นํามาใชงานมากในชีวิตประจําวันของคนทุกเพศทุกวัย เน่ืองจากเปนวัสดุที่แปรรูปไดงาย และมีความ
แข็งแรง เหนียว ยืดหยุน ทนทานตอการกระแทก ทนทานตอการสึกกรอน มีอายุการใชงานนาน 
พลาสติกถูกแบงตามประเภทการใชงานได 2 ประเภท คือ เทอรโมพลาสติก (Thermoplastic) และ
เทอรโม เซตต้ิง (Thermosetting) ดังน้ันผูประกอบการตองศึกษาถึงคุณสมบัติและลักษณะของ
พลาสติกแตละชนิดที่จะนํามาใชสําหรับทําบรรจุภัณฑ ดังตอไปน้ี 

1. เทอรโมพลาสติก  เทอรโมพลาสติกเปนพอลิเมอร (Polymer) ที่มีโครงสรางเปน
แบบเสนตรงหรือ แบบก่ิงสั้นๆ โครงสราง ภายในโมเลกุลยึดเหน่ียวกันดวยแรงยึดเหน่ียวระหวาง
โมเลกุลดวยพันธะทุติยภูมิ สามารถละลายไดดีในตัวทําละลายบางชนิด เชน โทลูอีน (Toluene) คา
รบอนเตตระคลอไรด (Carbon tetrachloride) เมื่อถูกความรอน สามารถหลอมตัวไดและเมื่อเย็นจะ
แข็งตัว สามารถนํากลับมาหลอมและทําใหแข็งตัวไดหลายครั้ง โดยไมทําใหสมบัติทางเคมีและทาง
กายภาพเปลี่ยนไป สามารถแบงออกเปนกลุมยอยได 2 กลุม คือ  เทอรโมพลาสติก อสัณฐาน 
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(Amorphous thermoplastics) และ เทอรโมพลาสติกที่มีผลึกบางสวน (Partial crystalline 
thermoplastics) 

 1) เทอรโมพลาสติกอสัณฐาน เปนพอลิเมอรที่มีลักษณะแข็งและเปราะ 
ตัวอยางเชน พอลิสไตรีน (Polystyrene) พอลิเมธิลเมธาไครเลต (Polymethyl methacrylate)   
พอลิไวนิลคลอไรด (Polyvinyl chloride) พอลิคารบอเนต (Polycarbonate) เปนตน  

 2) เทอรโมพลาสติกที่มีผลึกบางสวน พอลิเมอรประเภทน้ีมีโครงสรางของโซ
โมเลกุลเปนระเบียบ ทําใหเรียงตัวไดดี จึงมีความเปนผลึกในสวนที่เปนอสัณฐาน ทําใหพอลิเมอรชนิด
น้ีมีความเหนียวและยืดหยุน ตัวอยางเชน พอลิเอทิลีน (Polyethylene) พอลิพรอพิลีน 
(Polypropylene) พอลิเอไมด (Polyamide) พอลิเอทิลีนเทเรพฟธอลเลต (Polyethylene 
terephathalate) เปนตน พอลิเมอรชนิดน้ีมีขอเสียและขอจํากัดของ การใชงาน คือ ไมสามารถใช
งานที่อุณหภูมิสูงได เพราะอาจเกิดการบิดเบ้ียวเสียรูปทรงไดงาย 

เน่ืองจากเทอรโมพลาสติกเมื่อถูกความรอนทําใหเกิดการออนตัว สามารถ
นํากลับมาหลอมเหลวและขึ้นรูป ไดหลายครั้ง จึงนิยมนําพลาสติกชนิดน้ีมารีไซเคิล (Recycle) โดย
การบด และหลอมดวยความรอนเพ่ือขึ้นรูปเปนผลิตภัณฑใหม ผลิตภัณฑผลิตจากเทอรโมพลาสติกรี
ไซเคิล จะมีการแสดงสัญลักษณไวบนผลิตภัณฑ โดยใชสัญลักษณลูกศรว่ิงวนเปนรูปสามเหลี่ยมดาน
เทา มีเลขกํากับภายใน และมีอักษรภาษาอังกฤษที่ฐานสามเหลี่ยม 

 

    

 

 

 

ภาพที่ 3  สัญลักษณพลาสติกที่รีไซเคลิได 
    

 

เทอรโมพลาสติกที่นํามารีไซเคิลแบงออกเปน 7 ชนิด คือ  

  1. พอลิเอทิลีนเทเรพฟธอลเลต (Polyethylene terephthalate; PET) 
เปนพอลิเมอรใสไมมีสี แข็งทนทานตอแรงกระแทก จึงนิยมใชทําขวดนํ้าด่ืม และเน่ืองจากมีสมบัติใน
การปองกันการแพรผานของกาซไดดี  จึงนํามาใชทําขวดบรรจุนํ้าอัดลม สามารถนํามารีไซเคิลได โดย
การทําเปนเสนใยพอลิเอสเทอร (Polyester) 
   2. พอลิเอทิลีนความหนาแนนสูง (High density polyethylene; HDPE) 
การจัดเรียงตัวของโมเลกุลภายในโครงสรางมีความเปนระเบียบ และมีปริมาณโครงสรางผลึกสูง มี
ความขุน ทนกรดและดางไดดี จึงนิยมใชทําภาชนะบรรจุสารเคมี, ถังขยะ, ถังนํ้า HDPE สามารถ
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ปองกันการแพรผานของความช้ืนไดดี จึงนํามาใชทําขวดนม นิยมนํามารีไซเคิลเปน มาน่ัง ขวดใส
นํ้ายาซักผา 

3. พอลิไวนิลคลอไรด (Polyvinyl chloride; PVC) เน่ืองจากมีคลอรีน
อะตอมอยูในสายโซ จึงทําใหมีแรงดึงระหวางโมเลกุลสูง ทําใหมีความแข็งมาก นิยมใชทําทอนํ้าประปา 
หนังเทียม ฉนวนหุมสายไฟ ถาเติมพลาสติกไซเซอร (Plasticizer) ลงไปจะทําใหน่ิม นํามาทําเปนโฟม 
สายยาง มาน พลาสติกชนิดน้ีถูกนํามารีไซเคิลเปน ทอนํ้าประปาเพ่ือการเกษตร 

4. พอลิเอทิลีนความหนาแนนตํ่า (Low density polyethylene; LDPE) 
โครงสราง LDPE มีก่ิงกานสาขาจํานวนมาก จึงทําใหมีปริมาตรสูง มีความหนาแนนตํ่า มีความโปรงแสง 
นิยมใชทําสายหุมทองแดงถุงใสของ ถุงเย็นบรรจุอาหาร แผนฟลม สามารถรีไซเคิลเปนถุงใสขยะได 

5. พอลิพรอพิลีน (Polypropylene; PP) มีสมบัติคลายกับ PE แตมีความ
หนาแนนตํ่ากวา PE เปนพลาสติกที่เบาที่สุด แตมีความแข็ง ทนทานตอแรงกระแทกสูง นิยมทําบาน
พับ และฝาขวดที่มีการเปดปดเปนประจํา ทําภาชนะบรรจุอาหาร เปนฉนวนไฟฟาไดดี เน่ืองจากมี
โครงสรางเปนผลึก สามารถนํากลับมารีไซเคิลเปนกลองแบตเตอรีรถยนต กันชนได 

6. พอลิสไตรีน (Polystyrene; PS) พอลิเมอรในเชิงการคาอยู5ในรูปของอ
สัณฐาน มีลักษณะแข็ง ใส แตเปราะ ขอดีของ PS คือ สามารถผลิตเปนรูปรางตาง ๆ ไดงาย นิยมใช
งานขึ้นรูปดวยการฉีด นํามาทําเปนภาชนะบรรจุของใช เชน เทปเพลง ทําถาดโฟมบรรจุอาหาร นํามา
รีไซเคิลเปน กลองวีดีโอ ไมแขวนเสื้อ 

7. พลาสติกชนิด อ่ืนๆ  ที่ ไม ใช  6 ชนิดแรก เชน พอลิคารบอเนต 

(Polycarbonate; PC) พอลิเมอรชนิดน้ีมีความแข็งแรงสูง ทนทานตอแรงกระแทกสูง ทนอุณหภูมิได
ดี นิยมใชทํา หมวกนิรภัย แวนนิรภัย ขวดนมเด็กฝาครอบไฟรถยนต ไฟจราจร ปายโฆษณา 
 

  2. เทอรโมเซตต้ิงพอลิเมอร ประเภทน้ีจะมีโครงสรางเปนแบบรางแห ซึ่งสามารถ
หลอมเหลวขึ้นรูปไดเพียงครั้งเดียว เมื่อผานกรรมวิธีการผลิตโดยใชความรอนหรือความดัน เกิดการ
เปลี่ยนแปลงทางเคมี ในโครงสรางเกิดการเช่ือมโยงระหวางสายโซโมเลกุล มีการสรางพันธะโคเวเลนซ 
(Covalent bond) ระหวางสายโซโมเลกุล ทําใหผลิตผลที่ไดไมสามารถนํากลับมาหลอมใหมไดอีกครั้ง 
พอลิเมอรชนิดน้ีจะแข็งตัวเมื่อไดรับความรอนและสามารถเอาออกจากแมพิมพไดโดยไมตองรอใหเย็น
กอนเน่ืองจากพลาสติกจะแข็งตัวอยูในแมพิมพ ถาใหความรอนสูงเกินไป พอลิเมอรจะเกิดการไหม
และสมบัติเปลี่ยนไปจากเดิม เน่ืองจากพันธะระหวางโมเลกุลแตกออก ความเปนพอลิเมอรจึงไมมีอีก
ตอไป พลาสติกชนิดน้ีไดแก ฟนอลิกเรซิน (Phenolic resins) อีปอกซีเรซิน (Epoxyresins) พอลิเอส
เทอรเรซินชนิดไมอ่ิมตัว (Unsaturated polyester resin) เปนตน (สมจิตต ต้ังชัยวัฒนา, 2560) 
  จากการศึกษาชนิดของพลาสติก สามารถนํามาทําเปนบรรจุภัณฑประเภทตาง ๆ 
แลวสามารถสรุปรูปแบบของบรรจุภัณฑที่ทําจากพลาสติกได 2 ประเภท ดังน้ี 
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  1. ฟลมพลาสติก (plastic Film) คือ พลาสติกที่เปารีดเปนแผนบาง อาจเปนช้ัน
เดียวหรือหลายช้ัน ซึ่งนํามาใชทําถุงหรือใชหอสิ่งของทั่ว ๆ ไป ไดแก ถุงเย็น ถุงรอน ถุงหิ้ว ถุงซิบ โดย
มีวิธีการและประโยชนใชสอยแตกตางกันดังน้ี 

   ถุงซิป เปนถุงที่ปากถุงมีล็อคเพ่ือความสะดวกในการเกิด ปด สวนมากทํามา
จากโพลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนตํ่า (LDPE) ใชบรรจุอาหารสําเร็จรูปประเภทของแหง เชน ยาเม็ด 

   ถุงเย็น ทํามาจากเม็ดพลาสติกโพลิเอทิลีน (LDPE) ชนิดความหนาแนนตํ่า 
ถุงมีลักษณะคอนขางใส น่ิมยืดหยุนพอสมควร ใชบรรจุของทั่วไปรวมทั้งใสอาหารแชแข็ง 
   ถุงรอน ทํามาจากเม็ดพลาสติกโพลิโพรพิลีน (PP) มีลักษณะใสมาก และมี
ความกระดางกวาถุงเย็น สามารถบรรจุของรอนไดถึงจุดนํ้าเดือด แตไมเหมาะสมกับการบรรจุอาหาร
แชแข็ง เพราะพลาสติกจะเปราะ อีกชนิดหน่ึงทําจากเม็ดพลาสติกโพลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนสูง 
(HDPE) ถุงจะมีลักษณะบางและขุน 

   ถุงหิ้ว ทํามาจากพลาสติกโพลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนตํ่า (LDPE) สวน
ใหญมักนําถุงพลาสติกที่ใชแลวมาทําความสะอาด แลวหลอมขึ้นมาใหมเพ่ือใสสีสนัใหดูสวยงามมากขึน้ 
แตมีขอเสียคือ ไมเหมาะกับการบรรจุอาหารที่เน้ืออาหารสัมผัสกับถุงโดยตรง 
  2. ภาชนะพลาสติก เปนวัสดุที่สําคัญตอการบรรจุภัณฑและมีปริมาณการใชเพ่ิมขึ้น
อยางรวดเร็ว เน่ืองมาจากความกาวหนาของเทคโนโลยี ซึ่งภาชนะพลาสติกที่มีการขึ้นรูปทรงตาง ๆ 
เชน เปนขวด กลอง ถวย แบงตามรูปทรงไดดังน้ี (ชีลาพร อินทรอุดม, 2552) 
   1) ขวดพลาสติก นิยมใชกันอยางแพรหลายในการบรรจุสินคาที่เปน
ของเหลว เน่ืองจากใชทดแทนขวดแกวไดเปนอยางดี และผลิตไดรวดเร็ว สวยงาม ราคาถูก ขวดพลาสติกมี
หลายชนิดดังน้ี คือ      

    1.1) ขวดที่ทําจากโพลิไวนิลคลอไรด (PVC) ใชบรรจุอาหารและ
เครื่องด่ืม เชน นํ้ามัน นํ้าผลไม 
    1.2) ขวดที่ทําจาโพลิเอทิลีน (PE) ชนิดความหนาแนนสูง ใชบรรจุ
นม นํ้าด่ืม ยา สารเคมี ผงซักฟอก เครื่องสําอาง 
    1.3) ขวดที่ทําจากโพลิเอสเธอร (PET) ใชบรรจุนํ้าอัดลม เบียร  ที่
มีความจุมากกวา 1 ลิตร 
   2) ถวยพลาสติก มีการใชงานเชนเดียวกับขวดแตนิยมใชกับอาหาร เชน โย
เกิตเนย นํ้าสลัด ไอศกรีม สังขยาสําหรับขายปลีก เปนตน 

   3) ถาดและกลองพลาสติก มีทั้งแบบมีฝาและไมมีฝา นิยมใชบรรจุอาหาร
สําเร็จรูป อาหารกึ่งสําเร็จรูป ที่ปรุงสําเร็จไดในเวลารวดเร็ว และอาหารสด ซึ่งมักหอดวยฟลม
พลาสติกใสที่นิยมใชทําถาด คือ ไพลิไวนิลคลอไรด (PVC) โพลิสไตรีน (PS) และโฟม (expanded 
polystyrene) 
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   4) บลิสเตอรแพค (Blister Pack) หรือ สกินแพค (Skin Pack) ซึ่งบลิ
สเตอรแพค (Blister Pack)  คือการใชพลาสติกใสขึ้นรูปดวยความรอน และนํามาประกบติดกับ
แผนกระดาษแข็งเพ่ือเปนแผนยึดใหสามารถแขวนได สวนใหญใชบรรจุสิ่งของเครื่องใช เชน แปรงสี
ฟน เครื่องเขียน ยา ลูกกวาด ฯลฯ เปนตน สวนสกินแพค (Skin Pack) คือหีบหอที่ทําจากแผน
พลาสติกที่ขึ้นรูปดวยความรอนหรือนํามาประกบวันดุที่บรรจุ (Skin) โดยใชความรอนและประกบติด
กับแผนกระดาษแข็งเพ่ือใชแขนวนได นิยมใชพลาสติก PVC  

   5) กระปองพลาสติก (Plastic Can) เปนบรรจุภัณฑที่มีรูปทรงกระบอก มี
นํ้าหนักเบาไมเปนสนิม นิยมนํามาใชบรรจุอาหารแชแข็ง กาแฟผงสําเร็จรูป และนํ้ามันเครื่อง 
   6) ตาขายพลาสติก (Plasitc net) เปนบรรจุภัณฑพลาสติกที่มีความเหนียว
และความแข็งแรงสูง โดยสานพลาสติกเปนถุงมีลักษณะโปรง ระบายอากาศไดดี นิยมใชบรรจุผลไมสด 
เชน สมเขียวหวาน มะนาว หัวหอมใหญ ฯลฯ 

   7) โฟม (Foam) เปนบรรจุภัณฑที่ผลิตจากพลาสติกที่นิยมใชอยาง
แพรหลาย สวนใหญทําในรูปกลอง มีความยืดหยุนขึ้นรูปทรงตาง ๆ ไดงาย นํ้าหนักเบา ผิวเรียบ 
ปองกันการซึมผานของไอนํ้าและนํ้ามันไดดี และราคาถูก นิยมนํามาใชบรรจุอาหาร ผัก ผลไมสด 

    

  คุณสมบัติของพลาสติกตอการทําบรรจุภัณฑ 
  ขอดีของบรรจุภัณฑพลาสติก 

  1. มีความทนตอความรอน/เย็น และทนกรด/ดาง และสารเคมีไดตามคุณสมบัติ
พลาสติกแตละชนิด และสามารถปองกันการซึมของอากาศ นํ้า หรือไขมัน ไมเปนสนิม 

  2. มีนํ้าหนักเบา ไมนําความรอน ไมนําไฟฟา มีความเหนียว 

  3. สามารถใชรวมกับวัสดุบรรจุภัณฑอ่ืน ๆ ไดดี เชน พลาสติกเคลือบเขากับแผน
เปลวอะลูมิเนียม พลาสติกกับแผนกระดาษ 

  4. สามารถพิมพลวดลาย สีตาง ๆ ลงบนภาชนะพลาสติกไดหรืออาจพิมพบน
แผนฟลมพลาสติก 

  5. สามารถแปรรูปไดงายและมีหลายชนิดใหเลือกใชตามความเหมาะสม สามารถนํา
พลาสติกมาทําเปนบรรจุภัณฑในรูปแบบตาง ๆ ได เชน แผนพลาสติก รูปภาชนะ ฯลฯ 

  6. ราคาไมแพง ตนทุนของพลาสติกในปจจุบันไมสูงและมีการผลิตออกมาสูตลาด
แพรหลาย 

 

  ขอเสียของบรรจุภัณฑพลาสติก 

  1. กระบวนการผลิตบรรจุภัณฑพลาสติก สวนมากกระทําไดในลักษณะของ
อุตสาหกรรมที่ใชเครื่องจักรและอุปกรณ และมักเปนระบบอัตโนมัติ ใชแรงงานนอย จึงไมสงเสริม
อุตสาหกรรมในครัวเรือน หรืออุตสาหกรรมขนาดเล็ก/ยอย 
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  2. มีผลกระทบตอสุขภาพอนามัยของผูบริโภค เชน กรณีของบรรจุสินคาประเภท
อาหาร ถาเลือกใชประเภทของพลาสติกไมเหมาะสม หรือมุงดานการลดคาใชจายของธุรกิจมากเกินไป
กอใหเกิดปญหาความปลอดภัยของผูบริโภค เพราะจะมีการปบเปอนของสารเคมีตาง ๆ ออกไป 

  3. มีความแข็งแรงนอย อายุการใชงานคอนขางจํากัด แตมีวิธีทําใหพลาสติกแข็งแรง
ขึ้น คือ ผสมสารเสริมความแข็งแรง เชน ใยแกว เม็ดแกว เศษผา ลงไป 30% ของวัตถุดิบ 

  4. ทําลายยาก กอใหเกิดปญหาขยะและสรางมลภาวะตอสิ่งแวดลอมทั้งภายในและ
ภายนอก (ภาควิชาเทคโนโลยีการบรรจุ, 2550) 
  

2.3 แนวคิดเก่ียวกับการเพิ่มมูลคาของสินคาจากบรรจุภัณฑ 

2.3.1 หลักการสรางมูลคาเพิ่ม 

จากสภาวะการตลาดที่มีการแขงขันกันอยางรุนแรงและอุตสาหกรรมอยูในภาวะอ่ิมตัว ทําให
เห็นวาผลิตภัณฑหลักไมมีความแตกตางกันเทาใดนัก ผูประกอบการแตละรายจึงพยายามหาโอกาส
พัฒนา และยกระดับคุณลักษณะตาง ๆ ของผลิตภัณฑเสนอแกลูกคา (ศิริวรรณ เสรีรัตน และคณะ, 
2541: 45) เครื่องมือที่จะชวยใหธุรกิจอยูรอดและเติบโต  ซึ่งสามารถสรางความพึงพอใจแกลูกคา
เหนือคูแขงในภาวะที่มีการแขงขันอยางรุนแรงไดก็คือ การสรางมูลคาเพ่ิมที่มอบใหแกผูบริโภค ซึ่งเปน
มูลคาเพ่ิมที่ทําใหลูกคามีความรูสึกมากกวาความพอใจ (ฉัตยาพร เสมอใจ, 2547: 79)  

ในการสรางมูลคาเพ่ิมน้ัน ผูประกอบการจะตองพัฒนาผลิตภัณฑ หรือบริการใหมีคุณคาใน
สายตาของลูกคาทั้ง 4 ดาน โดยเรียกวาคุณคารวมสําหรับลูกคา  (ศิริวรรณ เสรีรัตน และคณะ, 2541: 

46) ไดแก  
1. คุณคาดานผลิตภัณฑ (product value) เปนคุณคาที่มอบใหลูกคาอันเกิดจากผลิตภัณฑที่

ตอบสนองความตองการของลูกคา ดังน้ี  
1.1 ประโยชนหลัก เชน รถยนต เปนพาหนะในการเดินทาง เปนตน  
1.2 รูปลักษณะผลิตภัณฑ ประกอบดวย คุณภาพ และสมรรถนะที่เหนือกวาคูแขง 

รูปแบบ ความหรูหรา ความทันสมัย ตราสินคา ความมีช่ือเสียงมายาวนาน และเปนที่ยอมรับ  
2. คุณคาดานบริการ (service value) เปนคุณคาที่มอบใหลูกคาอันเกิดจากคุณภาพในการ

ใหบริการ (service quality) ดังน้ี  
2.1 การเขาถึงลูกคา (access) บริการที่ใหกับลูกคา ตองอํานวยความสะดวกในดานเวลา 

สถานที่แกลูกคา คือ ไมใหลูกคาคอยนาน ทําเลที่ต้ังเหมาะสมเพ่ือแสดงถึงความสามารถในการเขาถึง
ลูกคา  

2.2 การติดตอสื่อสาร (communication) มีการอธิบายอยางถูกตอง โดยใชภาษาที่ลูกคา
เขาใจงาย  

2.3 ความสามารถ (competence) บุคลากรที่ใหบริการ ตองมีความชํานาญ ความรู 
ความสามารถในการทํางาน 
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2.4 ความมีนํ้าใจ (courtesy) บุคลากรตองมีมนุษยสัมพันธ ความเปนกันเอง และ
วิจารณญาณ  

2.5 ความนาเช่ือถือ (credibility) บริษัท และบุคลากร ตองสามารถสรางความเช่ือมั่น 
และความไววางใจในบริการ โดยเสนอบริการที่ดีที่สุดแกลูกคา  

2.6 ความไววางใจ (reliability) บริการที่ใหกับลูกคา ตองมีความสม่ําเสมอ และถูกตอง  
2.7 การตอบสนองลูกคา (responsiveness) พนักงานจะตองใหบริการ และแกปญหาแก

ลูกคาอยางรวดเร็วตามที่ลูกคาตองการ  
2.8 ความปลอดภัย (security) บริการที่ใหตองปราศจากอันตราย ความเสี่ยง และปญหา

ตาง ๆ  
2.9 การสรางบริการใหเปนที่รูจัก  (tangible) บริการที่ลูกคาไดรับจะทําใหลูกคาสามารถ

คาดคะเนถึงคุณภาพบริการดังกลาว  
2.10 การเขาใจ และรูจักลูกคา (understand knowing customer) พนักงานตอง

พยายามเขาใจถึงความตองการของลูกคา และความสนใจตอบสนองความตองการดังกลาว  
3. คุณคาดานบุคลากร (personnel value) เปนคุณคาที่มอบใหลูกคาอันเกิดจากคุณภาพ

ของพนักงาน ดังน้ี  
3.1 ความสามารถ (competence) พนักงานตองอาศัยความชํานาญ และมีความรู  
3.2 ความมีนํ้าใจ (courtesy) บุคลากรตองมีมนุษยสัมพันธมีความเปนกันเอง  
3.3 ความเช่ือถือได (credibility) พนักงานตองมีความนาเช่ือถือ  
3.4 ความไววางใจได (reliability) พนักงานตองทํางานดานการบริการดวยความ

สม่ําเสมอ และถูกตอง สามารถสรางความไววางใจใหลูกคา  
3.5 การตอบสนองลูกคา (responsiveness) จะตองใหบริการ และแกปญหาแกลูกคาได

อยางรวดเร็ว ตามที่ลูกคาตองการ  
3.6 การติดตอสื่อสาร (communication) พนักงานตองใชความพยายามที่จะทําความ

เขาใจกับลูกคาดวยภาษาที่เขาใจงาย  
4. คุณคาดานภาพลักษณ (image value) เปนคุณคาดานความรูสึกนึกคิดของลูกคาที่มีตอ

ผลิตภัณฑ หรือบริการ  
 

2.3.2 การสรางมูลคาเพิ่มโดยการสรางคุณคา  

การสรางความพึงพอใจแกลูกคาที่เหนือกวาคูแขง ในสภาวะการแขงขันที่รุนแรง น่ันคือ การ
ดึงดูดดวยการสรางคุณคาเพ่ิมที่มอบใหแกลูกคา ซึ่งถือไดวาเปนเครื่องมือที่จะชวยใหธุรกิจสามารถ
แขงขัน เติบโตและอยูรอดในตลาดได  (ศิริวรรณ เสรีรัตน, 2539: 204) 

1. การสรางคุณคาใหกับลูกคา  
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1.1 กําหนดโมเดลของลูกคา (defining the customer value model) ในขั้นน้ีเริ่มตน
ดวยการที่บริษัทจะระบุปจจัยเกี่ยวกับผลิตภัณฑ และบริการที่มีอิทธิพลตอการรับรูในคุณคาของลูกคา  

1.2 กําหนดลําดับขั้นตอนของคุณคาในสายตาลูกคา (building the customer value 
hierarchy) ในกรณีน้ีแตละปจจัยจะแยกเปน 4 ประเภทดวยกัน ดังน้ี  

1.2.1 ผลิตภัณฑพ้ืนฐาน (basic product)  
1.2.2 ผลิตภัณฑที่คาดหวัง (expected product)  
1.2.3 ผลิตภัณฑที่ปรารถนา (desired product)  
1.2.4 ผลิตภัณฑที่ไมไดคาดหวังไว (unanticipated product) 

1.3 การตัดสินใจเก่ียวกับสวนประกอบในคุณคาทั้งหมดที่จะจัดใหสําหรับลูกคา 
(deciding on the customer value package) เปนการตัดสินใจเลือกสวนประกอบตาง ๆ เพ่ือ
เอาชนะคูแขง และสามารถตอบสนองความพึงพอใจ และสรางความภักดีจากลูกคา  

2. คุณคาในใจผูบริโภค (Insight Value)  เปนแนวคิดในการสรางคุณคาเปนการมองในทัศนะ
ของผูบริโภค โดยคนหาความตองการที่ลึกอยูในใจของผูบริโภค มีปจจัยที่เก่ียวของ ดังน้ี (วิลัดดา         
เตชะเวช, 2547: 28)   

2.1 ปจจัยเพ่ิมคุณคา (value enhancers) ไดแก การผลิตผลิตภัณฑที่ไมเคยมีบริษัทใด
นําเสนอในตลาดมากอน เชน ผลิตภัณฑนวัตกรรมใหม เปนจุดขายที่ลูกคาสนใจ บริษัทที่นําเสนอ
ผลิตภัณฑที่เพ่ิมคุณคาจะสามารถสรางขยายสวนแบงตลาดไดอยางรวดเร็ว เน่ืองจากมีจุดขายที่มี
ความไดเปรียบดานการแขงขันเหนือคูแขง  

2.2 ปจจัยรักษาคุณคา (value maintainers) จะทําหนาที่รักษาคุณคาใหคงอยูในใจของ
ลูกคาตอไป ซึ่งจะทํางานควบคูกับปจจัยเพ่ิมคุณคา จนพัฒนากลายเปนปจจัยเพ่ิมคุณคาในที่สุด   

2.3 ปจจัยที่ทําลายคุณคา (value destroyers) การลดคุณคาในความรูสึก ในสายตา 
หรือในใจของลูกคา ซึ่งเปนจุดออนของผลิตภัณฑ บริการ ดานภาพพจน และตราสินคา เปนตน ซึ่ง
จําเปนตองเรงแกไข  

3. การสรางคุณคาในใจผูบริโภค  (value creation) เปนกลยุทธการตลาดในการสรางคุณคา
ในใจผูบริโภคปจจุบันเปนการบริหารทรัพยากรที่มีคุณคาของบริษัท เพ่ือตอบสนองความตองการ 
ความคาดหวัง และเกิดคุณคาในใจผูบริโภค ซึ่งแนวคิดในการสรางคุณคาที่สําคัญ (วิลัดดา เตชะเวช, 
2547 : 30) ประกอบดวย  

3.1 กลยุทธการพัฒนาผลิตภัณฑใหม เปนการเสนอผลิตภัณฑใหม หรือปรับปรุง
ผลิตภัณฑเดิมใหมีคุณสมบัติดีขึ้น หรือเปนการออกแบบผลิตภัณฑใหม  

3.2 กลยุทธตราสินคา มีความสําคัญในขบวนการสรางคุณคาในใจผูบริโภคปจจุบัน 
ผูบริโภคจะเช่ือมความคิดตัวผลิตภัณฑ คุณภาพ กับตราสินคา สัญลักษณ ภาพพจน และความรูสึกใน
ใจผูบริโภค เพ่ือสรางภาพพจนที่ดี และมีคุณคาในความรูสึกของผูบริโภค ซึ่งเปนกลยุทธการตลาดที่
สําคัญในปจจุบัน  
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    3.3 กลยุทธการต้ังราคาสินคา มีความสําคัญในขบวนการสรางคุณคาในใจผูบริโภคเชนกัน 
โดยที่ราคามีความสัมพันธสูงกับคุณภาพ และคุณคาของผลิตภัณฑ หรือบริการในใจผูบริโภค ซึ่ง
ผูบริโภคจะมีความเช่ือวาผลิตภัณฑที่มีราคาสูงควรจะเปนผลิตภัณฑที่มีคุณภาพและคุณคาสูงดวย
เชนกัน 

 

2.3.3 อัตลักษณที่มีตอการสรางมูลคาเพิ่ม 

นัทธนัย ประสานนาม (2550) อัตลักษณ (Identity) เปนสิ่งที่บุคคลเกิดความนึกคิดตอตนเอง
วา “ฉันคือใคร” จากการมองตนเอง และการที่คนอ่ืนมองเรา โดยการมีปฏิสังสรรคระหวางเรากับ
ผูอ่ืน ซึ่งจะเปนสิ่งแสดงตนวาเรามีอัตลักษณเหมือนกลุมหน่ึงและมีความแตกตางจากกลุมอ่ืนอยางไร 
และ “ฉันเปนใคร” ในสายตาคนอ่ืน 

Bhargava (2552) อัตลักษณ คือ ลักษณะเฉพาะตนที่โดดเดน สิ่งที่รวมเปนตัวตน เน้ือแท 
อัตลักษณของแบรนด คือสิ่งที่สื่อเรื่องราวที่สินคาตองการจะบอกกับผูซื้อ เพ่ือสรางสัมพันธ ซึ่งจะ
กอใหเกิดความไวใจจนกลายเปนความภัคดีตอสินคา 

นัทธนัย  ประสานนาม (2550 : ออนไลน) ไดกลาวถึงอัตลักษณวา อัตลักษณ เปนความรูสึก 
นึกคิดที่บุคคลมีตอตนเองวา “ฉันคือใคร” ซึ่งเกิดขึ้นจาการปฏิสังสรรคระหวางตัวเรากับคนอ่ืนโดย 
ผานการมองตนเองและคนอ่ืนมองเรา อัตลักษณตองการความตระหนักในตัวเราและพ้ืนฐานของ การ
เลือกบางอยาง น้ันคือเราจะตองแสดงตนหรือยอมรับอยางตังใจกับอัตลักษณที่เราเลือก ความสําคัญ
ของการแสดงตนก็คือการระบุไดวาเรามีอัตลักษณเหมือนกลุมหน่ึงและมีความแตกตางจากกลุมอ่ืน 
อยางไรและ “ฉันเปนใคร” ในสายตาของคนอ่ืน “อัตลักษณ”  มีความแตกตางจากคําวาบุคลิกภาพ 
เน่ืองจากบุคคลอาจมีความเหมือนกันไดในแงของบุคลิกภาพ เชน การมีนิสัยหรือลักษณะบางอยางที่
อาจจะเหมือนกันไดแตการเหมือนกันในดานอัตลักษณของบุคคลน้ันจะเกิดขึ้นไดก็ตอเมื่อมีความรูสึก
รวมกันในดานตระหนักรู บางอยางเกี่ยวกับตัวตนของเรา หมายถึงการยอมรับในความเปนตัวตน 
ประกอบเขากับการแสดงตัวตนใหเห็นวามีความเหมือนกันหรือแตกตางอยางไรกับกลุมอ่ืนหรือ บุคคลอ่ืน 

ฉลาดชาย  รมิตานนท  (2554) ไดกลาวไววา อัตลักษณมีความสําคัญตอระบบสังคม  
กลาวคือประการแรกทําใหรารูสึกวาเปนตัวเราหรือพวกเราทีแตกตางจากคนอ่ืน โดยไมจําเปนตอง มี
เพียงหน่ึง แตอาจมีหลายลักษณที่ประกอบขึ้นมา อัตลักษณไมใชสิงทีมีอยูตามธรรมชาติที่เกิดขึ้นมา 
พรอมกับคนหรือสิงของแตเปนสิงที่ถูกสรางขึ้นและเปลี่ยนแปลงไดซึ่งบงบอกถึงลักษณะเฉพาะ 
ลักษณะพิเศษที่จะบงบอกตัวตนของสิ่งน้ันหรือบุคคลน้ัน 

ดังน้ันพอสรุปไดวา “อัตลักษณ” จะเกิดขึ้นไดตอเมื่อมีความรูสึกรวมกัน ในดานการตระหนัก
รูบางอยางเกี่ยวกับตัวตนของเราเก่ียวกับการยอมรับในความเปนตัวตนประกอบกับ การแสดงตัวตน
ใหเห็นวามีความเหมือนหรือแตกตางอยางไรกับกลุมอ่ืน อัตลักษณเกิดขึ้นจากการ ปฏิสัมพันธทั้ง
ระหวางสังคมและตัวบุคคล แตจะเลือกอัตลักษณใดอัตลักษณหน่ึงที่ยอมรับเพ่ือนํามาใช ภายใต
เง่ือนไขของเวลาและพ้ืนที่ อัตลักษณน้ีอาจกําหนดไดทั้งจากบุคคลเปนผูกําหนดตนเองหรือ กําหนด
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โดยสังคม อัตลักษณกับสังคมจึงเปนเรื่องที่แยกจากกันไมได หลาย ๆ สิ่งที่รวมกันแลวบงบอกและ
แสดงความเปนตัวตน คุณสมบัติเฉพาะตัวที่สื่อถึงลักษณะเฉพาะของบุคคล หรือสิ่งน้ัน ๆ อยางเชน 
อัตลักษณประจําเมือง หรือพ้ืนที่ใดพ้ืนที่หน่ึง ที่มีลักษณะเฉพาะที่แสดงออกมาในภาพรวม ซึ่งทําใหสิ่ง
น้ันเปนที่รูจักหรือจดจาของสถานที่น้ัน ๆ เชน ศิลปะ หัตถกรรม วัฒนธรรม ประเพณี สีประจําจังหวัด 
สถานที่ ที่เปนเอกลักษณ เปนตน 

 

2.3.4 คณุสมบัติของบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพิ่ม 

บรรจุภัณฑมีคณุสมบัติอยู 5 ขอหรือเรียกวา 5 C Checklist มีดังน้ี 

1. Contain and Protect การบรรจุและคุมครอง หนาที่หลักของบรรจุภัณฑ คือ การ
คุมครองปกปองสินคาที่มีอยูภายในใหถึงมือผูใชไดอยางปลอดภัย บรรจุภัณฑที่ดีตองมีคุณสมบัติที่
เหมาะสมที่จะปองกันความเสียหายที่จะเกิดขึ้น รักษาคุณภาพของสินคา รวมถึงกระบวนการในการ
จัดสงหรือโลจิสติกส เชน ขนาด นํ้าหนัก ความเหมาะสม ความสะดวกในการจัดเก็บ เปนตน 

2. Communication การสื่อสาร คือ การสื่อสารขอมูลเก่ียวกับผลิตภัณฑที่บรรจุอยูภายใน
อยางชัดเจนทั้งขอมูลที่บังคับใหแสดงตามกฎหมาย เชน สวนผสม สวนประกอบตาง ๆ จนไปถึงขอมูล
ที่เปนประโยชนดานการตลาด เชน จุดเดนหรือขอดีตาง ๆ ของสินคา 

3. Convenience ความสะดวกสบายปจจัยสําคัญที่ทาใหเกิดความพึงพอใจแกลูกคาและ
นํามาซึ่งการซื้อซ้ํา (Repeat Buy) เชนลักษณะขวดที่หยิบถือสะดวก เทไดงายหรือกลองที่สามารถหิ้ว
พกพาไดสะดวก ปจจัยดานความสะดวกสบายถือเปน Function ซึ่งอาจมองเห็นไมชัดเจน ณ จุดขาย 
แตจะชวยใหเกิดความพึงพอใจในระยะยาว ซึ่งชวยเพ่ิมความแตกตางใหกับตัวผลิตภัณฑ 

4. Consumer Appeal แรงดึงดูดใจ ถือเปนจุดสําคัญทีส่รางแรงจูงใจใหเกิดการซื้อสนิคา
หรือที่กลาวกันทั่วไปวาบรรจุภัณฑ คือ นักขาย ไรเสียง (Silence Salesman) การสรางแรงดึงดูดใจ
เกิดไดจาก 2 สวน คือ 

4.1 ลักษณะรปูแบบโครงสรางของบรรจุภัณฑ เชน ขวดนํ้าผลไมทีม่ีลักษณะเหมือน
ลูกผลไม กลองกระดาษที่มีรูปทรงเตะตา 

4.2 รูปแบบของลวดลายหรือกราฟกบนบรรจุภัณฑ เชน ภาพ สี ตัวอักษรที่มีบุคลิก
โดดเดน รวมไปถึงขอความที่กระตุนอยากใหทดลองสินคา เชน Try Me, Have a Bite 

5. Conserve Environment การรักษาสภาวะแวดลอมเปนเรื่องที่อาจจะยังไมไดรับความ
สนใจนัก แตเปนกระแสที่กําลังมาแรงโดยเฉพาะในกลุมประเทศที่พัฒนาแลว บรรจุภัณฑที่ดีควรใช
วัสดุที่เหมาะสม ไมกอใหเกิดผลเสียตอสภาวะแวดลอม นําไปหมุนเวียนใชใหมได และที่สําคัญไมควร
ใชวัสดุสิ้นเปลืองเกินไป (สังคมแหงการเรียนรู, 2555) 
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2.3.5 ลักษณะที่ดีของบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพิ่ม 

1. ดานผูผลิตหรือผูจําหนาย 

1.1 สะดวกตอการจัดเก็บและการรักษา 
1.2 สะดวกตอการจัดสงและการเคลื่อนยาย 

1.3 เปนสื่อเผยแพรโฆษณาตัวผลิตภัณฑ 
1.4 ยกระดับราคา สรางมูลคาเพ่ิมแกผลิตภัณฑ 
1.5 ชวยดึงดูดความสนใจแกลูกคา 
1.6 ไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอม 

2. ดานผูบริโภคหรือลูกคา 
2.1 พกพาเคลือ่นยายสะดวก 

2.2 สามารถรกัษาผลิตภัณฑใหมีอายุการใชงานไดมากขึ้น 

2.3 ชวยใหทราบรายละเอียดแหลงที่มาของผลิตภัณฑ 
2.4 ชวยสรางความภูมิใจในการซื้อ 

2.5 สามารถแปรรูปประยุกตใชงานอ่ืนได 
3. บรรจุภัณฑในอนาคต 

3.1 มีตรารับรองคุณภาพสินคา เชน ตรา Q 

3.2 มีเรื่องราวที่นาสนใจบนบรรจุภัณฑ 
3.3 แสดงคณุภาพสินคาในระบบดิจิตอลหรือ e-packaging (สํานักวิจัยและพัฒนาขาว 

กรมการขาว, 2555) 
 

 2.3.6 หลักการออกแบบงานกราฟกบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพิ่ม 

 การออกแบบงานกราฟกบรรจุภัณฑตามอัตลักษณยังมีองคประกอบที่มีความสําคัญเพ่ือชวย
ในการออกแบบ เชน ตัวอักษร (Typography) สีอัตลักษณ (Color Signature) ขอความประกอบ 
(Tag line) เปนตน (สุมิตรา ศรีวิบูลย, 2554) 

1. ตราสินคา (Brand Identity) ตราสินคาก็เปนอีกสิ่งหน่ึงที่ผูผลิตสามารถออกแบบใหสื่อถึง
ความเปนอัตลักษณได ซึ่งในการออกแบบตราสินคาสามารถแบงออกได 2 สวน ดังน้ี 

1) ช่ือ หลักการต้ังช่ือใหมีความเปนอัตลักษณ มีหลักเหมือนกับการต้ังช่ือตราสินคา
โดยทั่วไป คือ สั้น เพ่ือจดจํางาย ความหมายดี แตกตาง เปนสากล เปนตน แตผูประกอบการอาจต้ัง
ช่ือใหมีความเช่ือมโยงกับสิ่งที่เปนอัตลักษณประจําเมือง หรือสิ่งที่เปนอัตลักษณประจําถิ่นที่มีการผลิต
สินคาของตน เชน ชาแมระมิงค กาแฟเขาชอง ผลิตภัณฑดอยคํา เปนตน 

2) เครื่องหมาย จะเปนการออกแบบตัวอักษร ภาพวาดที่มีการตัดทอน หรือทั้ง
ตัวอักษรและภาพผสมกันก็ได ซึ่งเครื่องหมายน้ันอาจมีลักษณะเช่ือมโยงกับสิ่งที่เปนอัตลักษณประจํา
เมือง 
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2. ตัวอักษร (Typography) ตัวอักษรไมไดเปนเพียงสิ่งที่สื่อขอมูลเทาน้ัน แตยังสมารถสื่อถึง
อารมณ หรือความหมายทางสัญลักษณ โดยนักออกแบบสามารถออกแบบตัวอักษรใหมีลักษณะที่สื่อ
ถึงความเปนทองถิ่นน้ัน ๆ ผานทางรูปทรง ซึ่งจะชวยในเรื่องของความงายตอการจดจําของผูบริโภค 
(ชัยรัตน อัศวางกูร, 2548) 

3. สีอัตลักษณ (Color Signature) ในการออกแบบนักออกแบบตองกําหนดสีที่จะใชเพ่ือเปน
สัญลักษณใหกับตัวสินคา เพราะสีถือวาเปนตัวแทนขององคกรไดเปนอยางดี ดังน้ันนักออกแบบที่ทํา
การออกแบบบรรจุภัณฑตามอัตลักษณ ควรเลือกใชสีที่เปนตัวแทนของพ้ืนที่ ที่ผูคนในพ้ืนที่น้ัน ๆ รับรู
รวมกัน เชน สีแดงเปนสีประจําจังหวัดหนองคาย สีชมพูกับสีเขียวเปนสีประจําแหลงทองเที่ยวทะเล
บัวแดง จังหวัดอุดรธานี สีมวงหรือนํ้าเงินเปนสีประจํากรมสงเสริมอุตสาหกรรม เปนตน 

4. ขอความประกอบ (Tag line) ขอความที่ใชบนบรรจุภัณฑมักมี คําวา “ของฝากจาก...” 

เพ่ือกระตุนความสนใจใหนักทองเที่ยวรูสึกอยากจะซื้อฝากเพ่ือน หรือคนทางบาน นอกจากน้ัน 
ผูประกอบการอาจใสคําขวัญ ของจังหวัด องคกร ทองถิ่น หรือตํานานความเปนมาของกลุมผลิตภัณฑ
ของตน ลงบนบรรจุภัณฑเพ่ือเพ่ิมเรื่องราวใหมีความนาสนใจยิ่งขึ้น ทั้งน้ีผูประกอบการตองเลือกที่จะ
ใสอยางใดอยางหน่ึงเทาน้ัน 

5. ประกอบ ในการออกแบบบรรจุภัณฑตามอัตลักษณ ภาพประกอบถือเปนสวนที่สําคัญ
ที่สุด ที่จะสามารถสื่อถึงความเปนเอกลักษณไดอยางชัดเจน เชนถายทอดภาพศิลปะ วัฒนธรรม 
ประเพณี ภูมิปญญาทองถิ่น วิถีชีวิต หรือแหลงทองเที่ยวในทองที่ ซึ่งสามารถบอกเลาเรื่องราวที่มี
คุณคาแสดงความเปนอัตลักษณ ซึ่งอาจจะใชวัสดุธรรมชาติที่หาไดในทองถิ่นมาใชรวมดวย โดย
ภาพประกอบดังกลาวอาจจะเปนภาพถาย เปนภาพวาด หรือภาฟกราฟกที่สรางขึ้นเองก็ได 
 

2.4 งานวิจัยที่เก่ียวของ 

 ชาคริต  ศรีทอง (2551) ไดทําวิจัยเรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑสําหรับผลิตภัณฑเพ่ือการ
สงออก ผูประกอบการจะตองทําความเขาใจในหลายปจจัย ซึ่งกอใหเกิดการออกแบบโครงสรางที่ดี 
เชน การเลือกวัสดุ การกําหนดรูปราง ขนาด วิธีการประกอบบรรจุภัณฑ ฯลฯ ที่จะมีผลตอคุณภาพ
ผลิตภัณฑ จึงสงผลใหผูวิจัยสนใจในการวิจัยที่มุงเนนการออกแบบบรรจุภัณฑที่ใชวัสดุที่ทําจาก
กระดาษลูกฟูกเพ่ือเพ่ิมการรับแรงกระแทกจากการขนสง ในงานวิจัยสามารถวิเคราะหบรรจุภัณฑที่ใช
ในการทดสอบการขนสงผลแอปเปล คือ บรรจุภัณฑมีขนาดกลองกระดาษลูกผูกที่บรรจุแอปเปลขนาด 
(SIZE)32, กระดาษที่ใชเปนกระดาษลูกฟูกชนิด 1 ช้ัน (Single Wall) และชนิดของลอนใช ชนิดลอน 
C จํานวน 13 – 14 ตอความยาว 10 ซ.ม. สูง 0.35 ซ.ม. ผูวิจัยสามารถทําการออกแบบบรรจุภัณฑ
รูปแบบใหมโดยมีมุม 8 เหลี่ยม และมีขนาดบรรจุภายในเทากับบรรจุภัณฑรูปแบบเดิม โดยผูวิจัยไดทํา
การทดลองรูปแบบบรรจุภัณฑใหมโดยการทดสอบแรงกดจากดานบนซึ่งจากผลการทดลอง พบวา ใน
รูปแบบบรรจุภัณฑใหมสามารถรับแรงกดไดสูงกวา รูปแบบบรรจุภัณฑเดิม โดยรูปแบบบรรจุภัณฑใหม 
สามารถรับแรงกดได 890 นิวตัน ตอตารางมิลลิเมตร และรูปแบบบรรจุภัณฑเดิมสามารถรับแรงกดได
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ประมาณ 810 นิวตัน ตอตารางมิลลิเมตร โดนสามารถคิดเปนรอยละได คือ รูปแบบบรรจุภัณฑใหม
สามารถรับแรงกดจากดานบนไดสูงกวารูปแบบบรรจุภัณฑเดิม คิดเปนรอยละ 8.9887 หรือ คิด
โดยประมาณรอยละ 9 จากแบบเดิม 

 ทวีศักด์ิ  สาสงเคราะห, กองเกียรติ  มหาอินทร และพจนา  นูมหันต. (2551)  ไดทําวิจัยเรื่อง 
การออกแบบผละพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑจากผาไหมสุรินทร จังหวัดสุรินทร พบวา 
ประชากรสวนใหญประกอบอาชีพเกษตรกรรมเปนอาชีพหลัก และทอผาพ้ืนเมืองเปนอาชีพรอง กลุม
ทอผาภายในจังหวัดสุรินทร มีความตองการบรรจุภัณฑเพ่ือบรรจุสิ่งทอประจํากลุม สวนปญหาและ
อุปสรรคในการบริหารจัดการกลุมทอผา พบวามีปญหาเรื่องเงินทุนหมุนเวียนละปญหาทางดาน
การตลาด อีกทั้งยังขาดความรูความเขาใจในการพัฒนาการออกแบบบรรจุภัณฑ ซึ่งการออกแบบ
บรรจุภัณฑ ผูวิจัยไดใชวิธีการวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีสวนรวม โดยการแลกเปลี่ยนความคิดเห็น 
ปฏิบัติงานรวมกันระหวางกลุมทอผากับผูวิจัยเพ่ือสงผลใหเกิดการวิเคราะหปญหาและแสวงหา
แนวทางในการแกปญหา  ซึ่งพบวาบรรจุภัณฑสําหรับบรรจุผลิตภัณฑสิ่งทอผาไหมสุรินทร ตองเปนไป
ตามขอกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) มีรูปแบบที่ผลิตงายไมซับซอน มีตนทุนการผลิต
ตํ่า บรรจุสินคาไดหลากหลาย สามารถโชวสินคาที่อยูภายใน มีความแข็งแรง หอหุมสินคาไดดี และบง
บอกถึงเอกลักษณเฉพาะกลุม ซึ่งรูปแบบของบรรจุภัณฑสรุปไดวา เปนบรรจุภัณฑที่เปนแบบที่มีความ
แปลกใหม กลอง และบรรจุภัณฑที่หอหุมเฉพาะหนวย เหมาะสําหรับการโชวสินคาและการขนสง 
วัสดุหลักที่ใชเปนโครงสรางของบรรจุภัณฑ คือ กระดาษ วัสดุประกอบ คือ เชือก หมุดโลหะ และแผน
พลาสติก กรรมวิธีการผลิตโครงสรางบรรจุภัณฑเปนแบบขึ้นรูปดวยมือ ประกอบโครงสรางบรรจุภัณฑ
มีทั้งวิธีติดกาวและไมติดกาว สวนงานกราฟกบนบรรจุภัณฑบงบอกถึงเอกลักษณเฉพาะกลุมดวยการ
นําเอาลวดลายผาผสมผสานกับอุปกรณการทอผา มาลดตัดทอนรายละเอียด เพ่ือใหเกิดความสะดวก
ในการยอลวดลาย ใหเล็กลง งายตอกระบวนการพิมพ และตองสามารถที่จะสื่อสารไดเขาใจงายแก
ผูบริโภค ซึ่งแสดงความเปนเอกลักษณของจังหวัดสุรินทรออกมาไดอยางเต็มที่ ในสวนขอบงช้ีหรือ
รายละเอียดของสินคาเปนไปตามขอกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน กลวิธีการผลิตกราฟกใชวิธี
ถายเอกสาร พิมพโดยใชเครื่อง ปริ๊นเตอรลงบนกระดาษหรือสต๊ิกเกอร และการพิมพซิลสกรีน ซึ่ง
กลวิธีดังกลาวน้ีเปนกลวิธีที่ประหยัดและลดตนทุนการผลิต สอดคลองกับศักยภาพและทรัพยากรที่มี
อยูภายในชุมชน 

 สุรพงษ ประเสริฐศักด์ิ (2552) ไดทําวิจัยเรื่อง องคประกอบบรรจุภัณฑที่สงผลใหสามารถ
เพ่ิมมูลคาสินคา ไดศึกษาจากกลุมตัวอยางที่อาศัยอยูในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล จานวน 
104 คน โดยมีภาพบรรจุภัณฑ จานวน 200 ช้ิน โดยใชแบบสอบถาม เพศชาย-หญิง อายุ 20-60 ป 
รายไดประมาณ 30,000 บาทขึ้นไป โดยแบงหัวขอคือ ตัวสินคา ย่ีหอ เลขนศิลปบนบรรจุภัณฑ ความ
เรียบรอยของการผลิตบรรจุภัณฑ เทคนิคพิเศษ จานวนช้ันการหีบหอบรรจุภัณฑ วัสดุ รูปทรง ชองที่
ออกแบบเฉพาะเพ่ือการบรรจุผลิตภัณฑ ซึ่งผูตอบแบบสอบถามเห็นดวยกับตัวสินคาและย่ีหอที่สงผล
ตอราคา คิดเปนรอยละ 100 เลขนศิลปบนบรรจุภัณฑสามารถสงผลใหสินคาดูมีราคาสูงขึ้นโดยมี
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ตัวอักษร สี ภาพประกอบหรือลวดลายเชิงกราฟฟก การจัดองคประกอบ สรุปตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ
เปนตัวอักษรที่ใหความรูสึกหรูหรา เปนทางการ มีความเปนระเบียบเรียบรอย และงายตอการอาน 

พิชยาดา จุลธีระ (2555) ไดทําวิจัยเรื่อง การพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑ ของขนมบดิน ของ
วิสาหกิจชุมชนกลุมขนมบดิน แขวงบางย่ีเรือ เขตธนบุรี กรุงเทพมหานคร พบวา การศึกษาวิจัยครั้งน้ี
เปนการวิจัยเชิงปฏิบัติการ (Action Research) โดยนําแบบบรรจุภัณฑจํานวน 5 แบบและทําการ
คัดเลือกแลวนําไปประมวลใหเหลือแบบบรรจุภัณฑ จํานวน 2 แบบ ซึ่งแหลงขอมูลสวนใหญมาจาก
การตอบแบบสอบถามและการสัมภาษณเชิงลึก (In-depth Interview) ซึ่งการเก็บรวบรวมขอมูลและ
หลักฐานโดยการเจรจาและสนทนา ซึ่งไดรับความรวมมือเปนอยางดี แตก็มี บางครั้งที่ไดรับการ
ปฏิเสธ ซึ่งก็ไมเปนอุปสรรคในการปฏิบัติงานและยังใหทราบถึงปญหาพรอมทั้งวิธีในการ แกปญหา
เพ่ือใหงานวิจัยดําเนินตอไป โดยการวิเคราะหขอมูลเปนการแจกแจงความถี่รอยละและจัดลําดับที่           
สรุปโดยรวม จากการศึกษาวิเคราะห วาในสวนของความคิดเห็นของกลุม ตัวอยาง 13 คนซึ่ง เปนผู
อยูในกลุมขนมบดินและใหขอมูลเกี่ยวกับขนม มีความคิดวาควรอนุรักษและรักษาความเปนขนมหวาน
ของชาว มุสลิม ถึงแมกาลเวลาจะเปลี่ยนไปก็จะตองรักษาคุณคาของขนมไว บรรจุภัณฑควรมีการ
เปลี่ยนแปลงใหทันสมัยแต ตองมีความเปนขนมบดินคงอยู เพ่ิมรายละเอียดตาง ๆ ที่เปนขอกําหนด
เพ่ือใหผูบริโภคไดมั่นใจ ในสวนของประชากร กลุมเปาหมาย จํานวน 200 คน ไดเลือกบรรจุภัณฑ
อันดับแรกแบบที่ 5 คิดเปนรอยละ 28.5 และอันดับที่สองแบบที่ 4 คิดเปนรอยละ 25.5 มีความ
คิดเห็นวารูปทรงกะทัดรัด แข็งแรง สีสันใกลเคียงกันสีของขนม มีหูหิ้ว ดูมีราคาเมื่อซื้อ เปนของฝาก ส
วนการพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑเพ่ิมเติม ไดนํารายละเอียดตาง ๆ รวมถึงใบประกาศรับรองมาตรฐาน 
พรอมทั้งเครื่องหมายมาติดเพ่ิมดานขาง กลองเพ่ือใหผูบริโภคไดทราบขอมูล และสวนสุดทายเปนตนทุ
นของบรรจุ ภัณฑเมื่อไดรับการพัฒนาแลวและนําไปขายสามารถเพ่ิมมูลคาและสรางรายไดขึ้นมาอีก
เมื่อเทียบกับบรรจุภัณฑแบบเดิม 

 วิสิทธ์ิ  โพธิวัฒน (2559) ไดทําวิจัยเรื่อง การพัฒนารูปแบบการสรางตราสินคาที่ทําดวยมือ
สําหรับผลิตภัณฑทองถิ่น กรณีศึกษาการออกแบบอัตลักษณผลิตภัณฑจากผูประกอบการรายยอย
ชุมชนขุนพัดเพ็ง การวิจัยน้ีมีวัตถุประสงคเพ่ือออกแบบอัตลักษณผลิตภัณฑจากผูประกอบการราย
ยอยชุมชนขุนพัดเพ็ง และเพ่ือพัฒนารูปแบบการสรางตราสินคาที่ทําดวยมือสําหรับผลิตภัณฑทองถิ่น 
กลุมตัวอยางไดแก ผลิตภัณฑกลวยกรอบหลายรสชาติ ของ นางสมศรี เที่ยงธรรม ผลิตภัณฑ กลวย
กรอบและขนมปงของนางนิดาพรรณ ประวงษ และผลิตภัณฑกลวยอบมวน กลวยกวน กลวยแกวของ
วิสาหกิจชุมชนโสมจันทร จาก ต.สระยายโสม อ.อูทอง จ.สุพรรณบุรี รวม 3 ผูประกอบการรายยอย 
เครื่องมือที่ใชเปนการสัมภาษณแบบไมเปนทางการ ประเด็นความตองการการสรางตราสินคา ขอมูล
ผลิตภัณฑ ขอมูลที่ไดสังเคราะหเปนขอมูลอัตลักษณผลิตภัณฑแตละรายเพ่ือเขาสูกระบวนการ
ออกแบบตราสินคา การจัดทําตนแบบสื่อ ผลงานที่ไดถูกทดลองใชงานเพ่ือตรวจสอบคุณภาพ มีการ
ปรับปรุงพัฒนา และการจัดสนทนากลุมประกอบดวยเจาของผลิตภัณฑ ผูทรงคุณวุฒิดานตาง ๆ เพ่ือ
รับฟงความเห็น และนําไปสูการปรับปรุงพัฒนาคุณภาพตนแบบสื่ออัตลักษณผลิตภัณฑ ซึ่งผลการวิจัย
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พบวา ไดผลงานออกแบบอัตลักษณผลิตภัณฑจากผูประกอบการรายยอยชุมชนขุนพัดเพ็ง 3 รายได
แก ผลิตภัณฑกลวยกรอบหลายรสชาติ ของ นางสมศรี เที่ยงธรรม ในช่ือเครื่องหมายการคา ปาศรี  
 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4  แสดงแบบภาพอัตลักษณผลิตภัณฑกลวยกรอบปาศรี 
ที่มา : วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน 

 

ผลิตภัณฑกาแฟกลวยกรอบและขนมปงของนางนิดาพรรณ ประวงษ ในช่ือเครื่องหมายการคา กบ
กลวยกรอบ กาแฟ ขนมปง  
 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 5 แสดงแบบภาพอัตลักษณผลิตภัณฑกลวยกรอบ กาแฟ ขนมปง Kob 

ที่มา : วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน 
 

และผลิตภัณฑกลวยอบมวน กลวยกวน กลวยแกวของวิสาหกิจชุมชนโสมจันทร ในช่ือเครื่องหมาย
การคา โสมจันทรผลิตภัณฑ 
 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 6  แสดงแบบภาพอัตลักษณผลิตภัณฑวิสาหกิจชุมชนโสมจันทร 
ที่มา : วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน 
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ซึ่งทั้ง 3 รายมีองคประกอบทางการออกแบบที่ทําใหเกิดอัตลักษณผลิตภัณฑประกอบดวย ตรา
สัญลักษณ ทัศนศิลปอัตลักษณและตัวพิมพอัตลักษณ โดยไดรูปแบบการสรางตราสินคาที่ทําดวยมือ
สําหรับผลิตภัณฑทองถิ่น คือ องคประกอบทางการออกแบบที่ทําใหเกิดอัตลักษณตองมีรูปแบบเรียบ
งายสามารถผลิตเปนตนแบบแมพิมพตรายางหรือตนแบบสําหรับถายสําเนาดวยเครื่องถายเอกสาร อีก
ทั้งมีรูปแบบการผลิตสื่ออัตลักษณซึ่งประกอบดวย ฉลากสินคา บรรจุภัณฑและปายแสดงอัตลักษณ
ตราสินคา เปนตน เมื่อผูประกอบการไดนํารูปแบบการสรางตราสินคาไปใชกับผลิตภัณฑของตนแลว
พบวา ผลิตภัณฑน้ัน ๆ ไดมีภาพลักษณที่พึงประสงค มีเอกลักษณเฉพาะ มีความนาจดจํา อีกทั้งยังมี
มูลคาเพ่ิมทางการตลาด จากที่ผูประกอบการบางรายเคยผลิตเพ่ือคาสงอยางเดียว ก็ไดมีแนวคิดที่จะ
จัดจําหนายแบบคาปลีกดวยตนเอง ซึ่งทําใหไดคาตอบแทนที่มากกวาอยางไรก็ตาม ปญหาระยะ
เริ่มตน เจาของผลิตภัณฑยังขาดความชํานาญในการผลิตสื่ออัตลักษณดวยตนเองอยูบาง ซึ่งจําเปน
จะตองใชระยะเวลาทําตอไปอยางตอเน่ืองจนเกิดความชํานาญ กระทั่งผลงานการสรางตราสินคาที่ทํา
ดวยมือจะไดมาตรฐานทั้งดานความงามและความประณีต 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 7  แสดงภาพตัวอยางการนําผลงานการสรางตราสินคาที่ทําดวยมือสําหรับผลิตภัณฑทองถิ่น 

ที่มา : วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน 
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บทที่ 3 
วิธีดําเนินการวิจัย 

 
 

ในการศึกษาเรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด
จังหวัดราชบุรี ผู้วิจัยได้ดําเนินการศึกษาตามวัตถุประสงค์ของการวิจัย ดังต่อไปน้ี 

1. การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดที่
สามารถรักษาความสดและสภาพของผลผลิตได้นานข้ึน  

2. การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ
สับปะรดจังหวัดราชบุรี   

3. ศึกษาผลของบรรจุภัณฑ์ที่ พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต ต้นทุนตํ่า  
ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต  และการเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายผลผลิต 

 
ขั้นตอนและรายละเอียดของการดําเนินการวิจัย มีดังน้ี 

 

การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สาํหรบัสับปะรดและผลิตภณัฑ์แปรรปูจากสับปะรดท่ี
สามารถรักษาความสดและสภาพของผลผลิตไดน้านขึ้น  

 

1. การศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสดของสับปะรดผลสด 
การศึกษาการใช้บรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสดของสับปะรดใช้การวิจัยเชิงทดลองใน

สภาพแวดล้อม 2 แบบ  ได้แก่ กล่องกระดาษ  และการปล่อยตามธรรมชาติ  โดยมีขั้นตอนดําเนินการ 
ดังน้ี 

1) นําสับปะรดเน้ือหน่ึงและเน้ือสอง อย่างละสองลูก แบ่งเก็บรักษาในสภาพแวดล้อมที่
ต่างกัน คือ ชุดแรกเก็บรักษาในกล่องกระดาษและชุดที่สองปล่อยไว้ตามธรรมชาติ  ลักษณะของกล่อง
บรรจุสับปะรดผลสด  เป็นกล่องรูปทรงสี่เหลี่ยมทึบ  สามารถบรรจุสับปะรดได้ 2 ผล 

สภาพนอกกล่อง 
สภาวะ 1 สับปะรดเน้ือ 1 อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์ 
สภาวะ 2 สับปะรดเน้ือ 2 อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์ 
สภาพในกล่อง 
สภาวะ 3 สับปะรดเน้ือ 1 อุณหภูมิห้อง ใส่กล่องกระดาษ 
สภาวะ 4 สับปะรดเน้ือ 2 อุณหภูมหิ้อง ใส่กล่องกระดาษ 
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สับปะรดที่ใช้ในการศึกษาเป็นพันธ์ุปัตตาเวีย  ตัดจากไร่ของนายจันทร์ เรืองเรรา ใน
พ้ืนที่โครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ตําบล 
หนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  โดยจะตัดผลในวันเวลาเดียวกัน ในแปลงปลูกเดียวกัน  

สับปะรดที่ลักษณะที่สมบูรณ์ คือ เป็นสับปะรดเต็มผล  มีจุกและก้าน จุกมีลักษณะเป็นจุก
เด่ียว ตรงหรือโค้งเล็กน้อย ไม่มีแขนง ไม่มีรอยชํ้า ไม่มีลักษณะของแดดเผา หรือผลแกน  และไม่เน่า
เสีย  มีความสะอาด และไม่มีสิ่งแปลกปลอมท่ีมองเห็นได้  ไม่มีใบตายหรือใบแห้ง 

2) สังเกตและบันทึกผลการสังเกต จํานวน 5 วัน โดยลักษณะที่สังเกต ได้แก่ 

 เปลือกนอก   

 ขั้ว 

 สี 

 ใบ  

 กลิ่น 

 รสชาติ 
3) เปรียบเทียบสภาพการรักษาความสดของสับปะรดในและนอกกล่องบรรจุภัณฑ์ 
4) ใช้ผลการศึกษาสภาพการรักษาความสดเป็นข้อพิจารณาในการเลือกใช้วิธีการสําหรับ

จัดทําบรรจุภัณฑ์สับปะรดสด  โดยพิจารณาในประเด็นของการรักษาความสด  ต้นทุนการผลิต และ
ความสะดวกในการจัดหาวัสดุพิจารณาประกอบกัน 
 

2. การศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์ในด้านการรักษาสภาพของผลผลิต 
ประเด็นที่ศึกษา 
ประเด็นที่ศึกษาในประเด็นของความสามารถในการรักษาสภาพของผลผลิต  ทั้งสําหรับ

บรรจุภัณฑ์สับปะรดสด และบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดแปรรูป ได้แก่ ด้านโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์  
ดังน้ี 

1) ความสามารถในการรับนํ้าหนักของบรรจุภัณฑ์ 
2) การป้องกันจากการปนเป้ือน 
3) การปกป้องจากการกระแทก 
4) ความสะดวกต่อการหิ้ว จับถือ และการขนส่ง 
5) ความแข็งแรงของบรรจุภัณฑ์ 
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เครื่องมือในการวิจัย 
เคร่ืองมือที่ใช้ในการเก็บรวบรวมข้อมูลความสามารถของบรรจุภัณฑ์ในด้านการรักษา

สภาพของผลผลิต  เป็นแบบสอบถามแบบมาตราส่วนประมาณค่า 5 ระดับของลิเคิร์ท (Likert’s 
rating scale) เพ่ือสอบถามคิดเห็นว่าบรรจุภัณฑ์มีคุณลักษณะใดต้ังแต่ “มากที่สุด” ไปจนถึง  
“น้อยที่สุด”  โดยมีขั้นตอนการสร้างและการหาคุณภาพของเคร่ืองมือ ดังน้ี 

1) ศึกษาหลักการและแนวคิดเชิงทฤษฎีเรื่องหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์สําหรับผลไม้สดและ
ผลไม้แปรรูปในการรักษาสภาพของผลผลิต  และสรุปเป็นประเด็นที่สําคัญสําหรับการออกแบบ 
บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูป 

2) สร้างข้อความตามการสังเคราะห์แนวคิด 
3) สร้างแบบสอบถามแบบมาตราส่วนประมาณค่า 5 ระดับ และคําถามปลายเปิดสําหรับ

ข้อคิดเห็นและข้อเสนอแนะอ่ืน ๆ 
4) ให้ผู้ทรงคุณวุฒิด้านการออกแบบพิจารณาตรวจสอบความเที่ยงตรงตามวิธีการหาค่า

ดัชนีความสอดคล้องระหว่างข้อคําถามกับวัตถุประสงค์ (Index of Item-Objective Congruence: 
IOC)  โดยผู้ทรงคุณวุฒิจะให้ค่านํ้าหนักคะแนน +1 เมื่อแน่ใจว่าข้อความตรงกับประเด็นที่ศึกษา  และ
ให้ค่านํ้าหนักคะแนน -1 เมื่อแน่ใจว่าไม่ตรง  และให้ค่านํ้าหนักคะแนน 0 เมื่อยังไม่ชัดเจนว่าข้อความ
น้ันตรงกับประเด็นที่ศึกษาหรือไม่ 

รายนามผู้ทรงคุณวุฒิที่ตรงสอบเคร่ืองมือการวิจัยในประเด็นน้ี ได้แก่ 
อาจารย์ ดร.พิมพ์ญภัทร สุพรรณพงศ์ ด้านการสื่อสารการตลาด 
อาจารย์ ดร.วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน์   ด้านการออกแบบ 
นายจันทร์ เรืองเรรา   รองประธานกลุ่มแปลงใหญ่ 

5) ปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของผู้ทรงคุณวุฒิ 
6) จัดทําแบบสอบถามสําหรับใช้เก็บรวบรวมข้อมูล 
 
ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษา 
ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษาได้แก่   
1) ผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปได้มาโดยใช้การเลือกแบบเจาะจง 

(purposive sampling)  โดยมีเกณฑ์การคัดเลือก คือ เป็นผู้ที่เก่ียวข้องกับการจําหน่ายที่ใช้บรรจุ
ภัณฑ์ในการศึกษาในคร้ังน้ีและเป็นผู้สมัครใจให้ขอ้มูล    

2) ผู้บริโภคที่ซื้อสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปที่สมัครใจให้ข้อมูล  โดยดําเนินการเก็บ
ข้อมูลในวันที่ 23 ตุลาคม 2560 ซึ่งเป็นวันหยุดและมีนักท่องเที่ยวจํานวนมาก  
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การเก็บรวบรวมข้อมูล 
1) ผู้วิจัยนําบรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดผลสด  สับปะรดกวน สับปะรดหยี ขนม

ปังไส้สับปะรด และนํ้าสับปะรด  ที่ผ่านการพิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิด้านบรรจุภัณฑ์โดยนํามาบรรจุ
ผลผลิตจริง เพ่ือสอบถามความคิดเห็นจากผู้จําหน่ายและผู้บริโภค 

2) เก็บรวบรวมข้อมูลในพ้ืนที่แผงค้าของผู้จําหน่ายบริเวณหน้าองค์การบริหารส่วนตําบล
สวนผึ้ง  และแผงจําหน่ายของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ระหว่าง
เส้นทางระหว่างตําบลชัฎป่าหวายไปยังอําเภอจอมบึง  และแผงจําหน่ายบนเส้นทางไปอําเภอบ้านคา 
 

การวิเคราะห์ข้อมูล 
การวิเคราะห์ความคิดเห็นของผู้ให้ข้อมูลที่มีต่อบรรจุภัณฑ์ต้นแบบในการรักษาคุณภาพ

ผลผลิตสําหรับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูป   ใช้การหาค่าเฉล่ีย (Mean) และค่าความ
เบ่ียงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation)  โดยในการพิจารณาค่าเฉลี่ยระดับคิดเห็นใช้เกณฑ์
ดังต่อไปน้ี  (บุญชม ศรีสะอาด. 2532 : 100)  ดังต่อไปน้ี 

 4.51  -  5.00   หมายถึง ระดับมากที่สุด 
 3.51  -  4.50   หมายถึง ระดับมาก 
 2.51  -  3.50   หมายถึง ปานกลาง 
 1.51  -  2.50   หมายถึง น้อย  
 1.00  -  1.50   หมายถึง น้อยที่สุด  
วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพจากคําถามปลายเปิดใช้การวิเคราะห์เน้ือหา 

 

การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ท่ีส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าท่ีสะท้อนถึงเอกลักษณ์
ของสับปะรดจังหวัดราชบุร ี 
 

การสร้างและการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนเอกลักษณ์ของ
จังหวัดราชบุรี  มีการดําเนินการดังน้ี 

 
พื้นที่ในการศึกษา 
พ้ืนที่ในการศึกษาในครั้งน้ีผู้วิจัยได้เลือกพ้ืนที่ในโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่ม

เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  เหตุผลที่
เลือกพ้ืนที่ดังกล่าวเน่ืองจากเป็นกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดสําหรับบริโภคผลสดเป็นส่วนใหญ่  และ
เป็นแหล่งผลิตสับปะรดที่มีช่ือเสียงของจังหวัดราชบุรีในด้านผลมีขนาดได้มาตรฐาน  หวานฉ่ํา ไม่กัด
ลิ้น เน้ือสีเหลืองสวย  และรายได้หลักของเกษตรกรมาจากการปลูกสับปะรดสําหรับบริโภคผลสดและ
การแปรรูปสับปะรด 
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ขั้นตอนการศึกษา 
ขั้นตอนในการสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูป มีดังน้ี 
1. สัมภาษณ์เกษตรกรผู้ปลูกและผู้นํากลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ในตําบลหนอง

พันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  โดยใช้การสัมภาษณ์ทั้งรายบุคคล  การสัมภาษณ์กลุ่ม  และ
การยืนยันข้อมูลกับกลุ่มเกษตรกร  ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษาประเด็นน้ี มีดังน้ี 

1) นางขันนาค  พรายน้อย 69 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
2) นายจันทร์  เรืองเรรา 74/1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
3) นางละเวก เรืองเรรา 74/1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
4) นางศิริ เช้ือแถว  14 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
5) นายพล พลายน้อย  69 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
6) นายอ่วน ทองศรี  58/4 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
7) นางศรีนวล รูปทอง  65 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
8) นายสํารวม ศรีถม  1 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
9) นายสุบิน เจริญสุข  1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
10) นายศุภกิจ เอกมณี  นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรชํานาญการ  
11) นายวิชัย พรหมอยู่ เกษตรอําเภอบ้านคา 
12) นายประนอม คงอาจหาญ กํานันตําบลหนองพันจันทร์ 

 
ผู้วิจัยได้เข้าพ้ืนที่เพ่ือเก็บรวบรวมข้อมูลเก่ียวกับความเป็นเอกลักษณ์ของผลผลิตสับปะรดผล

สดและผลิตภัณฑ์แปรรูป ในวันที่ 1 ตุลาคม 2560 และในวันที่ 12 พฤศจิกายน 2560 โดยได้
สัมภาษณ์นางขันนาค  พรายน้อย นายอ่วน ทองศรี และนางศรีนวล รูปทอง กลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ่   
สัมภาษณ์นายจันทร์ เรืองเรราและนางระเวก เรืองเรรา รองประธานกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด
แปลงใหญ่ในตําบลหนองพันจันทร์ ในวันที่ 14 พฤศจิกายน 2560 สัมภาษณ์นายศุภกิจ เอกมณี ซึ่ง
เป็นนักวิชาการส่งเสริมเกษตรชํานาญการ  รูปแบบบรรจุภัณฑ์ งบประมาณของบรรจุภัณฑ์ผลสดและ
แปรรูปของชาวเกษตรกรแปลงใหญ่ และเมื่อในวันที่  24 พฤศจิกายน 2560 สัมภาษณ์นายสุบิน 
เจริญสุข  และนายจันทร์ เรืองเรรา  ซึ่งเป็นประธานและรองประธานกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด
แปลงใหญ่ในตําบลหนองพันจันทร์ ในวันที่ 8 ธันวาคม 2560  อีกทั้งยังเข้าไปเก็บข้อมูล นายวิชัย 
พรหมอยู่ เกษตรอําเภอบ้านคา ได้สัมภาษณ์ เรื่องบรรจุภัณฑ์และผลผลิตผลสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป 
วันที่ 8 ธันวาคม 2560 เช่นกัน และยืนยันข้อมูลที่สรุปกับกลุ่มเกษตรกรของการประชุมเกษตรกรผู้
ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ณ คลังสับปะรด ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี เกษตรแปลงใหญ่ 
เมื่อวันที่ 16 ธันวาคม 2560 
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ภาพที่ 8  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง เอกลักษณ์ของบรรจุภัณฑ์ผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้สมัภาษณ์ : นางขันนาค พรายน้อย นายอ่วน ทองศรี และชาวบ้านกลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ ่   

 

  
 

ภาพที่ 9  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง รูปแบบของบรรจุภัณฑ์ผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้สมัภาษณ์ : นางศรีนวล รปูทอง , นายอ่วน ทองศรี กลุม่เกษตรกรแปลงใหญ ่

 

  
 

ภาพที่ 10  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง โครงสร้าง วัสดุบรรจุภัณฑ์ผลสดและผลผลิตแปรรูป 
ผู้ให้สมัภาษณ์ : นายจันทร์ เรอืงเรรา, นางระเวก เรืองเรรา  

รองประธานกลุ่มเกษตรกรผูป้ลูกสับปะรดแปลงใหญ่ในตําบลหนองพันจันทร ์
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ภาพที่ 11  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง เรื่องราวที่มาเอกลักษณ์บรรจุภัณฑ์ 
 ผู้ใหส้ัมภาษณ ์: นายสุบิน เจริญสุข , นายจันทร์ เรืองเรรา  

รองประธานกลุ่มเกษตรกรผูป้ลูกสับปะรดแปลงใหญ่ในตําบลหนองพันจันทร ์
 

  
 

ภาพที่ 12  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง รูปแบบ งบประมาณของบรรจุภัณฑ์ผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้สมัภาษณ์ : นายศุภกิจ เอกมณี ซึ่งเป็นนักวิชาการส่งเสริมเกษตรชํานาญการ 

 

  
 

ภาพที่ 13  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง บรรจุภัณฑ์และผลผลิตสับปะรดผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้สัมภาษณ์ : นายวิชัย พรหมอยู่  เกษตรอําเภอบ้านคา 
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ภาพที่ 14  ภาพการลงพ้ืนที่เก็บข้อมูล : เรื่องของรูปแบบบรรจุภัณฑ์สับปะรดผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้ข้อมลู : กลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ ่อําเภอบ้านคา 

 
2. ศึกษาสภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์ผลสดและสับปะรดแปรรูป  โดยใช้การสังเกตสภาพ

จริงจากแผงจําหน่ายบริเวณเส้นทางอําเภอจอมบึง อําเภอบ้านคา และอําเภอสวนผึ้ง  และจากร้าน
จําหน่ายสินค้าของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 
 
การสรา้งและการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 

ในการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือให้ได้ ความแข็งแรง ความสวยงาม มีขนาดที่เหมาะสมกับ
สับปะรดผลสด สับปะรดกวน และสับปะรดแปรรูป  มีความสะดวกในการเคลื่อนย้าย สามารถรักษา
รูปแบบตามสภาพเดิม และช่วยส่งเสริมภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ในพ้ืนที่น้ัน  ผู้วิจัยแบ่งขั้นตอนการ
ดําเนินการเป็น 4 ขั้นตอน ดังน้ี  

1. การศึกษาแนวคิด   
2. การสร้างต้นแบบ   
3. การพัฒนาต้นแบบ   
4. การทดลองใช้   
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รายละเอียดการดําเนินงานในแต่ละขั้นตอน มีดังน้ี 
 

 1. การศึกษาแนวคิด  
1.1 แนวคิดการออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับผลิตผลทางการเกษตรและสินค้าแปรรูป

ทางการเกษตร 
1.2 แนวคิดการสร้างเอกลักษณ์ของผลิตผลทางการเกษตรและสินค้าแปรรูปทางการ

เกษตรเชิงพ้ืนที่โดยใช้ข้อมูลจากการสัมภาษณ์กลุ่มเกษตรกร 
1.3 แนวคิดเก่ียวกับรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ผลิตผลทางการเกษตรและสินค้าแปรรูป

ทางการเกษตร  โดยใช้ข้อมูลจากการศึกษาสภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์  ความคิดเห็นของผู้จําหน่าย
และผู้บริโภคประกอบกับการศึกษาเชิงทฤษฎี 

1.4 แนวคิดเก่ียวกับการลดต้นทุนจากการเลือกใช้วัสดุและการออกแบบเพ่ือให้เหมาะสม
กับสภาพการใช้งานจริงของเกษตรกร 
 

2. การสร้างต้นแบบ 
2.1 การออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสด สับปะรดกวน ขนมปังไส้สับปะรด และ

นํ้าสับปะรด 
2.2 การประเมินคุณภาพบรรจุภัณฑ์โดยผู้เช่ียวชาญ ด้านการรักษาผลผลิต เอกลักษณ์

ของแหล่งผลิต ความสวยงามของรูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์ ความดึงดูดใจ  และการให้ข้อมูล
เก่ียวกับสินค้า 

2.3 แก้ไขและปรับปรุงครั้งที่ 1 
 

3. การพัฒนาต้นแบบ 
3.1 พัฒนาต้นแบบตามคําแนะนําของผู้เช่ียวชาญ 
3.2 ประเมินโดยผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป ด้านการรักษาผลผลิต 

เอกลักษณ์ของแหล่งผลิต ความสวยงามของรูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์ ความดึงดูดใจ  และการ
ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า 

3.3 แก้ไขและปรับปรุงครั้งที่ 2 
 

4. การทดสอบใช้บรรจุภัณฑ์ 
4.1 นําบรรจุภัณฑ์ไปทดลองใช้ในโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกร 

ผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี  
4.2 สัมภาษณ์ผู้เก่ียวข้องเพื่อสรุปรูปแบบและการใช้งานของบรรจุภัณฑ์โดยผู้จําหน่าย

สับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกร 
ผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี  นักวิชาการด้านการออกแบบ 
บรรจุภัณฑ์ เจ้าหน้าที่จากสํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา  
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4.3 สรุปรูปแบบของบรรจุภัณฑ์สําหรับใช้ในการบรรจุสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูป
สําหรับโครงการส่ง เส ริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่   
ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี 

 

การศึกษาผลของบรรจุภณัฑ์ท่ีพัฒนาในด้านการรกัษาคุณภาพของผลผลิต การลดต้นทุน 
การรับรูภ้าพลักษณ์และเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต และการเพิ่มมูลค่าการจําหน่าย
ผลผลิต 
 

การดําเนินการศึกษาการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิตและการเพ่ิมมูลค่า
การจําหน่ายผลผลิตจากการใช้บรรจุภัณฑ์ มีดังน้ี 

1. นําบรรจุภัณฑ์ไปทดลองใช้กับผู้จําหน่ายสับปะรดผลสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจาก
สับปะรดโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ตําบล 
หนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี   

2. เก็บรวบรวมข้อมูลด้านการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของสินค้าจากผู้ซื้อโดยใช้
การสัมภาษณ์ 

3. เปรียบเทียบยอดจําหน่ายสินค้าก่อนและหลังการใช้บรรจุภัณฑ์ 
4. วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิตและการเพ่ิม

มูลค่าจากการใช้บรรจุภัณฑ์จากการสัมภาษณ์  ประกอบด้วยผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์
แปรรูปจากสับปะรดโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ 
ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  นักวิชาการด้านการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
เจ้าหน้าที่จากสํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา 
 

การวิเคราะห์ข้อมูล 
วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพจากการสัมภาษณ์โดยใช้การวิเคราะห์เน้ือหา (content analysis) 

โดยการจัดกลุ่มของข้อมูลตามประเด็นที่เหมือนกันในแต่ละตัวแปรที่ศึกษา 
วิเคราะห์ความสามารถของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสินค้าแปรรูปในการเพ่ิมมูลค่า

การจําหน่ายผลผลิตใช้การเปรียบเทียบค่าเฉล่ียรายได้จากการจําหน่ายก่อนและหลังการใช้บรรจุภัณฑ์ 
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บทที่ 4 
ผลการศึกษา 

 
 

ผลของการศึกษา เรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป
สับปะรดจังหวัดราชบุรี  ผู้วิจัยได้นําเสนอผลการวิเคราะห์ข้อมูลตามวัตถุประสงค์ของการศึกษา 
ดังต่อไปน้ี 

1. การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดที่
สามารถรักษาความสดและสภาพของผลผลิตได้นานข้ึน  

2. การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ
สับปะรดจังหวัดราชบุรี   

3. การศึกษาผลของบรรจุภัณฑ์ที่พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต ต้นทุนตํ่า  
ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต  และการเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายผลผลิต 

 

ตอนท่ี 1 การสร้างและพฒันาบรรจุภณัฑ์เพื่อรักษาความสดของสับปะรดผลสด 
 

ในการศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสดของสับปะรดสําหรับบริโภค
ผลสด  ผู้วิจัยได้ดําเนินการทดสอบความยาวนานของการคงสภาพของผลสับปะรดสดเนื้อหน่ึง กับ 
เน้ือสองที่อยู่ในกล่องและนอกกล่องภายใต้อุณหภูมิเดียวกัน  โดยใช้สับปะรดจากไร่เกษตรกรในกลุ่ม 
ผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี     

 
ลักษณะของบรรจุภัณฑ์ที่ใช้ในการทดลอง 
บรรจุภัณฑ์ที่ใช้ในการศึกษาความสามารถในการรักษาความสดของสับปะรดผลสด คือ  

กล่องบรรจุสับปะรดผลสดที่มีลักษณะ ดังน้ี 

 
 

ภาพที่ 15  กลอ่งบรรจุสับปะรดผลสดทีใ่ช้ในการทดลอง 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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 ลักษณะของกล่องบรรจุสับปะรดผลสด  เป็นกล่องรูปทรงสี่เหลี่ยมทึบ  สามารถบรรจุ
สับปะรดได้ 2 ผล  มีลักษณะเป็นแบบกล่องแป้งประกบแป้งลูกฟูก 300 แกรม ซึ่งเป็นบรรจุภัณฑ์ที่
นิยมใช้กันโดยทั่วไปและซื้อหาได้ง่าย  กล่องกระดาษลูกฟูกชนิดน้ีมีนํ้าหนักเบา สามารถออกแบบให้มี
ขนาดรูปทรงและมีกําหนดโครงสร้างได้ตามความต้องการ นอกจากน้ียังสามารถพิมพ์ข้อความ หรือ
รูปภาพบนกล่องได้อย่างสะดวก  วัสดุที่ใช้สามารถในการรองรับนํ้าหนักได้ประมาณ 3 – 4 กิโลกรัม  
ซึ่งเหมาะกับการบรรจุสับปะรดผลสดที่มีนํ้าหนักประมาณ 1.5 กิโลกรัม/ผล 

 
ประเด็นที่ศึกษา 
การศึกษาความสดของสับปะรดในการศึกษาครั้งน้ีใช้การสังเกตการเปลี่ยนแปลงของ เปลือกนอก  

ขั้ว สี ใบ  กลิ่นและรสชาติ  ในระยะเวลา 5 วัน  เพ่ือศึกษาระยะเวลา (จํานวนวัน) ที่สามารถเก็บไว้ได้
ก่อนการบริโภคของสับปะรดผลสดนับต้ังแต่วันที่ตัดผล   

ผู้วิจัยได้ออกแบบสภาพการทดลองเปรียบเทียบกันระหว่างสับปะรดที่บรรจุในกล่อง  และ
สับปะรดท่ีอยู่นอกกล่อง  โดยศึกษาสับปะรดใน 2 คุณภาพคือ สับปะรดเน้ือหน่ึง กับสับปะรดเน้ือสอง  
ซึ่งสับปะรดเน้ือหน่ึง มีเน้ือฉ่ํา และมีนํ้าหวานมากกว่าสับปะรดเน้ือสอง โดยมีสภาพการทดลองดังน้ี 

สภาพนอกกล่อง 
1) สภาวะ 1 สับปะรดเน้ือ 1 อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์ 
2) สภาวะ 2 สับปะรดเน้ือ 2 อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์ 
สภาพบรรจุกล่อง 
3) สภาวะ 3 สับปะรดเน้ือ 1 อุณหภูมิห้อง ใส่กล่องกระดาษ 
4) สภาวะ 4 สับปะรดเน้ือ 2 อุณหภูมิห้อง ใสก่ล่องกระดาษ 

 

สับปะรดทั้ง 4 ผลตัดจากไร่ของนายจันทร์ เรืองเรรา ในโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่
ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี   โดยตัดผลใน
ตอนเช้าวันที่ 19 พฤศจิกายน และเก็บไว้ที่อุณหภูมิห้อง  มีลักษณะเป็นสับปะรดเต็มผล  มีจุก 
และก้าน จุกมีลักษณะเป็นจุกเด่ียว ตรงหรือโค้งเล็กน้อย ไม่มีแขนง ไม่มีรอยชํ้า  ไม่มีลักษณะของ 
แดดเผา หรือผลแกน  และไม่เน่าเสีย  มีความสะอาด และไม่มีสิ่งแปลกปลอมท่ีมองเห็นได้   ไม่มี 
ใบตายหรือใบแห้ง 
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สับปะรดเนื้อหนึ่ง สับปะรดเนื้อสอง 

  
ภาพที่ 16  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในวันแรก 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  
 

การเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลง 
การเปลี่ยนแปลงของ เปลือกนอก  ขั้ว สี ใบ  กลิ่นและรสชาติ  ในระยะเวลา 5 วันของ

การศึกษา ได้ผลดังต่อไปน้ี 
 

1. สภาพของสับปะรดในวันที่สองของอายุการตัด 
การเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่สองของอายุการตัด  แสดงข้อมูล

ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 2 สภาพของสับปะรดในวันที่สองของอายุการตัด (20 พฤศจิกายน 2560) 
สภาวะ ขั้ว สี ใบ กลิ่น 

นอกกล่อง 1. เนื้อหนึ่ง เร่ิมเห่ียว เหลืองกว่าในกล่อง สีเขียว หอม 
2. เนื้อสอง เร่ิมเห่ียว เหลืองกว่าในกล่องและ

เหลืองกว่าเนื้อหนึ่ง 
สีเขียว หอม 

ในกล่อง 3. เนื้อหนึ่ง เร่ิมเห่ียว เหลือง สีเขียว หอม 
4. เนื้อสอง เร่ิมเห่ียว เหลืองกว่าเนื้อหนึ่ง สีเขียว หอม 

 

ข้อมูลจากตารางข้างต้นเป็นการเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่สองของ
อายุการตัด  โดยพบว่าสับปะรดนอกกล่อง (สภาวะที่ 1 และ 2) สีเปลือกจะเหลืองมากกว่าในกล่อง  
สับปะรดเน้ือสอง (สภาวะ 2) สีเปลือกจะดูเหลืองกว่าเน้ือหน่ึง (สภาวะ 1) ยังไม่มีกลิ่นผิดปกติ หรือ
ลักษณะนํ้าเย้ิม 

1) สภาวะ 1 สับปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริ่มเหลือง มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว 
2) สภาวะ 2 สับปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริ่มเหลือง มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว เปลือกมีสีเหลืองกว่า

สภาวะ 1  
3) สภาวะ 3 สับปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริ่มเหลือง มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว  
4) สภาวะ 4 สับปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริ่มเหลือง มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว 
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สภาวะที่ 1 สภาวะที่ 2  สภาวะที่ 3  สภาวะที่ 4 

 

ภาพที่ 17  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในวันที่สอง 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  

 
 

  
สภาวะ 1 (เนื้อหนึ่ง นอกกล่อง) สภาวะ 2 (เนื้อสอง นอกกล่อง) 

 

ภาพที่ 18  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในสภาวะนอกกล่องในวันที่สอง 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  

 

 
                                      สภาวะ 3 (เนื้อหนึ่ง ในกล่อง)     สภาวะ 4 (เนื้อสอง ในกล่อง) 

 

ภาพที่ 19  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในสภาวะในกล่องในวันที่สอง 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  
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2. สภาพของสับปะรดในวันที่สามของอายุการตัด 
การเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่สามของอายุการตัด  แสดงข้อมูล

ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 3 สภาพของสับปะรดในวันที่สามของอายุการตัด (21 พฤศจิกายน 2560) 
สภาวะ ขั้ว สี ใบ กลิ่น 

นอกกล่อง 1. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลืองกว่าในกล่อง บางใบเป็น 
สีน้ําตาล 

ขอบใบแห้ง 

หอม 

2. เนื้อสอง เห่ียว เหลืองกว่าในกล่อง 
และเหลืองกว่าเนื้อหนึ่ง 

บางใบเป็น 
สีน้ําตาล 

หอม 

ในกล่อง 3. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง สีเขียว หอม 
4. เนื้อสอง เห่ียว เหลืองกว่าเนื้อหนึ่ง สีเขียว หอม 

สภาพของสับปะรดในวันที่สามของอายุการตัด  โดยเปรียบเทียบสับปะรดนอกกล่องและ 
ในกล่อง พบว่า  สีเปลือกของสภาวะที่อยู่นอกกล่อง (สภาวะ 1 และ 2) จะเหลืองมากกว่าในกล่อง  
โดยสับปะรดเน้ือ 2 (สภาวะ 2 และสภาวะ 4) สีเปลือกจะดูเหลืองกว่าเน้ือ 1 (สภาวะ 1 และ  
สภาวะ 3) ซึ่งยังไม่พบความผิดปกติในเรื่องของกลิ่น หรือลักษณะนํ้าเย้ิม 
 1) สภาวะ 1 สบัปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริม่เหลือง มีความเหีย่วบริเวณข้ัว ใบที่ขั้วผลบางใบ
เปลี่ยนเป็นสีนํ้าตาล 

2) สภาวะ 2 สบัปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริม่เหลือง มีความเหีย่วบริเวณข้ัว เปลือกมีสีเหลืองกว่า
เทียบกับสภาวะ 1  

3) สภาวะ 3 สบัปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริม่เหลือง มีความเหีย่วบริเวณข้ัว  
4) สภาวะ 4 สบัปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริม่เหลือง มีความเหีย่วบริเวณข้ัว 

 

 
                                       สภาวะที่ 1   สภาวะที่ 2  สภาวะท่ี 3   สภาวะที่ 4 

 

ภาพที่ 20  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในวันที่สาม 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  
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ภาพที่ 21  สับปะรดสภาวะที่ 1 ในวันที่สาม 
สภาพของสับปะรดเน้ือหน่ึง นอกกล่อง : ขัว้ผลเห่ียว ขอบใบแห้ง 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
 

ภาพที่ 22  สับปะรดสภาวะที่ 2 ในวันที่สาม 
สภาพของสับปะรดเน้ือสอง นอกกล่อง : เปลือกมีสีเหลือง  และมจีุดที่เปลี่ยนเป็นสีนํ้าตาล ดํา 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
 

3. สภาพของสับปะรดในวันที่สี่ของอายุการตัด 
การเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่สี่ของอายุการตัด  แสดงข้อมูล

ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 4 สภาพของสับปะรดในวันที่สี่ของอายุการตัด (22 พฤศจิกายน 2560) 
สภาวะ ขั้ว สี ใบ กลิ่น 

นอกกล่อง 1. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
ไม่มีสีเขียว 

บางใบเป็นสีน้ําตาล 
ขอบใบแห้ง 

หอม 

2. เนื้อสอง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
ไม่มีสีเขียว 

บางใบเป็นสีน้ําตาล หอม 

ในกล่อง 3. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
มีสีเขียวบริเวณจุก 

ใบเริ่มเห่ียว สีเขียว หอม 

4. เนื้อสอง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
มีสีเขียวบริเวณจุก 

ใบเริ่มเห่ียว สีเขียว หอม 
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สภาพของสับปะรดในวันที่สี่ของอายุการตัด พบว่า สภาพนอกกล่อง (สภาวะ 1 และ 2) สี
เปลือกจะดูเหลืองมากกว่าในกล่อง (สภาวะ 3 และ 4)  และมีจุดสีนํ้าตาล  สับปะรดในกล่อง (สภาวะ 
3 และ 4) ยังคงเหลือสีเขียวมากกว่าเมื่อเทียบกับนอกกล่อง (สภาวะ 1 และ 2) ยังไม่มีกลิ่นผิดปกติ 
หรือลักษณะนํ้าเย้ิม 

1) สภาวะ 1 สับปะรด มีสีเหลือง ออกนํ้าตาล มากขึ้น สีเขียวหายไป 
2) สภาวะ 2 สับปะรด มีสีเหลือง ออกนํ้าตาล มากขึ้น สีเขียวหายไป 
3) สภาวะ 3 สับปะรด มีสีเหลือง ออกนํ้าตาล มากขึ้น สีเขียวบริเวณเปลือกติดจุกเล็กน้อย  

มีความเหี่ยวบริเวณข้ัวผล  
4) สภาวะ 4 สับปะรด มีสีเหลือง ออกนํ้าตาล มากขึ้น สีเขียวบริเวณเปลือกติดจุกเล็กน้อย  

มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว ผล  
 

    
สภาวะ 1 สภาวะ 2 สภาวะ 3 สภาวะ 4 

 

ภาพที่ 23  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในวันที่สี่ 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  

 

 
 

 

ภาพที่ 24  สับปะรดสภาวะที่ 1 ในวันที่สี ่
สภาพของสับปะรดเน้ือหน่ึง นอกกล่อง : ขัว้ผลเห่ียว ขอบใบแห้ง 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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4. สภาพของสับปะรดในวันที่ห้าของอายุการตัด 
การเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่ห้าของอายุการตัด  แสดงข้อมูล

ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 5 สภาพของสับปะรดในวันที่ห้าของอายุการตัด (23 พฤศจิกายน 2560) 
สภาวะ ขั้ว สี ใบ กลิ่น 

นอกกล่อง 1. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
ไม่มีสีเขียว ผิว
เปลือกแห้ง 

บางใบเป็นสีน้ําตาล 
ขอบใบแห้ง 

เร่ิมมีกลิ่นโอ่ 

2. เนื้อสอง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
ไม่มีสีเขียว ผิว
เปลือกแห้ง 

บางใบเป็นสีน้ําตาล หอม 

ในกล่อง 3. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
มีสีเขียวบริเวณจุก 

ใบเริ่มเห่ียว สีเขียว เร่ิมมีกลิ่นโอ่ 

4. เนื้อสอง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
มีสีเขียวบริเวณจุก 

ใบเริ่มเห่ียว สีเขียว หอม 

 

  

 1) เน้ือสับปะรด 
1.1) ผิวเปลือก พบว่า สับปะรดที่อยู่นอกกล่อง (สภาวะ 1 และ 2) จะมีผิวเปลือกแห้ง 

และมีสีเหลืองมากกว่าที่อยู่ในกล่อง (สภาวะ 3 และ 4)  
1.2) เน้ือ พบว่า มีสีเหลือง  ฉ่ํา  โดยสับปะรดเน้ือสอง (สภาวะ 2 และ 4) เน้ือจะไม่ฉ่ํา

เท่ากับสับปะรดเน้ือหน่ึง (สภาวะ 1 และ 3) 
1.3) กลิ่น พบว่า สับปะรดเน้ือหน่ึง (สภาวะ 1 และ 3) เริ่มมีกลิ่นโอ่ หรือมีกลิ่นบูดเหม็น

เปรี้ยว 
1.4) รสชาติ พบว่า การทดสอบรสชาติของสับปะรดท้ัง 4 สภาวะภายในระยะเวลาของ

การทดลอง  เริ่มจากวันที่เก็บผลคือ วันที่ 18 พฤศจิกายน ถึงวันที่ 23 พฤศจิกายน (รวมระยะเวลา
ประมาณ 5 วัน)  พบว่า สับปะรดเน้ือหน่ึง (สภาวะ 1 และ 3) มีรสชาติซ่า ใกล้ที่จะรับประทานไม่ได้  
สับปะรดเน้ือสอง (สภาวะ 2 และ 4) มีรสชาติหวาน   
 

5. สรุปผลการศึกษาผลของการใช้บรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสด 
การศึกษาผลของการใช้บรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสดในครั้งน้ีเป็นการศึกษาในสภาพ

ทางกายภาพ  ไม่ได้เป็นการศึกษาโดยใช้การวัดการเส่ือมสภาพของผลผลิตในเรื่องอัตราความแน่นเน้ือ 
สี รสชาติ  รวมท้ังตัวช้ีวัดอ่ืน ๆ ที่เก่ียวข้อง  โดยผลการทดสอบความสดของสับปะรดในสภาวะ 
นอกกล่องและในกล่อง  มีดังน้ี 
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5.1 ลักษณะภายนอก 
 

ตารางที่ 6 สรุปผลการทดสอบสับปะรดสดในสองสภาวะ 
ลักษณะผลสด 

ระยะเวลา 
อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ ์ อุณหภูมิห้อง หุ้มโฟม ใส่บรรจุภัณฑ ์

สภาวะ 1 (เนื้อ 1) สภาวะ 2 (เนื้อ 2) สภาวะ 3 (เนื้อ 1) สภาวะ 4 (เนื้อ 2) 
19 พ.ย. 60 
เก็บไว้ท่ีอุณหภูมิห้อง 

มีจุกและก้าน จุกมีลักษณะเป็นจุกเด่ียว ตรงหรือโค้งเล็กน้อย ไม่มีแขนง ไม่มีรอยช้ํา  ไม่มี
ลักษณะของแดดเผาหรือผลแกน ไม่เน่าเสีย ไม่มีสิ่งแปลกปลอมที่มองเห็นได้ ไม่มีใบตายหรือ

ใบแห้ง มีลักษณะผลสีเขียวปนเหลืองเล็กน้อย 
20 พ.ย. 60 
อายุการตัด 2 วัน 

เนื้อหนึ่งและเนื้อสองทั้งในกล่องและนอกกล่องเร่ิมเห่ียวท่ีข้ัว  สีของเปลือกนอกกล่องมีสีเหลือง
กว่าในกล่อง 

    
21 พ.ย. 60 
อายุการตัด 3 วัน 
 
 
 
 

มีกลิ่นหอม  
สีเร่ิมเหลือง 

เห่ียวบริเวณข้ัว 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 

มีกลิ่นหอม  
สีเร่ิมเหลืองกว่า 1 
เห่ียวบริเวณข้ัว 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

 

มีกลิ่นหอม 
มีสีเร่ิมเหลือง เห่ียว

บริเวณข้ัว 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 

มีกลิ่นหอม 
มีสีเร่ิมเหลืองเห่ียว

บริเวณข้ัว 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 
22 พ.ย. 60 
อายุการตัด 4 วัน 
 

มีกลิ่นหอม 
มีสีเร่ิมเหลือง เห่ียว
บริเวณข้ัว ใบท่ีข้ัว
ผลบางใบเปลี่ยนเป็น

สีน้ําตาล 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 

มีกลิ่นหอม 
สีเร่ิมเหลืองกว่า 1 
เห่ียวบริเวณข้ัว 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

มีจุดท่ีเปลี่ยนเป็นสี
น้ําตาล ดํา 

 

มีกลิ่นหอม 
สีเร่ิมเหลือง 

เห่ียวบริเวณข้ัว และ
บริเวณข้ัวผล 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

 

 

มีกลิ่นหอม 
สีเร่ิมเหลือง 

มีความเห่ียวบริเวณ
ข้ัว 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 
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ลักษณะผลสด 
ระยะเวลา 

อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ ์ อุณหภูมิห้อง หุ้มโฟม ใส่บรรจุภัณฑ ์
สภาวะ 1 (เนื้อ 1) สภาวะ 2 (เนื้อ 2) สภาวะ 3 (เนื้อ 1) สภาวะ 4 (เนื้อ 2) 

23 พ.ย. 60 
อายุการตัด 5 วัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

มีสีเหลืองออก
น้ําตาลมากขึ้น 
สีเขียวหายไป  
มีจุดสีน้ําตาล  

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

ข้ัวผลเห่ียว 
ขอบใบแห้ง 

 

มีสีเหลืองออก
น้ําตาลมากขึ้น 
สีเขียวหายไป 
มีจุดสีน้ําตาล 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

 
 

 

มีสีเหลืองออก
น้ําตาลมากขึ้น 
มีสีเขียวบริเวณ
เปลือกติดจุกเล็ก 
น้อย มีความเห่ียว
บริเวณข้ัว ผล 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

 

มีสีเหลืองออก
น้ําตาลมากขึ้น  

สีเขียวบริเวณเปลือก
ติดจุกเล็ก น้อย มี
ความเห่ียวบริเวณ

ข้ัว ผล 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 

 
 5.2 เนื้อสับปะรดและรสชาติ 
 

ตารางที่ 7 การผ่าดูเนื้อสับปะรดและการทดสอบรสชาติ 
สภาวะนอกกล่อง สภาวะในกล่อง 

เนื้อ 1 เนื้อ 2 เนื้อ 1 เนื้อ2 
ผิวเปลือกแห้ง 
มีสีเหลืองเพ่ิมข้ึน 

 

ผิวเปลือกแห้ง 
มีสีเหลืองเพ่ิมข้ึน 

 

ผิวเปลือกแห้ง 
มีสีเหลืองเพ่ิมข้ึน 

 

ผิวเปลือกแห้ง 
มีสีเหลืองเพ่ิมข้ึน 
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สภาวะนอกกล่อง สภาวะในกล่อง 
เนื้อ 1 เนื้อ 2 เนื้อ 1 เนื้อ2 

เนื้อ: สีเหลืองฉ่ํากว่า 
สภาวะ 2 
 

กลิ่น: มีกลิ่นโอ่ หรือ 
กลิ่นบูดเหม็นเปร้ียว 
 

รสชาติ: มีรสชาติซ่าใกล้ท่ี
จะรับประทานไม่ได้ 

 

เนื้อ: มีสีเหลืองฉ่ํา 
 
 

กลิ่น: ไม่มีกลิ่นผิดปกติ 
 
 

รสชาติ: มีรสชาติหวาน 
 

 

เนื้อ: มีสีเหลือง  
ฉ่ํา กว่าสภาวะ 4 
 

กลิ่น: มีกลิ่นโอ่ หรือกลิ่นบูด
เหม็นเปร้ียว 
 

รสชาติ: มีรสชาติซ่าใกล้ท่ีจะ
รับประทานไม่ได้ 

 

เนื้อ: มีสีเหลือง ฉ่ํา 
 
 

กลิ่น: ไม่มีกลิ่นผิดปกติ 
 
 
 

รสชาติ: มีรสชาติหวาน 
 

 
 

สรุปผลการศึกษา 
1. สีที่ผิวเปลือก พบว่า สับปะรดที่อยู่นอกกล่องทั้งเ น้ือหน่ึงและเน้ือสองมีการ

เปลี่ยนแปลงเป็นสีเหลืองมากกว่าสับปะรดที่อยู่ในกล่อง โดยปกติสับปะรดที่สุกจะมีสีเหลืองทอง  แต่
สับปะรดที่มีสีเขียวก็อาจะเป็นสีเขียวได้  สีผิวที่เปลือกจึงไม่สามารถใช้เป็นตัวบ่งช้ีได้ถึงคุณภาพความ
สุกของเน้ือสับปะรด  โดยสับปะรดท่ีมีเปลือกสีเขียวอาจจะมีความสุก มีความหวาน หรือมีความฉ่ํา
มากกว่าสับปะรดที่มีสีผิวเปลือกเป็นสีเหลืองก็ได้   การท่ีเป็นเช่นน้ีก็เน่ืองจากสับปะรดเป็นผลไม้ที่เมื่อ
ตัดผลแล้วจะมีการหายใจคงท่ี  เรียกว่ามีลักษณะ non-climacteric โดยจะมีลักษณะของการหายใจ
แบบคงท่ีไปเร่ือย ๆ จนกระทั่งถึงจุดสิ้นสุด (senescence) ส่งผลให้ไม่สามารถสังเกตการณ์
เปลี่ยนแปลงที่ชัดเจนหลังจากการเก็บผล  เมื่อทิ้งไว้ระยะหน่ึงก็จะเน่าหรือเหี่ยวไป  ซึ่งแตกต่างจาก
ผลไม้อีกประเภทหน่ึง เช่น มะม่วง กล้วย  ที่มีลักษณะการหายใจเพ่ิมขึ้นหลังจากการเก็บผล 
(climacteric)  มีการเปลี่ยนแปลงที่ชัดเจน เช่น มะม่วงสีเขียว เปลี่ยนเป็นสีเหลือง  เหลืองเห่ียว 
และเน่า 

2. สับปะรดที่อยู่ในสภาวะในบรรจุภัณฑ์และนอกบรรจุภัณฑ์มีระยะเวลาในการสุกไม่
แตกต่างกัน เน่ืองจากลักษณะของสับปะรดที่เป็น non-climacteric fruit ระยะการสุกจึงเป็นไปตาม
ธรรมชาติ  ไม่สามารถบ่มหรือยับย้ังให้สุกเร็วหรือช้าได้  

3. ใบตายหรือใบแห้งที่จุกสับปะรด พบว่า สับปะรดที่อยู่นอกกล่องมีใบแห้งที่จุก
มากกว่าสับปะรดที่อยู่ในกล่อง  ดังน้ัน หากจะถือว่าใบแห้ง หรือใบตายบริเวณจุกเป็นตัวบ่งช้ีถึงความ
สดของสับปะรด  ก็อาจจะพอสรุปได้ว่า  การใช้บรรจุภัณฑ์ช่วยรักษาความสดได้มากกว่าสภาวะตาม
ธรรมชาติ 
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4. ระยะเวลาในการบริโภคของสับปะรดผลสดนับต้ังแต่การตัดจนถึงการบริโภคไม่ควร
เกินระยะเวลา 5 วัน  โดยสับปะรดเน้ือหน่ึงจะมีลักษณะของเน้ือที่เหลืองฉ่ํามากกว่าสับปะรดเน้ือสอง  
ในขณะที่สับปะรดเน้ือสองสามารถเก็บไว้ได้นานกว่า 

5. การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์ประเภทกล่องจะมีความสําคัญในด้านการป้องกันการกระแทก  
รอยชํ้า  ป้องกันแดดเผา หรือป้องกันลมที่อาจทําให้ใบตายหรือใบแห้ง   
 

แนวคิดการออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสด 
ผลของการศึกษาข้างต้นนําไปสู่แนวคิดด้านการออกแบบบรรจุภัณฑ์  โดยบรรจุภัณฑ์

ควรมีข้อความเพ่ือสื่อสารถึงความสดของสินค้า  ในลักษณะของการแจ้งข้อมูลให้ทราบว่าสับปะรดท่ี
บรรจุในกล่องตัดเมื่อวันที่เท่าใด และควรรับประทานภายในก่ีวัน ซึ่งจากการเก็บรวบรวมข้อมูลจาก
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดพอสรุปได้ว่า  ระยะเวลาในการรับประทานสับปะรดนับต้ังแต่วันที่ตัดไม่ควร
เกิน 4 วัน  ซึ่งสอดคล้องกันกับผลของการศึกษาข้างต้น  

 

 
 

ภาพที่ 25  การแจ้งวันเก็บผลผลิต 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
 

  



66 

ตอนท่ี 3 การสร้างและพฒันาบรรจุภณัฑ์ท่ีส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าและสะท้อน
เอกลักษณ์ของสับปะรดจังหวัดราชบุร ี

 
1. สภาพในปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูป 

สภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดรดสด  สับปะรดกวน นํ้าสับปะรด และ
สับปะรดหยี ที่จําหน่ายในพ้ืนที่อําเภอสวนผึ้งและอําเภอบ้านคา มีลักษณะดังต่อไปน้ี  

1) ขาดการส่ือสารด้านเอกลักษณ์ของสินค้าและพื้นที่ผลิต  ไม่มีข้อความที่สื่อสารถึง
ภาพลักษณ์ของแหล่งผลิต   

2) การออกแบบยังไม่ตรงกับความต้องการใช้งาน  รูปแบบไม่ดึงดูดใจทั้งในด้านการเลือกใช้
ภาพ ตัวอักษร การจัดวาง และรูปแบบทั่ว ๆ ไป  ไม่สะดวกในการหยิบถือ   

3) บรรจุภัณฑ์ที่ใช้ในปัจจุบันยังไม่ตรงกับความต้องการ   โดยบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรด
เพ่ือการบริโภคผลสดมีลักษณะเป็นกล่องสําหรับบรรจุ 2 ลูก  ประมาณนํ้าหนักลูกละ 1.5 กิโลกรัม  
รวมเป็นนํ้าหนัก 3 กิโลกรัม  เป็นกล่องปิดทึบ  มีข้อความเขียนทั้ง 5 ด้าน (รวมด้านบนของกล่อง)  
โดยเกษตรกรมีความเห็นว่าตัวอักษรและตราที่ใช้ข้างกล่องซ้ํากันและรูปแบบไม่ทันสมัย  นอกจากน้ัน
ควรมีการออกแบบสําหรับการจําหน่ายสับปะรด 1 ลูกด้วย 

“เด็กรุ่นใหม่ก็อ่านไม่ยากหรอก แต่คนแก่ๆ ก็อ่านยาก น่ีอย่างตัวน้ี มันคืออะไร ...ตรง
ขาวๆ มันเป็นเหมือนกับเรื่องราว การบอกคุณภาพของ GI เขาก็มีตรา GI แต่ว่าเขาก็ใส่
ทุกทิศทุกทาง มันก็เลอะเทอะไป ดูแล้วมันลายตา” (ศรีนวล รูปทอง, 2560) 

 
4) บรรจุภัณฑ์ที่ใช้อยู่ในปัจจุบันไม่เป็นการสร้างแบรนด์ของกลุ่ม  โดยเกษตรกรจะใช้บรรจุ

ภัณฑ์ที่ใช้ได้รับจากหน่วยงานราชการจากงบประมาณส่งเสริมกลุ่มเกษตรกร    
“ตอนน้ีผมบอกได้เลยว่าเอกลักษณ์ที่จะออกมาแต่ละอย่าง คุณอย่าบอกว่าหน่วยงาน
ผมต้องการแบบน้ี คุณต้องมาถามกลุ่มถามสมาชิกก่อน ทีน่ีอันน้ีมันมีปัญหา  
ทีแรกเขาบอกว่าทําเป็นช้ิน อันน้ีออกแบบมาทีแรกไม่ถามกลุ่ม” (จันทร์ เรืองเรรา, 
2560) 

5) การใช้บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดจะใช้ในบางโอกาสท่ีไม่ใช่การจําหน่ายปกติ โดย
การจําหน่ายผลสับปะรดในกล่องจะใช้เฉพาะเมื่อไปออกงานแสดงสินค้าการเกษตรในโอกาสต่าง ๆ ที่
จัดโดยหน่วยงานของรัฐหรือหรือหน่วยงานอ่ืน ๆ  หรือเมื่อมีผู้สั่งสําหรับใช้เป็นของฝากในโอกาส
สําคัญ หรือตามช่วงระยะเวลาในเทศกาล   การจําหน่ายโดยท่ัวไปจะไม่ใช้กล่องบรรจุ  เน่ืองจากมี
ราคาแพงกว่าปกติ 
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ภาพที่ 26  บรรจุภัณฑ์ที่สํารวจในสถานที่จาํหน่ายอําเภอสวนผึ้งและอําเภอบ้านคา 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

 
 

ภาพที่ 27  กล่องบรรจุสับปะรดผลสดทีใ่ช้ในปัจจุบันในกลุ่มแปลงใหญ ่
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
2. การศึกษาความต้องการของผู้จําหน่ายและผูบ้ริโภคที่มีต่อบรรจุภัณฑ์สําหรับสบัปะรดสดและ

สับปะรดแปรรูป 
ผู้วิจัยดําเนินการศึกษาความคิดเห็นของผู้เก่ียวข้องกับการใช้บรรจุภัณฑ์สับปะรดผลสดและ

สับปะรดแปรรูปในพ้ืนที่อําเภอสวนผึ้งและอําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษาความ
คิดเห็นต่อบรรจุภัณฑ์สําหรับสินค้าแปรรูปจากสับปะรด ได้แก่ ผู้ขายสับปะรด  และผู้บริโภค  โดยเก็บ
ข้อมูลจากพ้ืนที่แหล่งท่องเที่ยวในอําเภอสวนผึ้งและพ้ืนที่จําหน่ายในอําเภอบ้านคา 

ประเด็นที่ศึกษาประกอบด้วย 1) ด้านโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์  ประเด็นที่สอบถาม ได้แก่ 
ความแข็งแรง  สามารถใช้บรรจุสับปะรดได้ ความสะดวกต่อการห้ิว พกพา และการขนส่ง  
ความเป็นไปได้ในการผลิต  ความประหยัดและต้นทุน  2) ด้านกราฟิกของบรรจุภัณฑ์ ได้แก่  
ความสวยงามของรูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์ ความดึงดูดใจ การแสดงเอกลักษณ์ของสับปะรด
บ้านคา และการให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า 
 
 1. ความคิดเหน็ของผู้จําหนา่ย 

ผู้จําหน่ายสับปะรดสดและสบัปะรดแปรรูปมีความต้องการด้านโครงสร้างและรูปแบบหรือ
ความสวยงามของบรรจุภัณฑ์ ดังต่อไปน้ี 
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ตารางที่ 8 ความต้องการของผู้จําหน่ายเก่ียวกับโครงสรา้งของบรรจุภัณฑ์ 
รายการ ค่าเฉลี่ย (M) S.D. การแปลผล 

1. ความแข็งแรง  สามารถใช้บรรจุได้ 3.64 0.48 มาก 
2. สะดวกต่อการห้ิว พกพา และการขนส่ง 3.60 0.52 มาก 
3. วัสดุที่ใช้ทําบรรจุภัณฑ์สามารถซื้อหาได้ง่าย  3.57 0.50 มาก 
4. วัสดุที่ใช้ทําบรรจุภัณฑ์อยู่ในงบประมาณที่

สามารถลงทุนได้ 
3.65 0.48 มาก 

ข้อมูลข้างต้นแสดงความต้องการของผู้จําหน่ายสับปะรดสดในอําเภอสวนผึ้งและบ้านคาที่
มีต่อโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์  โดยพบว่า ผู้จําหน่ายต้องการบรรจุภัณฑ์ที่ราคาไม่แพง  มีความ
แข็งแรง สามารถใช้บรรจุสินค้าได้  สะดวกในการหยิบถือ  และผลิตจากวัสดุที่หาซื้อได้ง่าย โดย
เรียงลําดับความต้องการจากมากไปหาน้อย ได้ดังน้ี   

1) อยู่ในงบประมาณที่สามารถจัดหาได้ (M=3.65/S.D.=0.44) 
2) บรรจุภัณฑ์ควรมีความแข็งแรง สามารถใช้บรรจุสินค้าได้จริง (M=3.64/S.D.=0.48)  
3) สะดวกต่อการพกพา (M=3.60/S.D.=0.52)  
4) วัสดุหาซื้อได้ง่าย (M=3.57/S.D.=0.50)  

 

ตารางที่ 9 ความต้องการของผู้จําหน่ายเก่ียวกับรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ 
รายการ ค่าเฉลี่ย (M) S.D. การแปลผล 

1. รูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์มีความ
สวยงาม 

4.28 0.53 มาก 

2. สีที่ใช้ดึงดูดใจ เหมาะสมกับตัวสินค้า 4.07 0.60 มาก 
3. ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต 4.67 0.47 มากที่สุด 
4. รูปแบบตัวอักษรสะท้อนถึงลกัษณะของ

สินค้า 
4.21 0.41 มาก 

5. ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน เช่น 
ประเภทสินค้า แหล่งการผลติ 

4.50 0.50 มากที่สุด 

ข้อมูลข้างต้นแสดงความต้องการของผู้จําหน่ายสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูปในอําเภอ
สวนผึ้งและบ้านคาที่มีต่อรูปแบบของบรรจุภัณฑ์  โดยพบว่า  มีความต้องการให้บรรจุภัณฑ์แสดงถึง
เอกลักษณ์ของแหล่งผลิต  มีเรื่องราวหรือข้อมูลของสินค้า มีความสวยงามในด้านรูปร่าง ลวดลาย  
ตัวอักษรสะท้อนถึงสินค้าที่จําหน่าย  และใช้สีที่ดึงดูดผู้บริโภคให้เข้ามาเลือกซื้อ  โดยความต้องการ
เรียงตามลําดับมากไปหาน้อย ได้ดังน้ี 

1) ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต (M=4.67/S.D.=0.47)    
2) ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน (M=4.50/S.D.=0.50) 
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3) รูปร่างลวดลายมีความสวยงาม (M=4.28/S.D.=0.53)    
4) รูปแบบตัวอักษรสะท้อนลักษณะของสินค้า (M=4.21/S.D.=0.41) 
5) มีความดึงดูดความสนใจ (M=4.07/S.D.=0.60)   
 

ข้อคิดเห็นอ่ืน ๆ จากคําถามปลายเปิด คือ  บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบควรมีความเหมาะสม
สําหรับเป็นของฝากและแสดงถึงภาพลักษณ์ของสินค้า ควรใช้สัญลักษณ์ที่เป็นเอกลักษณ์ของแหล่ง
ผลิต  สามารถดึงดูความสนใจของผู้ซื้อ  และราคาต้นทุนบรรจุภัณฑ์ต้องสามารถลงทุนได้ 
 

2. ความคิดเห็นของผู้บริโภค 
ผู้บริโภคสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูปมีความต้องการด้านโครงสร้างและรูปแบบหรือ

ความสวยงามของบรรจุภัณฑ์ ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 10 ความต้องการของผู้บริโภคต่อโครงสร้างบรรจุภัณฑ์ 
รายการ ค่าเฉลี่ย (M) S.D. การแปลผล 

1. ความแข็งแรง  สามารถใช้บรรจุสินค้าได้ 4.13 0.34 มาก 
2. สะดวกต่อการห้ิว พกพา และการขนส่ง 4.33 0.42 มาก 

ข้อมูลข้ าง ต้นแสดงความต้องการของผู้ บริ โภคที่ เลื อกซื้ อสับปะรดสดในอํา เภอ 
สวนผึ้งและบ้านคาที่มีต่อโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์  เรียงตามลําดับจากมากไปหาน้อย ดังน้ี   

1) บรรจุภัณฑ์ที่มีความสะดวกต่อการพกพา หรือการขนส่ง  (M=4.33/S.D.=0.42)    
2) แข็งแรง สามารถใช้บรรจุสับปะรดสดได้จริง (M=4.13/S.D.=0.34)   

 

ตารางที่ 11 ความต้องการของผู้บริโภคต่อรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ 
รายการ ค่าเฉลี่ย (M) S.D. การแปลผล 

1. รูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์มีความ
สวยงาม 

4.40 0.49 มากที่สุด 

2. สีที่ใช้ดึงดูดใจ เหมาะสมกับตัวสินค้า 4.03 0.76 มาก 
3. ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต 4.33 0.47 มากที่สุด 
4. ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน เช่น 

ประเภทสินค้า แหล่งการผลติ 
4.16 0.49 มาก 

ข้อมูลข้างต้นแสดงความต้องการของผู้บริโภคที่มีต่อรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ เรียงตามลําดับ
จากมากไปหาน้อย ดังน้ี   

1) ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต (M=4.33/S.D.=0.47)  
2) รูปร่างลวดลายที่สวยงาม(M=4.40/S.D.=0.49)    
3) ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน (M=4.16/S.D.=0.49)    
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4) ดึงดูดความสนใจ(M=4.03/S.D.=0.76)    
 

ผลการวิเคราะห์ข้อมูลด้านความคาดหวังของผู้จําหน่ายสับปะรดและผู้บริโภคที่มีต่อ 
บรรจุภัณฑ์ พบว่า ต้องการบรรจุภัณฑ์ที่แสดงถึงเอกลักษณ์และเร่ืองราวของแหล่งผลิต สะดวกในการ
หยิบถือหรือขนย้าย  รูปแบบสวยงามดึงดูดใจ เหมาะสมกับสินค้า   
 
3. ข้อความบนบรรจุภัณฑ์ที่สร้างการรับรู้เอกลักษณ์ของสับปะรดจังหวัดราชบุรี 
 

ผู้ให้ข้อมูล 
ผู้ให้ข้อมูลด้านสภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์และความต้องการด้านเอกลักษณ์ของพ้ืนที่ผลิต  

และรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ได้แก่ เกษตรกรและผู้เก่ียวข้องในโครงการสับปะรดแปลงใหญ่  โดยกลุ่ม
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี   เกิดขึ้นในปี พ.ศ. 2559 
โดยเป็นส่วนหนึ่งในโครงการเกษตรแปลงใหญ่ประชารัฐของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ซึ่งมี
วัตถุประสงค์เพ่ือให้เกษตรกรรายย่อยที่ปลูกพืชชนิดเดียวกันมารวมกลุ่ม เพ่ือให้เกิดการร่วมคิด ร่วม
ทํา ร่วมกันจัดหาปัจจัยการผลิต ร่วมกันวางแผนการตลาดเพ่ือนําไปสู่การลดต้นทุน เพ่ิมผลผลิต และ
ผลิตสินค้าเกษตรที่มีคุณภาพซึ่งเป็นการเพ่ิมโอกาสและขีดความสามารถในการแข่งขันของสินค้า
เกษตรภายใต้การสนับสนุนและบูรณาการของหน่วยงานภาครัฐและหน่วยงานอ่ืน ๆ 

ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษา มีดังน้ี 
1) นางขันนาค  พรายน้อย 69 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
2) นายจันทร์  เรืองเรรา  74/1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
3) นางละเวก เรืองเรรา  74/1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
4) นางศิริ เช้ือแถว  14 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
5) นายพล พลายน้อย  69 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
6) นายอ่วน ทองศรี  58/4 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
7) นางศรีนวล รูปทอง  65 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
8) นายสํารวม ศรีถม  1 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
9) นายสุบิน เจริญสุข  1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
10) นายศุภกิจ เอกมณี   นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรชํานาญการ อําเภอบ้านคา 
11) นายวิชัย พรหมอยู่  เกษตรอําเภอบ้านคา 
12) นายประนอม คงอาจหาญ กํานันตําบลหนองพันจันทร์ 

 
เอกลักษณ์และเรื่องราวของการผลิต 
การศึกษาเอกลักษณ์ของสับประรดจังหวัดราชบุรี  ผู้วิจัยศึกษาในพ้ืนที่กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูก

สับปะรดแปลงใหญ่ คือ หมู่ที่ 4 และ หมู่ที่ 5 ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  
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เน่ืองจากเป็นพ้ืนที่ที่มีความโดดเด่นในการผลิตสับปะรดสําหรับรับประทานผลสดที่มีคุณภาพ รสชาติ
หวาน และได้รับการส่งเสริมจากหน่วยงานราชการด้านการเกษตรในการปลูกและการจําหน่ายผลผลิต 

การเก็บรวบรวมข้อมูลผู้วิจัยใช้การสัมภาษณ์เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด ในรูปแบบของการ
สัมภาษณ์รายบุคคล  การพูดคุยในกลุ่มเล็ก  และการสอบทานข้อมูลในกลุ่มใหญ่   

 
 1) เอกลักษณด้์านรสชาติ 

รสชาติที่เป็นเอกลักษณ์ของสับปะรดบ้านคาก็คือ อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น  โดย
เกษตรกรไม่ต้องการใช้คําว่า หวานฉ่ํา  เน่ืองจากสับปะรดแต่ละฤดูจะมีรสชาติที่แตกต่างกัน  โดย
ในช่วงอากาศหนาวสับปะรดจะมีรสหวานอมเปร้ียว  ดังน้ัน การระบุรสชาติว่า ไม่หวานจัด  จึงเป็นคํา
ที่ตรงกับคุณภาพด้านรสชาติของสับปะรดบ้านคาที่จําหน่ายจากผลผลิตธรรมชาติ  ไม่เติมสารเพ่ิม
ความหวานให้เน้ือดูฉ่ํา  เป็นรสชาติที่ตัดในแต่ละช่วงเวลา 
 

 “ในสับปะรดหน่ึงลูกจะมีรสชาติต่างกัน  คือ หวานมาก หวานปานกลาง และหวานอม
เปรี้ยว  ในแต่ละส่วนของสับปะรดจะมีรสชาติต่างกัน” (ประนอม คงอาจหาญ, 2560)    
 
“รสชาติไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น น่ีคือสโลแกนของเรา  ที่ใส่ว่าไม่หวานจัดไม่กัดลิ้น  เพราะ
ที่อ่ืนกัด  น่ันเป็นตัวพิสูจน์ได้  แค่ต่างตําบล” (จันทร์ เรืองเรรา, 2560) 
 
“จากประสบการณ์ของผมจากการท่ีไปออกบูทมา เขาเชิญเอาสัปปะรดไปออกบูทศูนย์
ราชการในประเทศ  เช่ือไหมว่าฝรั่งจะกินสัปปะรดช้ินหน่ึงต้องถามก่อนน่ีว่ามันคืออะไร
แล้ว กลิ่นมันเป็นอย่างไร แล้วมันมาจากไหน แล้วมันปลอดภัยอะไรยังไง  เสร็จแล้วเขา
ลองชิม ลองกินดู เขาก็จะบอกว่าอร่อย แต่ในความอร่อยของฝรั่งน้ีคือ เน้ือฉ่ําเค้าไม่เอา
เขาบอกไม่อร่อย แต่ถ้าเป็นเน้ือสด เค้าอร่อย ถามว่าทําไมอร่อย เพราะเน้ือฉ่ํามันหวาน
มาก แต่ฝรั่งมันชอบเปร้ียว” (จันทร์ เรืองเรรา, 2560) 

 
2) เรื่องราวของการผลิต  

ในการศึกษาเหตุผลของการท่ีสับปะรดที่ปลูกในพ้ืนที่ตําบลหนองพันจันทร์มีลักษณะ 
ไม่กัดลิ้น  พบว่า  สาเหตุมาจากดินในพ้ืนที่ตําบลหนองพันธ์จันทร์มีความพิเศษเฉพาะพ้ืนที่  และ
วิธีการดูแลและสูตรปุ๋ยที่กลุ่มเกษตรกรใช้ 

“สิ่งที่ตอบโจทย์  ก็คือชุดดินที่เราวางไว้  มีธาตุอาหาร  ที่อ่ืนปลูกสับปะรดแล้ว 
กัดลิ้น  เพราะดินไม่เหมือนกัน   เรื่องปุ๋ยก็มีส่วน   สูตรปุ๋ยที่ใช้คือ  21-0-0 และ  
45-5-20  ถ้าสมมุติว่าที่ประจวบเราปุ๋ยสูตรเราไปมันก็ไม่ได้  เพราะดินไม่เหมือนกัน” 
(สุบิน เจริญสุข, 2560) 
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ข้อความบนบรรจุภัณฑ์ 
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ต้องการให้สื่อสารสิ่งที่ เป็น

เอกลักษณ์ของพ้ืนที่ปลูก คือ อร่อย ไม่หวานจัด และไม่กัดลิ้น  เน่ืองจากมีความสับสนอยู่บ้างระหว่าง
คําว่า “หวานฉ่ํา กับ ไม่หวานจัด”   โดยข้อมูลจากการสัมภาษณ์พอสรุปได้ดังน้ี 

1) ข้อความท่ีสื่อสารในบรรจุภัณฑ์ต้องตรงกับความเป็นจริงและสะท้อนเอกลักษณ์พ้ืนที่ โดย
ปัจจุบันข้อความที่สื่อสารในบรรจุภัณฑ์ที่ใช้อยู่ในกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบล 
หนองพันจันทร์  ได้แก่ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น”   

2) ควรมีการแสดงแหล่งที่มา เช่น ตราของกลุ่มสับปะรดแปลงใหญ่หนองพันจันทร์   
3) ควรมีสัญลักษณ์ที่แสดงความปลอดภัยด้านการผลิตสินค้าการเกษตร (GAP)  และตราของ

หน่วยงานการเกษตรของรัฐที่ได้รับการสนับสนุน   
4) ควรเพ่ิมเติมเรื่องราว (story) ที่แสดงข้อมูลเก่ียวกับคุณภาพของสับปะรดที่ปลูกในพ้ืนที่

ตําบลหนองพันจันทร์  ซึ่งจะส่งผลต่อการรับรู้ของผู้บริโภคและภาพลักษณ์ของสินค้า   
5) ควรให้ความสําคัญในเรื่องที่มาของผลผลิต  คุณภาพ  และข้อกําหนดในการบริโภค  
6) บรรจุภัณฑ์ควรสร้างการรับรู้ให้กับผู้บริโภคว่าสินค้าที่บรรจุเป็นเกรดพรีเมี่ยม โดย

สับปะรดสดท่ีบรรจุในกล่องจะขายในราคาท่ีสูงกว่าที่ไม่บรรจุในกล่อง  โดยเกษตรกรจะคิดรวมค่า
กล่องประมาณกล่องละ 30 บาทรวมกับค่าสับปะรดด้วย  นอกจากน้ัน  เกษตรกรมีความต้องการท่ีจะ
รักษาภาพลักษณ์ในด้านคุณภาพของผลผลิต  โดยผลผลิตที่จะจําหน่ายโดยบรรจุในกล่องน้ันจะต้อง
ผ่านการตรวจสอบคุณภาพอย่างดีว่าเป็นผลผลิตที่มีคุณภาพ คุ้มค่ากับการซื้อในราคาท่ีแพงกว่า
ผลผลิตทั่วไป 
 

ข้อความการสื่อสารในบรรจุภัณฑ์ควรเป็นเรื่องราวที่ช่วยให้ผู้บริโภครับรู้เรื่องราวของแหล่ง
ผลิต แสดงความเป็นเอกลักษณ์ของพ้ืนที่  สร้างความน่าเช่ือถือในคุณภาพของผลผลิตและมาตรฐาน
ของการปลูก บอกคุณค่าและคุณประโยชน์ให้กับผู้บริโภคเพ่ือสร้างมั่นใจให้กับผลิตภัณฑ์  โดย
ข้อความท่ีสรุปจากการเก็บรวบรวมข้อมูลจากเกษตรกรในกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนอง
พันจันทร์  แสดงถึงเอกลักษณ์ของรสชาติและคุณภาพผลผลิตคือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” 

1) อร่อย แสดงถึง รสชาติของสับปะรดที่มีคุณภาพดี 
2) ไม่หวานจัด แสดงถึง รสชาติที่แท้จริงของสับปะรดซึ่งเป็นผลไม้ที่มีความหวานอมเปรี้ยว  

และคําว่าไม่หวานจัดบ่งบอกถึงรสชาติอันเป็นธรรมชาติของแต่ละช่วงเวลาการตัดในแต่ละปี  ซึ่งมี
ความหวานแตกต่างกันตามสภาพดินฟ้าอากาศ  ซึ่งมักมีความเข้าใจคลาดเคลื่อนกันโดยทั่วไปว่า 
“หวานฉ่ํา” แต่เกษตรกรในพ้ืนที่ศึกษายืนยันว่าคําที่ถูกต้องก็คือ “ไม่หวานจัด” 

3) ไม่กัดลิ้น แสดงถึง ความเฉพาะของผลผลิตที่มีสาเหตุมาจากการปลูกบนดินที่มีความ
เหมาะสมและการใช้ปุ๋ยบํารุงที่เป็นสูตรเฉพาะของเกษตรกรในพ้ืนที่ปลูก 
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ภาพที่ 28  ข้อความแสดงเอกลักษณ์ของสบัปะรดบ้านคา 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

ตอนท่ี 3 บรรจุภัณฑต์้นแบบและการพัฒนาบรรจุภัณฑ ์
 

ผลจากการศึกษาแนวคิดด้านหน้าที่บรรจุภัณฑ์และอัตลักษณ์ของพื้นที่ปลูก 
การศึกษาสภาพของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดรดสด  สับปะรดกวน นํ้าสับปะรด และ

สับปะรดหยี ที่จําหน่ายในพ้ืนที่อําเภอสวนผ้ึงและอําเภอบ้านคา พบว่ายังไม่สามารถสื่อสารด้าน
เอกลักษณ์ของสินค้าและพ้ืนที่ผลิต   ไม่ส่งเสริมความน่าเช่ือถือของสินค้า  ไม่มีข้อความท่ีสื่อสารถึง
ภาพลักษณ์ของแหล่งผลิต  การออกแบบยังไม่ตรงกับความต้องการใช้งาน  ไม่น่าสนใจ รูปลักษณ์และ
ความงามของสินค้าไม่ชวนมองทั้งในด้านภาพ ตัวอักษร การจัดวาง และรูปแบบทั่ว ๆ ไป  ไม่สะดวก
ในการหยิบถือ  นอกจากน้ันบรรจุภัณฑ์ที่ใช้ในปัจจุบันยังไม่ตรงกับความต้องการในด้านขนาด 
ตัวอักษร  และการออกแบบให้น่าสนใจ 

ผู้จําหน่ายสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูปมีความคาดหวังในการใช้บรรจุภัณฑ์ที่ไม่เพ่ิม
ต้นทุน  คือต้องการบรรจุภัณฑ์ที่ราคาไม่แพง  มีความแข็งแรง สามารถใช้บรรจุสินค้าได้  สะดวกใน
การหยิบถือ  และผลิตจากวัสดุที่หาซื้อได้ง่าย  บรรจุภัณฑ์ควรแสดงถึงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต  มี
เรื่องราวหรือข้อมูลของสินค้า มีความสวยงามในด้านรูปร่าง ลวดลาย  ตัวอักษรสะท้อนถึงสินค้าที่
จําหน่าย  และใช้สีที่ดึงดูดผู้บริโภคให้เข้ามาเลือกซื้อ   

ผู้บริโภคมีความต้องการบรรจุภัณฑ์ที่มีความสะดวกต่อการพกพา หรือการขนส่ง   มีการใช้
ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต  รูปทรงสวยงามน่าสนใจ และให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าและ
เรื่องราวของแหล่งผลิต 

ในด้านเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต  ข้อความที่สื่อสารในบรรจุภัณฑ์ต้องตรงกับความเป็นจริง
และสะท้อนเอกลักษณ์พ้ืนที่   โดยข้อความกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบล 
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หนองพันจันทร์ยืนยันให้ใช้  คือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น”  นอกจากน้ันควรมีข้อความแสดง
แหล่งที่มา เช่น ตราของกลุ่มสับปะรดแปลงใหญ่หนองพันจันทร์  ในลักษณะของเรื่องราว (story) ที่
แสดงข้อมูลเก่ียวกับคุณภาพของสับปะรดที่ปลูกในพื้นที่ตําบลหนองพันจันทร์  ในด้านข้อมูลสําหรับ
การบริโภคควรให้ความสําคัญในเรื่องคุณภาพ  และระยะเวลาการบริโภค   
 

บรรจุภัณฑ์ต้นแบบ 
จากการศึกษาความคิดเห็นของเกษตรกรในกลุ่มสับปะรดแปลงใหญ่หนองพันจันทร์  และ

การศึกษาข้อมูลการจําหน่ายในพ้ืนที่จริง  รวมท้ังการศึกษาเก่ียวกับหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์ใน 
เชิงวิชาการ   ผู้วิจัยจึงได้ดําเนินการพัฒนาต่อยอดจากสิ่งเดิมที่เคยมี ในการปรับภาพลักษณ์ของสินค้า 
ศึกษาจากความเป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่น ราคาต้นทุน และความย่ังยืนในการผลิตเองได้ง่าย และ
ช่วยยกระดับความเป็นอยู่ของสินค้าในชุมชนให้ดีย่ิงขึ้นการศึกษาบรรจุภัณฑ์ โดยผ่านกระบวนการคิด 
การออกแบบในการพัฒนาสินค้าตามความต้องการของผู้บริโภค ไม่ว่าจะเป็นรูปลักษณ์ภายนอก  
อัตลักษณ์ของสินค้า โดยออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับผลผลิตและสินค้าแปรรูปจากสับปะรดที่ผลิตใน
พ้ืนที่ตําบลหนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี ดังน้ี  

1. กล่องสําหรับบรรจุสับปะรดผลสด 
2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดกวน 
3. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดหยี 
4. บรรจุภัณฑ์สําหรับขนมปังไส้สับปะรด 
5. บรรจุภัณฑ์สําหรับนํ้าสับปะรด 

 

  
 

ภาพที่ 29  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดผลสดและแปรรูป 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

1. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดผลสด 
แนวคิดการออกแบบกล่องบรรจุสับปะรดผลสด 
1) ตราสัญลักษณ์ (Logo)  : งานออกแบบของผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นเป็นงานที่ศึกษาร่วมกัน

ระหว่างนักวิจัยกับผู้ผลิตในชุมชน  โดยทํางานร่วมกันต้ังแต่การเลือกใช้คํา ข้อความ เรื่องราว และ
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มุมมองการออกแบบและพัฒนา การให้ชุมชนมีส่วนร่วมในการสะท้อนและช่วยกันวิเคราะห์งาน
ผลิตภัณฑ์น้ันๆ รวมถึงการใช้หลักการและทฤษฎีทางด้านทัศนศิลป์เพ่ือนํามาพัฒนางานให้เป็นที่จดจํา 

2) ตัวพิมพ์หรือรูปแบบอักษร : ใช้อักษรที่มีความเป็นเอกลักษณ์ความพริ้วไหว และมี
นํ้าหนักคล้ายลูกสับปะรด ลักษณะลวดลายของพ้ืนผิวอักษรคําว่าสับปะรด ให้ดูเป็นลักษณะผิวไม่เรียบ 
และความเป็นตัวอักษรพิเศษ ที่มีจุดเด่น และสร้างการจดจําให้แก่ผู้บริโภค 

3) ทัศนศิลป์อัตลักษณ์ เน้นความเรียบง่าย ไม่รกรุงรัง การจัดวางที่ไม่แน่น และลดตัด
ทอนรายละเอียดที่ทําให้งานดูใช้งานง่าย เช่น สีที่สามารถบอกเรื่องราว ไม่ซ้ําซ้อน กําหนดสีที่หาง่าย
จากร้านทั่วไป  การใช้แทนหมึกและตรายาง ลดงานพิมพ์ที่เข้าระบบโรงพิมพ์ให้น้อยที่สุด  ใช้ภาพ
ลายเส้นสับปะรดท่ีเช่ือมโยงต่อเน่ืองความเหมือนกับอักษรแบรนด์เพ่ือให้เดินเรื่องเป็นเรื่องราว
เดียวกัน  

4) การคํานึงถึงการรองรับขนาดนํ้าหนัก และรักษาความสดจากการที่ไม่ได้โดนลม อากาศ 
แต่ก็ไม่ได้อับทึบที่ไม่มีอากาศหายใจตามโครงสร้าง ความแข็งแรงของกล่อง รวมถึงการออกแบบ การ
ใช้ฉลากสต๊ิกเกอร์มาก่อน เพ่ือให้มีข้อความส่ือสารที่เข้าใจง่าย และใช้ตรายางในการสร้างงานแม่พิมพ์
ในการลดทอนให้ผลิตภัณฑ์มีความด้ังเดิม และถ่ายทอดอารมณ์ด้วยเส้นหมึก ให้มีความงามไม่ซ้ํากับ
ผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ 

5) การใช้ถุงพลาสติกเป็นแนวคิดด้ังเดิมของผู้จําหน่ายสับปะรดผลสดโดยท่ัวไป  เน่ืองจาก
ใช้งานง่าย มีราคาไม่แพง  แต่ยังขาดข้อความและสัญลักษณ์ที่สื่อสารข้อมูลเชิงอัตลักษณ์ของพ้ืนที่ผลิต  
ดังน้ัน  การออกแบบถุงพลาสติกจึงเลือกใช้ถุงพลาสติกที่สามารถรองรับนํ้าหนักของสับปะรดได้  
1 – 2 ผล คือ รับนํ้าหนักได้ประมาณ 3 กิโลกรัม  พร้อมการสกรีนตัวอักษรและสัญลักษณ์ของ
สับปะรดราชบุรี 
 

  
 

ภาพที่ 30  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดผลสด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ภาพที่ 31  บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดผลสด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
 
 2. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรบัสําหรับสับปะรดกวน 

   
 

ภาพที่ 32  บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดกวน 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
การใช้วัสดุและการออกแบบบรรจุภัณฑ์ในการผลิตต้นทุนผู้วิจัยเลือกใช้กล่องสี่เหลี่ยมใส

เพ่ือเห็นสีของผลิตภัณฑ์ โดยสามารถเปลี่ยนไปใช้วัสดุประเภทกระปุกพลาสติกใสหรือขวดแก้วใสก็จะ
ช่วยยกระดับสินค้าให้เพ่ิมขึ้น  ลักษณะกล่องจะปิดล็อกได้สนิทเพ่ือหลีกเลี่ยงการใช้แม๊คหรือเทปใส  
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นอกจากน้ันยังป้องกันลมและช่วยรักษาคุณค่าทางอาหารได้นานขึ้น การใช้สติกเกอร์และใส่ถุงคราฟ 
สีธรรมชาติจะช่วยให้ข้อมูลต่อผู้บริโภคและให้คุณค่าของสินค้าด้านการรักษาสภาพแวดล้อมได้ 
 

3. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรบัสําหรับสับปะรดหยี 
 

  

 

 

ภาพที่ 33 : บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดหยี 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

ในการใช้วัสดุและการออกแบบบรรจุภัณฑ์ในการผลิตต้นทุนสําหรับสับปะรดหยี ผู้วิจัย
เลือกใช้ถุงคราฟสีนํ้าตาลแบบขยายข้างเน่ืองจากผลิตภัณฑ์มีความหนาสามารถรองรับสินค้าได้  
ถุงด้านหน้ามีลักษณะใสเพื่อให้เห็นสินค้าที่จําหน่าย ใช้การปิดผนึกแบบซิปป้องกันสินค้าจากลมและ
สามารถเก็บสินค้าได้นาน 

 
4. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับขนมปังไส้สับปะรด 

 

 

  

 

ภาพที่ 34  บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับขนมปังไส้สับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ในการออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับขนมปังไส้สับปะรด  ผู้วิจัยเลือกใช้วัสดุและการ
ออกแบบที่ประหยัดต้นทุน  โดยการเลือกใช้ถุงคราฟสีนํ้าตาลแบบขยายข้างและขยายก้น เน่ืองจาก
ผลิตภัณฑ์ขนมปังมีความหนาจึงต้องการบรรจุภัณฑ์ที่ไม่บีบอัดตัวสินค้า นอกจากน้ันยังสามารถรักษา
รูปทรงและเพ่ิมความสวยงาม  ด้านหน้าเป็นพลาสติกใสเพ่ือให้ผู้บริโภคเห็นตัวสินค้า ใช้การปิดผนึก
แบบซิปเพ่ือไม่ให้ลมเข้า 
 
5. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับน้าํสับปะรด 
 

  
 

ภาพที่ 35  บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับนํ้าสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
องค์ประกอบด้านการออกแบบของบรรจุภัณฑ์สับปะรดกวน สับปะรดหยี ขนมปังไส้

สับปะรด และน้ําสับปะรด 
1) ตราสัญลักษณ์ (Logo)  : ใช้สัญลักษณ์ ลักษณะชุดเดียวกลับบรรจุภัณฑ์แบบกล่อง 

สับปะรดผลสด เพ่ือเป็นที่จดจําในผลิตภัณฑ์ได้ง่าย และให้เป็นเอกลักษณ์การมองเป็นชุดกลุ่ม เพ่ือ
เน้นยํ้าการสื่อสารเกี่ยวกับพ้ืนที่ผลิต 

2) ตัวพิมพ์หรือรูปแบบอักษร : ใช้อักษรท่ีมีความเป็นเอกลักษณ์ความพริ้วไหวอ่อนช้อย โดย
รูปแบบเดียวกับบรรจุภัณฑ์สับปะรด ลักษณะลวดลายของพ้ืนผิวอักษร โดยใช้พิมพ์ประทับตราสีเดียว 
เรียบง่ายและสวยงาม 

3) ทัศนศิลป์อัตลักษณ์ :  องค์ประกอบไม่มากใช้การวางสัญลักษณ์ช่ือผลิตภัณฑ์ ไม่เน้นคํา
หรือรายละเอียดมากจนเกินไป เน่ืองจากเน้ือที่ของกระดาษห่อค่อนข้างเล็ก  
 

การประเมินคุณภาพของบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ 
ผู้วิจัยได้ศึกษาความคิดเห็นของเกษตรกรท่ีมีต่อบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสับปะรด

แปรรูป  โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือยืนยันการใช้คํา ภาพ และข้อมูลที่ใช้ในการส่ือสารถึงเอกลักษณ์ของ
ผลผลิตในพ้ืนที่  รวมทั้งบทบาทหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์ในการสร้างความสวยงาม มีความแข็งแรงในการ
ปกป้องสินค้า  และมีความสามารถในการจูงใจต่อความต้องการของผู้บริโภค 
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ผู้ให้ข้อมูลประกอบด้วยเกษตรกรหมู่ที่ 4 และ หมู่ที่ 5 ซึ่งเป็นพ้ืนที่แปลงใหญ่ของเกษตรกร 
ผู้ปลูกสับปะรดสําหรับการบริโภคผลสด ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี จํานวน 
44 คน ผลของการศึกษาพอสรุปได้ดังน้ี 
 

ตารางที่ 12 ความคิดเหน็ของเกษตรกรกลุม่แปลงใหญท่ีต่่อบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ 

รายการข้อความ 
ความคิดเหน็ 

(ร้อยละ) 
ใช ่ ไม่ใช ่

1. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดมีความสวยงาม ดึงดูดความสนใจของผู้ซื้อ 81.8 18.2 
2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดมีความแข็งแรง 95.5 4.5 
3. ตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ์สบัปะรดผลสดมีความชัดเจน สวยงาม และแสดงถึง

ลักษณะของสนิค้าที่จําหน่าย 
95.5 4.5 

4. ขนาด รูปภาพ สัญลักษณ ์มีความชัดเจน เหมาะสมกับสินค้าสับปะรดผลสด 95.5 4.5 
5. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดแปรรูปมีความสวยงาม ดึงดูดความสนใจของผู้ซื้อ 90.9 9.1 
6. รูปแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดแปรรูปมีความน่าสนใจ 95.5 4.5 
7. ตัวอักษรที่ใช้บนบรรจุภัณฑ์แปรรูปชัดเจน สวยงาม แสดงถึงลักษณะของสินค้า 97.7 2.3 
8. บรรจุภัณฑ์สามารถสร้างการยอมรับและความต้องการของผู้บริโภคได้ 95.5 4.5 
 

ข้อมูลข้างต้นแสดงผลการศึกษาความคิดเห็นของเกษตรกรที่มีต่อบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ 
โดยเกษตรกรมีความเห็นว่าบรรจุภัณฑ์ต้นแบบใช้ภาพที่แสดงเอกลักษณ์ ช่ือเสียงของพ้ืนที่ปลูก 
(อําเภอบ้านคา) ข้อความท่ีใช้คือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” แสดงถึงคุณภาพสับปะรดที่เป็น
เอกลักษณ์ของตําบลหนองพันจันทน์  มีการให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า (แหล่งผลิต  คุณภาพของสับปะรด  
ประโยชน์ของสับปะรด) สื่อสารถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนทีปลูกโดยการใช้คําและภาพ  มีการแสดง
เรื่องราวของพ้ืนที่ปลูกได้อย่างชัดเจน   นอกจากน้ัน บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบยังทําหน้าที่หลักในด้าน
การรองรับ  การขนส่ง หรือการช่วยเพ่ิมความสวยงามและดึงดูดความสนใจของผู้บริโภคได้ 

1. เกษตรกรร้อยละ 79.5 มีความเห็นว่ากล่องบรรจุสับปะรดช่วยรักษาคุณภาพของสับปะรด
ผลสด เช่น การกันกระแทก ความสะดวกในการหยิบถือ ได้ดีกว่าการใส่ถุงพลาสติก 

2. เกษตรกรร้อยละ 86.4 มีความเห็นว่า บรรจุภัณฑ์จะช่วยเพ่ิมกําไรจากการขายสินค้า 
3. เกษตรกรร้อยละ 84.1 มีความเห็นว่า ภาพที่ใช้ในบรรจุภัณฑ์แสดงเอกลักษณ์ ช่ือเสียงของ

พ้ืนที่ปลูก (อําเภอบ้านคา) 
4. เกษตรกรร้อยละ 88.6 มีความเห็นว่า คําที่ใช้ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” แสดงถึง

คุณภาพสับปะรดที่เป็นเอกลักษณ์ของตําบลหนองพันจันทน์ 
5. เกษตรกรร้อยละ 79.5 มีความเห็นว่า ข้อความบนบรรจุภัณฑ์ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า 

(แหล่งผลิต  คุณภาพของสับปะรด  ประโยชน์ของสับปะรด) อย่างเพียงพอ 
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6. เกษตรกรร้อยละ 88.6 มีความเห็นว่า บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบจะช่วยให้ผู้บริโภคจดจํา
ผลผลิตได้ดีขึ้น 
 

โลโก้บรรจุภัณฑ์สําหรับผลิตภัณฑ์สับปะรดบ้านคา 
เกษตรกร และเจ้าหน้าที่จากเกษตรอําเภอบ้านคามีความต้องการที่จะได้สัญลักษณ์ที่แสดงถึง

ผลผลิตเชิงพ้ืนที่   โดยควรมีการออกแบบตัวอักษร ตรา และข้อความท่ีสื่อถึงความเป็นสับปะรดใน
พ้ืนที่ปลูกของอําเภอบ้านคา  ในลักษณะให้เป็นสัญลักษณ์กลาง ๆ ปรากฏในทุกบรรจุภัณฑ์  เพ่ือให้
เป็นที่รับรู้และจดจํา  และเป็นการสื่อสารถึงอัตลักษณ์ของผลผลิตในเชิงพ้ืนที่ 
 

“จากท่ีเคยคุยกับอาจารย์ คืออยากให้ผู้บริโภคได้เห็น ได้ติดคําเด่น ๆ บ้านคา ไว้ก่อน
เห็นแล้วชัดเจนข้อความบ้านคา และฟ้อนที่ใช้ก็ลงตัวจะไม่เปลี่ยน การที่มีโลโก้หรือ
สัญลักษณ์กลางๆ ที่ทําให้รู้ว่าเป็นของผลิตภัณฑ์บ้านคา ผมว่าอยากให้ใช้แบบน้ีเป็นแบบ
เดียวที่จําเป็นของพ้ืนที่ไปเลย จะได้ไม่ต่างคนต่างใช้ และต่างคนต่างออกแบบ อยากให้
ใช้งานอาจารย์ที่ทําให้กับพ้ืนที่ในงานวิจัยน้ี เวลาที่หน่วยงานไหนจะใช้ ก็ใช้แบบน้ีจะได้
ทําให้ไม่สับสน และเป็นที่ติดตาของผลิตภัณฑ์บ้านคาไปเลย หากใครจะผลิตแปรรูปอ่ืน 
ไม่ว่าจะเป็นสินค้าอะไร จะไปอยู่ทุกผลิตภัณฑ์ที่จะไม่เปลี่ยนแปลง ก็ใช้ตราโลโก้กลาง
แทนบ้านคา และข้อความอักษรที่ใช้ ผมโอเคนะ เพราะดูเป็นธรรมชาติ ชาวบ้านๆดี 
และมีพ้ืนผิวคล้ายสับปะรด ดูแล้วสบายดี อ่านง่ายและเอกลักษณ์ดีครับ”  
(วิชัย พรหมอยู่, 2561) 
  
“จริงๆ ซึ่งแนวคิดแบบต้ังแต่แรกเริ่ม เราก็อยากให้เริ่มต้นอัตลักษณ์หรือเอกลักษณ์
ทั้งหมดของบ้านคา จะเป็นอะไรก็แล้วแต่ จะเป็นข้อความหรือภาพ ขอให้เป็นแบบน้ัน 
แต่ด้วยหลังๆ หน่วยงานต่าง ๆ ที่เข้ามา พัฒนากรหรือสหกรณ์ก็จะทําบรรจุภัณฑ์เอาไป
อีกแบบ คิดออกแบบเอง อะไรเอง ไม่ได้เป็นทิศทางเดียวกัน รูปแบบเดียวกัน โดยต้อง
คุยกันจากหน่วยงานเราว่า รูปแบบสากลที่เราใช้ยืนยัน ใครจะเอาไปใช้ก็ใช้แบรนด์เรา
ไปเลย” (นักวิชาการสํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา, 2561) 
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ผู้วิจัยข้อมูลความคิดเห็นของเกษตรกรและผู้เก่ียวข้องในการออกแบบสัญลักษณ์ที่จะใช้กับ
ทุกบรรจุภัณฑ์ ดังต่อไปน้ี 
 

  
สัญลักษณ์ของอําเภอบ้านคาทั้ง 3 แบบข้างต้นถูกนําไปพูดคุยเกษตรกรจากกลุ่มผู้ปลูก

สับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์และนักวิชาการจากเกษตรอําเภอบ้านคา  ซึ่งมีความเห็นโดย
สรุปที่จะผสมผสานทั้งสามแบบตามแนวคิด ดังน้ี 
 

 
 
 
 

ภาพที่ 36  โลโก้บรรจุภัณฑ์สําหรับผลิตภัณฑ์สับปะรดบ้านคา 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

ลายเส้นโค้ง หมายถึง สัญลักษณ์ของลายเส้นภูเขาที่รายล้อมตําบลหนองพันจันทร์ 
อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี 

อักษร บ้านคา หมายถึง อักษรที่มีความเรียบง่าย เป็นธรรมชาติของชุมชน พ้ืนผิวบน
อักษร เป็นลักษณะคล้ายกับผิวสับปะรดในการสื่อความหมายรวมถึงฟ้อน
อักษรที่มีลักษณะโค้งมน เปรียบถึงความอ่อนช้อย ความเป็นกัลยาณมิตร
ของเกษตรกร 

ลายเส้นสับปะรด หมายถึง พ้ืนผิวของลายเส้นสับปะรด เปรียบเหมือน ความราบรื่นการ
ทํางานร่วมมือของเกษตรกร เป็นตัวแทนของเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด
แปลงใหญ่ ตําบลหนองพันจันทร์ จังหวัดราชบุรี 

 
แนวคิดการใชวั้สดุจากใบสบัปะรดในการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
ผู้วิจัยได้ลงพ้ืนที่ตําบลศาลาลัย จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  เพ่ือศึกษาแนวทางการสร้างบรรจุ

ภัณฑ์จากใบสับปะรด  โดยกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านทุ่งเคล็ด ตําบลศาลาลัย อําเภอสามร้อยยอด 
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จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ได้ผลิตกระดาษไว้ใช้เองภายในกลุ่มสําหรับใส่ขนมปังไส้สับปะรด และห่อลูก
อมสับปะรดกวน 

ส่วนประกอบในการผลิตกระดาษใบสับปะรดประกอบด้วย ใบสับปะรดแก่จัด โซดาไฟ 
คลอรีน และสีย้อมผ้า  โดยสามารถผสมกับส่วนประกอบอ่ืน ๆ เช่น ต้นกล้วย หรือหญ้าคาเพ่ือเพ่ิม 
คุณสมบัติพิเศษในการให้กระดาษมีความมันวาว หรือมีความเหนียวทนทาน และมีความหนาของ
กระดาษเพ่ิมขึ้น  

นอกจากน้ัน  ในพ้ืนที่หมู่ที่ 7 ตําบลหนองพันจันทร์ มีการผลิตเส้นด้ายจากใบสับปะรด โดย
นําใบสับปะรดมาไปเข้าเครื่องรีดเอากากของใบออก จนเหลือแต่เส้นใยของใบ  ซึ่งสามารถใช้เป็นส่วน
หนึ่งของการออกแบบบรรจุภัณฑ์จากใบสับปะรดได้ 
 

   
 

ภาพที่ 37  การผลิตเส้นใยจากใบสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ตอนท่ี 4 บรรจุภัณฑส์ําหรับสบัปะรดสดและสับปะรดแปรรปู 
 

1. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสด 
 

  

  
 

 

 
ภาพที่ 38  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดสด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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2. บรรจุภัณฑ์สําหรบัน้าํสบัปะรด 
 

 
 
 

  

 

 
 

ภาพที่ 39  บรรจุภัณฑ์สําหรบันํ้าสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
บรรจุภัณฑ์สําหรับนํ้าสับปะรดได้ปรับเปลี่ยนและเพ่ิมเติมองค์ประกอบตามความคิดเห็นของ

ผู้ทรงคุณวุฒิในด้านการออกแบบและผู้ใช้บรรจุภัณฑ์คือ สํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา  ในประเด็น
ดังต่อไปนี้ 1) เพ่ิมเอกลักษณ์ให้เป็นธรรมชาติในเชิงพ้ืนที่  สร้างความแตกต่างกับเครื่องด่ืมประเภท
นํ้าอัดลม  2) เน้นประเด็นการเป็นเคร่ืองด่ืมจากธรรมชาติเพ่ือสุขภาพ  3) แสดงเอกลักษณ์เชิงพ้ืนที่  
และ 4) มุ่งกลุ่มผู้บริโภคท่ีเป็นกลุ่มคนรักสุขภาพที่ต้องการเคร่ืองด่ืมที่ให้คุณค่าต่อทางร่างกาย 
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3. บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดกวน 
 
 

 

 

 

ภาพที่ 40  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดกวน 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
 4. บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดหยี 
 
 

 

 
 

ภาพที่ 41  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดหยี 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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5. บรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชทีเชทสับปะรด 
 

   
 

ภาพที่ 42  บรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชีทเชทสบัปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
 6. บรรจุภัณฑ์ที่ใช้กระดาษจากใบสบัปะรด 

การสร้างงานจากกระดาษสาที่ทําจากเส้นใยสับปะรด  ควรนํามาใช้สําหรับเป็น
ส่วนประกอบของบรรจุภัณฑ์แปรรูป   เน่ืองจากกระดาษสายังไม่สามารถรองรับนํ้าหนักสับปะรดได้  
การออกแบบควรคํานึงถึงค่าใช้จ่ายด้วย  เน่ืองจากราคากระดาษสาค่อนข้างสูง คือแผ่นละ 12 ถึง 
15 บาท หากมีการผสมใยกล้วยหรือส่วนผสมทางเคมีอ่ืน ๆ เพ่ือเพ่ิมคุณสมบัติของพ้ืนผิวจะทําให้
ราคากระดาษสาสูงมาก  ซึ่งเป็นต้นทุนด้านบรรจุภัณฑ์ที่อาจทําให้ต้องต้ังราคาจําหน่ายสูง  ดังน้ัน การ
ใช้กระดาษสาเป็นส่วนประกอบน่าจะเป็นวิธีที่ดีเพ่ือทําให้บรรจุภัณฑ์มีความน่าสนใจและเป็นการใช้
ประโยชน์จากวัสดุที่เหลือทิ้ง 
 

 

 

ภาพที่ 43  การใช้กระดาษสาสําหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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กระดาษสาสามารถนํามาพิมพ์ลวดลายสับปะรดเพ่ือใช้สําหรับการห่อผลิตภัณฑ์แปรรูป เช่น 
คุกก้ี สับปะรดกวน เพ่ือเพ่ิมความน่าสนใจของสินค้า 
 

 
 

 

 

ภาพที่ 45  กระดาษสาพิมพ์ลายสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
การใช้กระดาษสาโดยการประทับตรายางที่ออกแบบโลโก้บ้านคาลงพ้ืนผิวกระดาษสา แม้ว่า

จะได้ลายเส้นไม่คมชัดเน่ืองจากข้อจํากัดจากพ้ืนผิวของกระดาษสาที่ไม่เรียบเนียนอันเป็นธรรมชาติ
ของเย่ือใบสับปะรด  แต่ก็สามารถนํามาใช้ออกแบบเป็นส่วนประกอบของบรรจุภัณฑ์สําหรับผลผลิต
แปรรูปจากสับปะรดได้ 
 
 

 

ภาพที่ 45  กระดาษสาใช้คู่กับเส้นใยสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
การใช้กระดาษสาจริงโดยประทับตรายางที่ออกแบบลงพ้ืนผิว  และหุ้มบรรจุภัณฑ์อ่ืน ๆ  เช่น

ขวดโหลใส หรือพลาสติกใส จากน้ันผูกเส้นด้ายที่ทําจากใยสับปะรดในพ้ืนที่ตําบลหนองพันจันทร์ 
พบว่า เป็นงานทํามือ (handmade) อีกแบบที่ดูมีรูปแบบที่สวยแบบทันสมัย ซึ่งน่าจะจะเพ่ิมมูลค่ากับ
สินค้าได้เป็นอย่างดี 
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7. ร้านจําหนา่ยเคลื่อนที ่
 

 
 

ภาพที่ 46  ร้านจําหน่ายสินค้าเคลื่อนที่ 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

การจัดวางบรรจุภัณฑ์ที่ดึงดูดใจจะช่วยสร้างความน่าสนใจให้กับตัวสินค้า  และจูงใจผู้บริโภค
ในการเลือกซื้อสินค้า  ผู้วิจัยจึงได้ออกแบบร้านจําหน่ายสินค้าเคลื่อนที่สําหรับการจัดวางสับปะรด 
ผลสด และผลิตภัณฑ์แปรรูปอ่ืน ๆ  โดยใช้แนวคิดจากการศึกษาด้านหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์  อัตลักษณ์
ของพ้ืนที่ผลิต  และความต้องการใช้ของกลุ่มเกษตรกรเป็นแนวทางในการออกแบบ 

 
 ผู้วิจัยได้ออกแบบร้านจําหน่ายเคลื่อนที่สําหรับสับปะรดผลสดและแปรรูป  และใช้ทดลอง
การจําหน่ายในงาน สสส. จอมบึงมาราธอน 2018 ครั้งที่ 33 ที่จัดขึ้นในวันที่ 21 มกราคม 2561 ที่
มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง  โดยจําหน่ายในวันที่ 20 – 21 มกราคม 2561และงานกาชาด 
จังหวัดราชบุรี เมื่อช่วงวันที่ 24-5 เมษายน 2561  โดยได้ออกแบบการจัดวางสําหรับสับปะรดผลสด  
สับปะรดแปรรูป ได้แก่ สับปะรดหยี สับปะรดกวน ขนมปังไส้สับปะรด และน้ําสับปะรด  ซึ่งเพ่ิมความ
สนใจในการเข้าชมและซื้อหาสินค้าในร้านได้มากขึ้น 
 

“ผมเห็นบูธจําหน่ายเคลื่อนที่ที่ได้ไปต้ังงานกาชาด จังหวัดราชบุรี มันความเป็น
เอกลักษณ์และดูน่าสนใจที่ดึงสินค้าให้กับเกษตรกรจากผู้บริโภคได้อย่างมาก ทําให้ผม
กลับมาประสานคุณวิชัย พรมอยู่ นักวิชาการเกษตรอําเภอบ้านคาว่า บูธน้ีทางกลุ่ม
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหม่ นํามาจากไหน พอบอกว่าเป็นงานวิจัยของอาจารย์
ราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง จึงมีความสนใจและประสานไปยังอาจารย์สุจิตตรา จันทร์ลอย 
จึงได้ทราบว่าผลงานตรงนี้ผมในไปต่อยอดใช้กับพืชผักอ่ืน ๆ ของจังหวัดราชบุรีด้วย เช่น 
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มะพร้าวนํ้าหอม ชมพู่และผัก คือให้เห็นว่าการทําตลาดจากงานออกแบบบูธได้ และ
สร้างความเป็นเอกลักษณ์ด้วย” (ณรงค์ แสงจันทร์, 2561) 

 
ตอนท่ี 5 ผลของการใช้บรรจุภัณฑ ์
 

ผู้วิจัยได้เก็บรวบรวมข้อมูลจากผู้ซื้อสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูปจากร้านจําหน่าย
เคลื่อนที่สําหรับสับปะรดผลสดและแปรรูปของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนอง
พันจันทร์ในงาน สสส. จอมบึงมาราธอน 2018 ครั้งที่ 33 ที่จัดขึ้นในวันที่ 21 มกราคม 2561 ที่
มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง 

ผลการศึกษาหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์ในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต  และการสื่อสาร
ถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนที่ผลิต  มีดังต่อไปน้ี 

   
1. ด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต 

 

ตารางที่ 13 ความคิดเห็นของผู้บริโภคต่อบรรจุภัณฑ์ด้านการรักษาคุณภาพผลผลิต 
 

รายการ 
ความคิดเหน็ของ

ผู้บริโภค แปลผล 
ค่าเฉลี่ย S.D. 

1. ความสะดวกในการหยิบ จับ ถือ หิ้วบรรจุภัณฑ์ 4.51 .58 มากที่สุด 
2. มีความแข็งแรง สามารถรกัษาคุณภาพของสินค้า 4.44 .61 มาก 
3. ความพึงพอใจต่อบรรจุภัณฑ์ในภาพรวม 4.38 .87 มาก 

ผู้บริโภคมีความคิดเห็นว่า บรรจุภัณฑ์ที่ใช้กับสับปะรดผลสดและแปรรูปมีความแข็งแรง
เพียงพอ  สามารถรักษาคุณภาพของผลผลิตได้  และมีความสะดวกในการหยิบถือ  และมีความ 
พึงพอใจต่อบรรจุภัณฑ์ในภาพรวมในระดับมาก   
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2. ด้านการรับรู้ภาพลักษณ์ 
 

ตารางที่ 14 ความคิดเห็นของผู้บริโภคต่อบรรจุภัณฑ์ด้านการรักษาคุณภาพผลผลิต 
 

รายการ 
ความคิดเหน็ของ

ผู้บริโภค แปลผล 
ค่าเฉลี่ย S.D. 

1. การสะท้อนความเป็นลักษณะเฉพาะถิ่นของ
สับปะรดบ้านคา 

4.27 .85 มาก 

2. ความเพียงพอของการให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า 4.34 .75 มาก 
3. มีความสวยงาม โดดเด่น ทันสมัย 4.19 .79 มาก 
4. มีภาพลักษณ์ที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม 4.25 .87 มาก 
5. สามารถสร้างคุณค่าให้กับตัวสินค้า 4.34 .78 มาก 

ในด้านการสร้างการรับรู้ต่อเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต พบว่า ผู้บริโภครับรู้ถึงอัตลักษณ์และ
ข้อมูลที่สื่อสารเกี่ยวกับสินค้าและพ้ืนที่แหล่งผลิต  มีรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ที่ทันสมัยและช่วยเพ่ิม
คุณค่าให้กับตัวสินค้าที่จําหน่าย     
 

3. ด้านการลดต้นทุน 
 

1) บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดผลสด 
การเปรียบเทียบต้นทุนการผลิตกล่องสําหรับบรรจุสับปะรดผลสดระหว่างกล่อง

แบบเดิมกับกล่องที่ผู้วิจัยออกแบบ มีดังน้ี 
 

ตารางที่ 15  เปรียบเทียบต้นทุนบรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดผลสด 

รายการ ขนาด กระดาษ 

เทคนิคการพิมพ์ 
จํานวน
พิมพ์ 

ราคา/
หน่วย 

4 สี เคลือบ
ยูวี 

ไดคัท
ปะฟิล์ม

ใส 
1. แบบของเดิม 
พิมพ์ 4 สี 

28/18สูง26ซม. กล่องแป้งประกบแป้ง
ลูกฟูก 300 แกรม 

มี - มี 2,000 36 บาท 

2. แบบของใหม่ 
พิมพ์ 4 สี 

28/18สูง26ซม. กล่องแป้งประกบแป้ง
ลูกฟูก 310 แกรม 

มี มี มี 2,000 30 บาท 

3. แบบไม่พิมพ์ลาย
ไม่พิมพ์สี  
(กล่องเปล่า) 

28/18สูง26ซม. กล่องแป้งประกบแป้ง
ลูกฟูก 310 แกรม 

- - มี 2,000 22 บาท 
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ในการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ประเภทผลสด นักวิจัยยังคงเลือกใช้วัสดุแบบกล่อง
เช่นเดิม บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบสามารถช่วยลดต้นทุนได้ดังน้ี 

1) ลดปริมาณการพิมพ์ออฟเซท 4 สี โดยเทคนิคการพิมพ์ปรับจากเดิม ซึ่งจะลด
ต้นทุนการผลิตในรายการข้อ 1 ถ้าเทียบจากดังรายการข้อ 3 ถึง 14 บาท   ซึ่งเป็นการปรับเปลี่ยน 
มาใช้รูปแบบการพิมพ์วัสดุที่ลดต้นทุน  เน่ืองจากการพิมพ์ 4 สีมีค่าใช้จ่ายมากซึ่งยังไม่เหมาะสมกับ
กลุ่มเกษตรกรที่เงินทุนมีจํากัด  

2) การเลือกตรายางและสต๊ิกเกอร์ในการสร้างข้อมูลเพ่ือสื่อสารภาพลักษณ์ของ
สินค้าด้วยภาพ ข้อความ รายละเอียด และองค์ประกอบต่าง ๆ แทนการพิมพ์จากเครื่อง  ซึ่งช่วยลด
ต้นทุนด้านบรรจุภัณฑ์ได้ 

จากรายการเปรียบเทียบต้นทุนการผลิตกล่องบรรจุภัณฑ์สับปะรดผลสด พบว่า 
กล่องบรรจุภัณฑ์เดิมที่ใช้ในการใส่บรรจุภัณฑ์ มีเทคนิคการพิมพ์ด้านการพิมพ์ 4 สี จะอยู่ในราคา 36 
บาทแต่หากเราลดการไม่พิมพ์ลาย ไม่พิมพ์สี ดังรายการที่ โดยใช้สีธรรมชาติของกล่องเป็นสีนํ้าตาล 
หรือสีขาวแล้วน้ัน จะลดต้นทุนในการพิมพ์ ถ้าเทียบกับ รายการที่ 1 จะลดต้นทุนในการผลิตถึง 14 
บาทต่อหน่วย  
 

2) บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดกวน 
 

ตารางที่ 16 ต้นทุนบรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดกวน 
Package / Stamp ราคา 

 
 

กล่องละ 2 บาท 
ราคาสินค้า : กล่องละ 1,791.18 บาท  
กล่องส่ีเหล่ียม PET-E83 
ขนาดสินค้า : 10.5x13x4 cm.(กว้างxยาวxสูง) น้ําหนักรวม/แพค :1.156 กิโลกรัม(KG.) 
น้ําหนักรวม/กล่อง : 10.4 กิโลกรัม(KG.)  
จํานวนบรรจุ : กล่องละ 900 ชิ้น  
ราคาสินค้า : กล่องละ 2,835.50 บาท  
ถุงกระดาษเบเกอรี่ (#8) 
ปริมาตร : 49 แกรม สีน้ําตาล 
ขนาดสินค้า : 15.7x30.7x10 cm(กว้างxสูงxพับ)  
น้ําหนักรวม/แพค :1 (KG.) 
จํานวนบรรจุ : กล่องละ 1,000 ชิ้น 
ถุงละ 2.83 บาท 

 
 
 
 
 

 

ชิ้นละ 1.8 บาท 
สต๊ิกเกอร์ Size 1.7 X 2.3 cm 
ตารางเมตรละ 480 บาท / 1,800 ดวง 
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ในการออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดกวน  ผู้วิจัยเลือกใช้วัสดุที่ช่วยลด
ต้นทุนในการผลิต  โดยการใช้แม่พิมพ์ตรายาง  โดยตรายางมีราคา 230 บาท  และมีระยะเวลาในการ
ใช้งานได้ถึง 3 - 5 ปี  และหมึกสําเร็จรูปก็มีราคาไม่แพงและสะดวกต่อการจัดซื้อ  โดยบรรจุภัณฑ์มี
ต้นทุนที่ราคาช้ินละ 6.6 บาท 
 
  3) บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดหยี 
 

ตารางที่ 17 ต้นทุนบรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดหยี 
 

Package / Stamp ราคา 
 

 

ราคาใบละ 6 บาท 
ถุงคราฟท์น้ําตาล หน้าต่างใส ต้ังได้  
ขนาด 14 x 20 cm 
ราคา 250.00 
1 แพค Pack = 50 ใบ Pieces 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

1.8 บาท 
สต๊ิกเกอร์ Size 1.7 X 2.3 cm 
ตารางเมตรละ 480 บาท / 1,800 ดวง 
 

 
 
 
 
 
 

ตรายางท่ีใช้ในการพิมพ์ ขนาด 
6X6 cm 
ราคา 230 บาท 

 

ราคาบรรจุภัณฑ์ลงทุนต่อหน่วยสําหรับสับปะรดหยี คือ 6 - 7.8 บาท 
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4) บรรจุภัณฑ์ขนมชีทเชทสับปะรด 
 

ตารางที่ 18 ต้นทุนบรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชีทเชทสบัปะรด 
Package / Stamp ราคา 

 

ใบละ 8.50 บาท 
ขนาด 14*24*6 ซม.  
ราคา 425.00 บาท 
แพ็ค (50 ใบ) 

 ตรายางท่ีใช้ในการพิมพ์ ขนาด 
6X6 cm 
ราคา 230 บาท (ใช้นาน3-5 ปี) 

 

0.26 บาท 
สต๊ิกเกอร์ Size 1.7 X 2.3 cm 
ตารางเมตรละ 480 บาท / 1,800 ดวง 

 

ราคาต้นทุนสําหรับบรรจุภัณฑ์สําหรับขนมปังไส้สับปะรดคือ 8 - 9 บาท 
 

4. ด้านการเพิ่มมูลค่าการจําหน่าย 
ในการศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์ด้านการเพ่ิมมูลค่าให้กับสินค้า  คณะผู้วิจัย

ได้นําบรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบข้างต้นไปใช้จําหน่ายในร้านค้าของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลง
ใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ในงาน  สสส. จอมบึงมาราธอน 2018 ครั้งที่ 33 ที่จัดขึ้นในวันที่ 21 
มกราคม 2561 ที่มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง  โดยจําหน่ายในวันที่ 20 – 21 มกราคม 2561   
โดยผลผลิตที่จําหน่ายประกอบด้วยสับปะรดผลสด  และสับปะรดแปรรูป ได้แก่ สับปะรดหยี สับปะรด
กวน ขนมปังไส้สับปะรด และน้ําสับปะรด กลุ่มผู้บริโภคได้แก่นักว่ิงจากทั่วประเทศ  โดยสรุปรายได้
จากการจําหน่ายพบว่า  1) ยอดการจําหน่ายเพ่ิมขึ้น  และ 2) สามารถกําหนดราคาได้สูงกว่าการ
จําหน่ายที่ไม่ใช้บรรจุภัณฑ์   
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ตารางที่  19 การเปรียบเทียบปริมาณการจําหน่ายก่อนและหลังการใช้บรรจุภัณฑ์ 

 
ข้อมูลในตารางแสดงว่า บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบใหม่ สามารถเพ่ิมมูลค่าเพ่ิมให้กับสินค้า 

และยอดขายได้ทั้งผลสดและแปรรูป โดยสินค้าบางรายการลดปริมาตรและปรับราคาเพ่ิมขึ้น  ซึ่ง
พบว่าสามารถจําหน่ายได้เพ่ิมขึ้น   โดยเมื่อเปรียบเทียบกับราคาจากจํานวนเท่ากันระหว่างบรรจุภัณฑ์
เดิมและบรรจุภัณฑ์ใหม่ พบว่ามีกําไรเพ่ิมขึ้น โดยสับปะรดหยี มีกําไรเพ่ิมขึ้น 250 บาท สับปะรดกวน 
มีกําไรเพ่ิมขึ้น 250 บาท  ชีคเชคไส้สับปะรด พบว่ามีกําไรเพ่ิมขึ้น 600 บาทและนํ้าสับปะรดมีกําไร
เพ่ิมขึ้น 1,300 บาท 

ผลของการศึกษาน้ีสอดคล้องกับประสบการณ์ของเกษตรกรที่เคยใช้บรรจุภัณฑ์ในการ
จําหน่ายในการออกร้าน    โดยจากการสัมภาษณ์ความเห็นของเกษตรกรแปลงใหญ่ตําบล 
หนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  ได้ข้อมูลว่าเกษตรกรมีความเห็นว่าการใช้บรรจุภัณฑ์
สามารถช่วยดึงดูดความสนใจของผู้บริโภค  เพ่ิมปริมาณการจําหน่าย  และเพ่ิมมูลค่าของสินค้า 
 

“ผมเอาสับปะรดบรรจุกล่อง ส่วนหน่ึงผมไปดูงานต่างประเทศ เช่น ประเทศญี่ปุ่น ซึ่ง
สินค้าแต่ละตัวของเค้ามันอยู่ในกล่อง อยู่ในบรรจุภัณฑ์ต่าง ๆ เหล่าเน้ีย กล่องนิดเดียว
มันมีมูลค่าที่สูงมาก เมื่อกลับมาจึงเกิดความคิดกับปลัดในเรื่องของการเอาสับปะรดไปใส่
กล่องว่าขายได้ไหม เริ่มแรกก็ใส่โฟมหุ้มติดตราของบ้านคา ผลปรากฏว่าขายดีเป็นเทนํ้า
เทท่า โลตัสเห็นก็ว่ิงมาที่กลุ่มเลยขอซื้อสับปะรดแบบเน้ีย น้ี คือให้เห็นว่าการทํากล่อง
เป็นการสร้างสีสันให้กับสินค้าเรา” (จันทร์ เรืองเรรา, ธันวาคม 2560) 

 

บรรจุภัณฑ์ สินค้า 
ต่อบรรจุภัณฑ ์ บรรจุภัณฑ์ท้ังหมด 

ปริมาตร 
ราคา 

จําหน่าย 
จํานวนการ
จําหน่าย 

ปริมาตร 
ราคา 

จําหน่าย 
บรรจุภัณฑ์ (เก่า) สับปะรดผลสด 

สับปะรดหยี 
สับปะรดกวน 
ขนมปังไส้สับปะรด 
น้ําสับปะรด 

 
150 กรัม 
160 กรัม 

3 ชิ้น 
180 มิลลิลิตร 

 
25 บาท 
20 บาท 
7 บาท 
10 บาท 

 
50 ถุง 
50 ถุง 

200 ซอง 
 130 ขวด 

 
7,500 กรัม 
8,000 กรัม 
600 ชิ้น 

23,400 มิลลิลิตร 

 
1,250 บาท 
1,000 บาท 
1,400 บาท 
1,300 บาท 

บรรจุภัณฑ์ (ใหม่) สับปะรดผลสด 
สับปะรดหยี 
สับปะรดกวน 
ขนมปังไส้สับปะรด 
น้ําสับปะรด 

 
100 กรัม 
150 กรัม 

3 ชิ้น 
180 มิลลิลิตร 

 
30 บาท 
25 บาท 
10 บาท 
20 บาท 

 
50 ถุง 
50 ถุง 

200 ซอง 
130 ขวด 

 
5,000 กรัม 
7,500 กรัม 
600 ชิ้น 

23,400 มิลลิลิตร 

 
1,500 บาท 
1,250 บาท 
2,000 บาท 
2,600 บาท 
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บทที่ 5 
สรุป อภิปรายผลการวิจัย และข้อเสนอแนะ 

 
สรุปผลการวิจัย 

การสรุปผลของการศึกษา เรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปร
รูปสับปะรดจังหวัดราชบุรี  ผู้วิจัยได้นําเสนอตามวัตถุประสงค์ของการศึกษา ดังต่อไปน้ี 
 
การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดที่สามารถ
รักษาความสดและสภาพของผลผลิต  
 

บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสด 
1. บรรจุภัณฑ์ที่มีลักษณะเป็นกล่องกระดาษที่ใช้วัสดุเป็นแบบกล่องแป้งประกบแป้งลูกฟูก 

300 แกรม  สําหรับใช้เป็นกล่องบรรจุสับปะรดผลสด  จากการทดสอบด้านกายภาพพบว่า  บรรจุ
ภัณฑ์ที่ใช้ไม่สามารถยืดระยะเวลาของสับปะรดให้สามารถรักษาความสดและเก็บไว้สําหรับ
รับประทานได้นานวันขึ้นได้  โดยทดลองเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพของสับปะรดใน
สภาพนอกกล่องและในกล่องทั้งสับปะรดเน้ือหน่ึง และสับปะรดเน้ือสอง พบว่า มีการเปลี่ยนแปลง
ของเปลือกนอก ขั้ว สี ใบ กลิ่น และรสชาติ   โดยสับปะรดท่ีอยู่ในสภาวะในบรรจุภัณฑ์และนอกบรรจุ
ภัณฑ์มีระยะเวลาในการสุกไม่แตกต่างกัน คือ ระยะเวลาในการบริโภคของสับปะรดผลสดนับต้ังแต่
การตัดจนถึงการบริโภคไม่ควรเกินระยะเวลา 5 วัน   

2. บรรจุภัณฑ์ประเภทกล่องจะมีประโยชน์ในด้านการป้องกันการกระแทก  รอยชํ้า  ป้องกัน
แดดเผา หรือป้องกันลมที่อาจทําให้ใบตายหรือใบแห้ง  โดยพบว่าสับปะรดที่อยู่นอกกล่องมีใบแห้งที่
จุกมากกว่าสับปะรดที่อยู่ในกล่อง   

3. การใช้กล่องกระดาษที่ใช้วัสดุเป็นแบบกล่องแป้งประกบแป้งลูกฟูก 300 แกรม  สําหรับใช้
เป็นบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดมีความเหมาะสมในแง่ของการควบคุมต้นทุน  เน่ืองจากซื้อหาได้
ง่ายและราคาไม่แพง  สามารถในการรองรับนํ้าหนักได้ประมาณ   3 – 4 กิโลกรัม  ซึ่งเหมาะกับการ
บรรจุสับปะรดผลสดที่มีนํ้าหนักประมาณ 1.5 กิโลกรัม/ผล  สามารถออกแบบให้มีขนาดรูปทรงได้ตาม
ความต้องการ นอกจากน้ันยังสามารถพิมพ์ข้อความ หรือรูปภาพบนกล่องได้อย่างสะดวก 

4. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดควรมีข้อความเพ่ือสื่อสารถึงความสดของสินค้า  ใน
ลักษณะของการแจ้งข้อมูลให้ทราบว่าสับปะรดท่ีบรรจุในกล่องตัดเมื่อวันที่เท่าใด และควรรับประทาน
ภายในกี่วัน 
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บรรจุภัณฑ์สาํหรับสบัปะรดแปรรูป 
ผู้บริโภคมีความคิดเห็นว่า บรรจุภัณฑ์ที่ใช้กับสับปะรดผลสดและแปรรูปมีความแข็งแรง

เพียงพอ  สามารถรักษาคุณภาพของผลผลิตได้  และมีความสะดวกในการหยิบถือ  และมีความ 
พึงพอใจต่อบรรจุภัณฑ์ในภาพรวมในระดับมาก 

   
การสรา้งและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณข์องสินค้าทีส่ะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ
สับปะรดจังหวัดราชบรุ ี  

1. สภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดรดสด  สับปะรดกวน นํ้าสับปะรด และ
สับปะรดหยี ที่จําหน่ายในพ้ืนที่อําเภอสวนผึ้งและอําเภอบ้านคา พบว่า  ขาดการสื่อสารด้าน
เอกลักษณ์ของสินค้าและพ้ืนที่ผลิต  ไม่มีข้อความท่ีสื่อสารถึงภาพลักษณ์ของแหล่งผลิต  การออกแบบ
ยังไม่ตรงกับความต้องการใช้งาน  รูปแบบไม่ดึงดูดใจท้ังในด้านการเลือกใช้ภาพ ตัวอักษร การจัดวาง 
และรูปแบบทั่ว ๆ ไป  ไม่สะดวกในการหยิบถือ   

2. บรรจุภัณฑ์ควรบอกรสชาติที่เป็นธรรมชาติของสับปะรดบ้านคา คือ “อร่อย ไม่หวานจัด  
ไม่กัดลิ้น”  โดยคําว่า “อร่อย” แสดงถึง รสชาติของสับปะรดท่ีมีคุณภาพดี  “ไม่หวานจัด” แสดงถึง 
รสชาติที่เป็นธรรมชาติของแต่ละช่วงเวลาการตัดในแต่ละปี  ซึ่งมีความหวานแตกต่างกันตามสภาพดิน
ฟ้าอากาศ  “ไม่กัดลิ้น” แสดงถึง ความเฉพาะของผลผลิตที่มีสาเหตุมาจากการดินปลูกที่มีความ
เหมาะสมและการใช้ปุ๋ยบํารุงที่เป็นสูตรเฉพาะของเกษตรกร 

3. เกษตรกรต้องการเอกลักษณ์ของพื้นที่ผลิต ได้แก่ ตราที่ใช้เป็นกลาง ๆ สําหรับทุก 
บรรจุภัณฑ์ของกลุ่มสับปะรดแปลงใหญ่หนองพันจันทร์  และเรื่องราวสับปะรดและพ้ืนที่ปลูก 
 
การศึกษาผลของบรรจุภัณฑ์ที่พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต ต้นทนุตํ่า  
ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลกัษณ์ของผลผลิต  และการเพิ่มมูลคา่การจําหนา่ยผลผลิต  

 

ด้านการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต 
1. เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดมีความเห็นว่าบรรจุภัณฑ์ต้นแบบใช้ภาพท่ีแสดงเอกลักษณ์ 

ช่ือเสียงของพ้ืนที่ปลูก (อําเภอบ้านคา) ข้อความที่ใช้คือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” แสดงถึง
คุณภาพสับปะรดที่เป็นเอกลักษณ์ของตําบลหนองพันจันทน์  มีการให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า (แหล่งผลิต  
คุณภาพของสับปะรด  ประโยชน์ของสับปะรด) สื่อสารถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนทีปลูกโดยการใช้คําและ
ภาพ  มีการแสดงเรื่องราวของพื้นที่ปลูกได้อย่างชัดเจน   นอกจากน้ัน บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบยังทํา
หน้าที่หลักในด้านการรองรับ  การขนส่ง หรือการช่วยเพ่ิมความสวยงามและดึงดูดความสนใจของ
ผู้บริโภคได้ 

2. เกษตรกร และเจ้าหน้าที่จากเกษตรอําเภอบ้านคามีความต้องการที่จะได้สัญลักษณ์ที่แสดง
ถึงผลผลิตเชิงพ้ืนที่  โดยควรมีการออกแบบตัวอักษร ตรา และข้อความท่ีสื่อถึงความเป็นสับปะรดใน
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พ้ืนที่ปลูกของอําเภอบ้านคา  ในลักษณะให้เป็นสัญลักษณ์กลาง ๆ ปรากฏในทุกบรรจุภัณฑ์  เพ่ือให้
เป็นที่รับรู้และจดจํา และเป็นการสื่อสารถึงอัตลักษณ์ของผลผลิตในเชิงพ้ืนที่ 

 
ด้านการเพิ่มมูลค่าจําหน่ายผลผลิต 
ในการทดลองบรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบไปใช้จําหน่ายในร้านค้าของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูก

สับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ และในงานออกร้านจําหน่ายสินค้าชุมชน  พบว่า  ผลผลิตที่
จําหน่ายซึ่งประกอบด้วยสับปะรดผลสด  และสับปะรดแปรรูป ได้แก่ สับปะรดหยี สับปะรดกวน ขนม
ปังไส้สับปะรด และนํ้าสับปะรด มีปริมาณการจําหน่ายเพ่ิมขึ้น  และขายได้ในราคาได้สูงกว่าการ
จําหน่ายที่ไม่ใช้บรรจุภัณฑ์ 

 
ด้านต้นทุนของบรรจุภัณฑ์ 
1. การลดปริมาณการพิมพ์ออฟเซท 4 สี  ปรับเปลี่ยนมาใช้เป็นวัสดุที่มีความสามารถในการ

รักษาคุณภาพของผลผลิต  มีรูปแบบที่เป็นธรรมชาติ  รักษาสิ่งแวดล้อม  มีการใช้การป้ัมตรายางและ
สต๊ิกเกอร์เป็นการสื่อสารข้อมูล ภาพ และรายละเอียดแทนการพิมพ์จากเครื่อง  ซึ่งลดต้นทุน 
บรรจุภัณฑ์ได้ 

2. การเลือกวัสดุที่ใช้และการใช้ตรายาง และสต๊ิกเกอร์แทนการพิมพ์จากโรงงาน  มีต้นทุนถูก
ลงจากการจ้างโรงงานผลิต ดังน้ี  1) กล่องบรรจุสับปะรดมีราคา 22 บาท  2) บรรจุภัณฑ์สับปะรด
กวนมีต้นทุน 6.6 บาท  3) บรรจุภัณฑ์สับปะรดหยีมีต้นทุน 6-7.8 บาท  4) บรรจุภัณฑ์ขนมปังไส้
สับปะรดมีต้นทุน 8-9 บาท  
 

บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูป  
 

1. โลโก้บรรจุภัณฑ์ 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 47  โลโก้บรรจุภัณฑ์บ้านคา ราชบุรี 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ลายเส้นโค้ง หมายถึง สัญลักษณ์ของลายเส้นภูเขาที่รายล้อมตําบลหนองพันจันทร์ 
อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี 

อักษร บ้านคา หมายถึง อักษรที่มีความเรียบง่าย เป็นธรรมชาติของชุมชน พ้ืนผิวบน
อักษร เป็นลักษณะคล้ายกับผิวสับปะรดในการสื่อความหมายรวมถึงฟ้อน
อักษรที่มีลักษณะโค้งมน เปรียบถึงความอ่อนช้อย ความเป็นกัลยาณมิตร
ของเกษตรกร 

ลายเส้นสับปะรด หมายถึง พ้ืนผิวของลายเส้นสับปะรด เปรียบเหมือน ความราบรื่นการ
ทํางานร่วมมือของเกษตรกร เป็นตัวแทนของเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด
แปลงใหญ่ ตําบลหนองพันจันทร์ จังหวัดราชบุรี 

 
2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสด 

 

  
  

 

 
ภาพที่ 48  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดผลสด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
 

3. บรรจุภัณฑ์สําหรบัน้าํสบัปะรด 
 

 
  

 
ภาพที่ 49  บรรจุภัณฑ์สําหรบันํ้าสับปะรด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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4. บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดกวน 
 

 

 

 

ภาพที่ 50  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดกวน 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
5. บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดหยี 

 

 

  

ภาพที่ 51  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดหยี 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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6. บรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชทีเชทสับปะรด 
 

 

  

 

 
ภาพที่ 52  บรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชีทเชทสบัปะรด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
 

7. ร้านจําหนา่ยเคลื่อนที ่
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 53  ร้านจําหน่ายเคลื่อนที่ 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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การอภิปรายผลการวิจัย 
1. การท่ีเกษตรกรสามารถเพ่ิมปริมาณจําหน่ายและกําหนดราคาจําหน่ายได้สูงกว่าการไม่

ใช้บรรจุภัณฑ์หรือบรรจุภัณฑ์แบบเดิม  เน่ืองจากบรรจุภัณฑ์มีความสัมพันธ์กับด้านการตลาด  แสดง
ถึงความสามารถของบรรจุภัณฑ์ช่วยเพ่ิมมูลค่าของสินค้า  จากการศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์
ด้านการเพ่ิมมูลค่าให้กับสินค้า โดยการจําหน่ายประกอบด้วยสับปะรดผลสด  และสับปะรดแปรรูป 
ได้แก่ สับปะรดหยี สับปะรดกวน ขนมปังไส้สับปะรด และน้ําสับปะรด  โดยพบว่ายอดการจําหน่าย
เพ่ิมขึ้น  และสามารถกําหนดราคาได้สูงกว่าการจําหน่ายที่ไม่ใช้บรรจุภัณฑ์น้ัน  น่าจะเป็นเพราะว่า
บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบสามารถการสร้างคุณค่าเพ่ิมที่มอบให้แก่ลูกค้าโดยการกําหนดอัตลักษณ์ของ
ผลผลิตที่ชูความโดดเด่นคือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” และอัตลักษณ์ของพ้ืนที่การผลิตจากการ
บอกเล่าเร่ืองราวของบรรจุภัณฑ์ มีการใช้ตราสินค้า (Brand Identity) ได้แก่ “สับปะรดบ้านคา”          
ซึ่งเป็นช่ือที่มีลักษณะสั้น จดจําง่าย ความหมายดี แตกต่าง  มีการใช้เครื่องหมายโดยการออกแบบ
ตัวอักษร ภาพวาด ตัวอักษรและภาพผสมกันก็ได้ ซึ่งเครื่องหมายน้ันอาจมีลักษณะเช่ือมโยงกับสิ่งที่
เป็นอัตลักษณ์ประจําท้องถิ่น  การใช้ตัวอักษรเพ่ือสื่อข้อมูลสื่อถึงอารมณ์ หรือความหมายทาง
สัญลักษณ์คือ “รูปสับปะรด” ที่ออกแบบใหม่ (originality) ซึ่งจะช่วยในเรื่องของความง่ายต่อการ
จดจําของผู้บริโภค (ชัยรัตน์ อัศวางกูร, 2548) นอกจากน้ันบรรจุภัณฑ์ยังให้ความสําคัญกับข้อความ
ประกอบ (Tag line)  เช่น “เน้ือสับปะรดแท้  ความใส่ใจในการผลิตของเกษตรกรบ้านคา”                
เพ่ือกระตุ้นความสนใจให้นักท่องเท่ียวรู้สึกอยากจะซื้อฝากเพื่อน หรือคนทางบ้าน แสดงถึงความเป็น
ท้องถิ่นและความเป็นมาของกลุ่มผลิตภัณฑ์  ซึ่งสอดคล้องกับผลการศึกษาของ สุรพงษ์ ประเสริฐศักด์ิ 
(2552) เรื่อง องค์ประกอบบรรจุภัณฑ์ที่ส่งผลให้สามารถเพ่ิมมูลค่าสินค้า  โดยพบว่าตัวสินค้า ย่ีห้อ 
เลขนศิลป์บนบรรจุภัณฑ์ ความเรียบร้อยของการผลิตบรรจุภัณฑ์ เทคนิคพิเศษ จํานวนช้ันการหีบห่อ
บรรจุภัณฑ์ วัสดุ รูปทรง ช่องที่ออกแบบเฉพาะเพ่ือการบรรจุผลิตภัณฑ์ ซึ่งผู้ตอบแบบสอบถามเห็น
ด้วยกับตัวสินค้าและย่ีห้อที่ส่งผลต่อราคา คิดเป็นร้อยละ 100 เลขนศิลป์บนบรรจุภัณฑ์สามารถส่งผล
ให้สินค้าดูมีราคาสูงขึ้นโดยมีตัวอักษร สี ภาพประกอบหรือลวดลายเชิงกราฟิก การจัดองค์ประกอบ 
สรุปตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ์เป็นตัวอักษรที่ให้ความรู้สึกหรูหรา เป็นทางการ มีความเป็นระเบียบ
เรียบร้อย และง่ายต่อการอ่าน   

2. ในการศึกษาบรรจุภัณฑ์กับการรักษาความสดของสับปะรดผลสด โดยการศึกษา
เปรียบเทียบว่าสับปะรดที่ใช้บรรจุภัณฑ์กับไม่ใช้บรรจุภัณฑ์จะมีระยะเวลาการบริโภคหลังจากการตัด
แตกต่างกันหรือไม่ซึ่งพบว่า  กล่องบรรจุภัณฑ์ไม่มีความสามารถเพ่ิมระยะเวลาการบริโภคหลังจาก
การตัดได้  โดยระยะเวลาในการบริโภคของสับปะรดผลสดนับต้ังแต่การตัดจนถึงการบริโภคจะอยู่      
ในระยะเวลา 5 วัน  การท่ีได้ผลการศึกษาเช่นน้ีเป็นเพราะว่า  ผักและผลไม้เมื่อเก็บเก่ียวออกจาก          
ต้นแล้ว กระบวนการเมแทบอลิซึมคงเกิดอยู่ตลอดเวลา มีการหายใจ การคายนํ้า การสุกและ        
การเสื่อมสภาพ ภายหลังการเก็บเก่ียวสับปะรดซึ่งเป็นผลไม้พวกที่มีรูปแบบการหายใจแบบ        
Non-climacteric เมื่อถูกเก็บเก่ียวมาแล้วจะมีอัตราการหายใจค่อนข้างตํ่าและคงที่ ต้ังแต่เริ่มเข้าสู่
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ระยะการสุกไปจนกระทั่งผลไม้น้ันชราและตายไป  ผลไม้พวกน้ีไม่สามารถนํามาทิ้งไว้ให้สุกได้
เหมือนกับผลไม้พวก Climacteric ดังน้ัน จึงจําเป็นต้องเก็บเก่ียวเมื่อสุกแล้วเท่าน้ัน ผลไม้พวก         
Non-climacteric  มีการสร้างก๊าซเอทธิลีนภายในเนื้อเย่ือ ในอัตราหรือปริมาณที่ตํ่า ทําให้ขบวนการ
สุกเกิดขึ้นอย่างช้า ๆ  เน้ือสับปะรดส่วน stylar end มีความแน่นเน้ือมากที่สุด โดยในช่วงการเก็บ
รักษา 5 วันแรก ค่าความแน่นเน้ือมากที่สุด โดยในช่วงการเก็บรักษา 5 วันแรก ค่าความแน่นเน้ือของ
สับปะรดทั้ง 3 ส่วนจะลดลงอย่างรวดเร็ว แต่กับพบว่า มีการสูญเสียนํ้าหนักเพียงเล็กน้อยในช่วง 5 วัน
แรก ดังน้ัน ความแน่นเน้ือที่ลดลงในระยะแรก อาจจะมีสาเหตุมาจากกระบวนการสุกของสับปะรด 
โดยพบว่า การอ่อนนุ่มของผลไม้เป็นกระบวนการที่สําคัญของการสุกแก่ ซึ่งเกิดจากเอนไซม์ที่ทําให้
ผนังเซลล์อ่อนตัว  เพคทินจะถูกดึงเอา methyl group ออก ทําให้มีขนาดเล็กลง และมีการละลายนํ้า
มากขึ้น จึงทําให้โครงสร้างของพืชอ่อนตัวลง (Tucker, 1993) เอมไซม์ที่ทําให้เพคทินสลายตัว ได้แก่ 
polygalacturonase และ pectin methylesterase นอกจากน้ี ปริมาณนํ้าที่สูญเสียออกจากผลผลิต
ระหว่างการเก็บรักษา เป็นอีกสาเหตุที่ทําให้ความแน่นเน้ือของสับปะรดลดลง การเก็บรักษาสับปะรด
หลังจากวันที่ 5 เน้ือสับปะรด มีค่าความแน่นเนื้อลดลงสัมพันธ์กับการสูญเสียนํ้าหนักที่เพ่ิมขึ้นอย่าง
คงที่ และการเสื่อมสภาพของผลผลติต (Seymour et al., 1993) ปริมาณนํ้าที่ลดลงอาจทําให้เซลล์
เกิดการเสื่อมสภาพ จึงทําให้ความแน่นเน้ือลดลง  หลักจากระยะเวลาการเก็บรักษานานข้ึน พบว่า 
ปริมารณความหวานมีการเปลี่ยนแปลงเพียงเล็กน้อย ทั้งน้ีเน่ืองจากมาจากสับปะรดเป็นผลไม้ประเภท 
non-climacteric  คือ ผลไม้ที่ไม่มีการสะสมของแป้ง ที่จะทําให้เกิดการเปลี่ยนแป้งเป็นนํ้าตาลใน
ภายหลัง แต่ปริมาณนํ้าตาลที่มีขึ้นเกิดจากการพัฒนาในช่วงผลท่ีแก่จัด Lee และ Coseteng (1987) 
และ Wills et al. (1989) รายงานถึง แนวโน้มการเพ่ิมขึ้นของปริมาณของความหวาน เป็นผลที่เกิด
จากกระบวนการเมแทบอลิซึมภายในผลิตผลเพ่ือสลายส่วนประกอบท่ีมีน้ําหนักโมเลกุลสูงไปเป็น
ส่วนประกอบที่มีนํ้าหนักโมเลกุลตํ่า ส่วนปริมาณกรดซิตริกมีแนวโน้มเพ่ิมสูงขึ้นและลดลงเล็กน้อยใน
วันที่ 30 ของการเก็บรักษา เมื่อพิจารณาความสัมพันธ์ของปริมาณกรดซิตริก กับการเกิดอาการไส้สี
นํ้าตาลในสับปะรด ซึ่งเน้ือสับปะรดส่วน Stylar end มีปริมาณกรดซิตริกมากที่สุด อาจเป็นไปได้ว่า 
ปริมาณกรดซิตริกที่เพ่ิมมากขึ้นมีผลทําให้เกิดอาการไส้สีนํ้าตาลลดลง Wen และ Wrolstad (1999) 
รายงานว่า  สับปะรดที่ มี  non-volatile organic acid ปริมาณมากสามารถยับ ย้ัง เอนไซม์  
polyphenol oxidase (PPO)ได้ ซึ่งกรดซิตริก มีผลยับย้ังเอนไซม์ PPO โดยกรดซิตริกเป็น chelating 
agent ทําหน้าที่ในการจับกับ copper ที่ active site ของเอมไซม์ ซึ่ง copper เป็น prosthetic 
group ของเอมไซม์ PPO โดยจะแสดงออกเม่ือเกิดสีนํ้าตาล และกรดซิตริกยังทําหน้าที่ในการจับกับ
ไอออนของโลหะที่เป็นโปรออกซิแดนท์ เช่น ไอออนของเหล็ก (Giese, 1996)  สับปะรดซึ่งเป็นผลไม้
ประเภท non-climacteric  จะมีลักษณะของการหายใจแบบคงที่ไปเร่ือย ๆ จนกระทั่งถึงจุดสิ้นสุด 
(senescence) ส่งผลให้ไม่สามารถสังเกตการณ์เปลี่ยนแปลงที่ชัดเจนหลังจากการเก็บผลและเมื่อทิ้ง
ไว้ระยะหน่ึงก็จะเน่าหรือเหี่ยวไป 
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3. การออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่เรียบง่ายและเกษตรกรสามารถทําบรรจุภัณฑ์ได้ด้วยตนเองเป็น
แนวคิดหลักในการออกแบบ  การเลือกใช้วัสดุจะเน้นวัสดุที่สามารถรองรับนํ้าหนัก  ราคาไม่แพง  
สะดวกในการจัดหา  ซึ่งสอดคล้องกับผลการศึกษาของ ทวีศักด์ิ  สาสงเคราะห์  ก้องเกียรติ   
มหาอินทร์ และพจนา  นูมหันต์ (2551)  ที่ศึกษาเรื่อง การออกแบบผละพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑ์
ผลิตภัณฑ์จากผ้าไหมสุรินทร์ จังหวัดสุรินทร์ พบว่า บรรจุภัณฑ์สําหรับบรรจุผลิตภัณฑ์สิ่งทอผ้าไหม
สุรินทร์ ต้องเป็นไปตามข้อกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) มีรูปแบบที่ผลิตง่ายไม่
ซับซ้อน มีต้นทุนการผลิตตํ่า บรรจุสินค้าได้หลากหลาย สามารถโชว์สินค้าที่อยู่ภายใน มีความแข็งแรง 
ห่อหุ้มสินค้าได้ดี และบ่งบอกถึงเอกลักษณ์เฉพาะกลุ่ม ซึ่งรูปแบบของบรรจุภัณฑ์สรุปได้ว่า เป็นบรรจุ
ภัณฑ์ที่เป็นแบบที่มีความแปลกใหม่ กล่อง และบรรจุภัณฑ์ที่ห่อหุ้มเฉพาะหน่วย เหมาะสําหรับการ
โชว์สินค้าและการขนส่ง วัสดุหลักที่ใช้เป็นโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์ คือ กระดาษ วัสดุประกอบ คือ 
เชือก หมุดโลหะ และแผ่นพลาสติก กรรมวิธีการผลิตโครงสร้างบรรจุภัณฑ์เป็นแบบขึ้นรูปด้วยมือ 
ประกอบโครงสร้างบรรจุภัณฑ์มีทั้งวิธีติดกาวและไม่ติดกาว ส่วนงานกราฟิกบนบรรจุภัณฑ์บ่งบอกถึง
เอกลักษณ์เฉพาะกลุ่มด้วยการนําเอาลวดลายผ้าผสมผสานกับอุปกรณ์การทอผ้า มาลดตัดทอน
รายละเอียด เพ่ือให้เกิดความสะดวกในการย่อลวดลาย ให้เล็กลง ง่ายต่อกระบวนการพิมพ์ และต้อง
สามารถที่จะสื่อสารได้เข้าใจง่ายแก่ผู้บริโภค ซึ่งแสดงความเป็นเอกลักษณ์ของจังหวัดสุรินทร์ออกมาได้
อย่างเต็มที่ ในส่วนข้อบ่งช้ีหรือรายละเอียดของสินค้าเป็นไปตามข้อกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน กลวิธีการผลิตกราฟิกใช้วิธีถ่ายเอกสาร พิมพ์โดยใช้เครื่อง ปริ๊นเตอร์ลงบนกระดาษหรือ
สต๊ิกเกอร์ และการพิมพ์ซิลสกรีน ซึ่งกลวิธีดังกล่าวน้ีเป็นกลวิธีที่ประหยัดและลดต้นทุนการผลิต 
สอดคล้องกับศักยภาพและทรัพยากรที่มีอยู่ภายในชุมชน   และเป็นแนวคิดในลักษณะเดียวกันกับ
การศึกษาของ วิสิทธ์ิ  โพธิวัฒน์ (2559) ที่ได้ทําวิจัยเรื่อง การพัฒนารูปแบบการสร้างตราสินค้าที่ทํา
ด้วยมือสําหรับผลิตภัณฑ์ท้องถิ่น กรณีศึกษาการออกแบบอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์จากผู้ประกอบการราย
ย่อยชุมชนขุนพัดเพ็ง การวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือออกแบบอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์จากผู้ประกอบการ
รายย่อยชุมชนขุนพัดเพ็ง และเพ่ือพัฒนารูปแบบการสร้างตราสินค้าที่ทําด้วยมือสําหรับผลิตภัณฑ์
ท้องถิ่น   มีองค์ประกอบทางการออกแบบที่ทําให้เกิดอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์ประกอบด้วย ตราสัญลักษณ์ 
ทัศนศิลป์อัตลักษณ์และตัวพิมพ์อัตลักษณ์ โดยได้รูปแบบการสร้างตราสินค้าที่ทําด้วยมือสําหรับ
ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่น คือ องค์ประกอบทางการออกแบบที่ทําให้เกิดอัตลักษณ์ต้องมีรูปแบบเรียบง่าย
สามารถผลิตเป็นต้นแบบแม่พิมพ์ตรายางหรือต้นแบบสําหรับถ่ายสําเนาด้วยเครื่องถ่ายเอกสาร อีกทั้ง
มีรูปแบบการผลิตสื่ออัตลักษณ์ซึ่งประกอบด้วย ฉลากสินค้า บรรจุภัณฑ์และป้ายแสดงอัตลักษณ์ตรา
สินค้า เป็นต้น เมื่อผู้ประกอบการได้นํารูปแบบการสร้างตราสินค้าไปใช้กับผลิตภัณฑ์ของตนแล้วพบว่า 
ผลิตภัณฑ์น้ันๆ ได้มีภาพลักษณ์ที่พึงประสงค์ มีเอกลักษณ์เฉพาะ มีความน่าจดจํา อีกทั้งยังมีมูลค่าเพ่ิม
ทางการตลาด   
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ผลของบรรจุภัณฑ์ท่ีมีต่อการจําหน่ายสินค้าชุมชนในจังหวัดราชบุรี 
ผลจากการออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่สามารถส่งเสริมภาพลักษณ์ของพ้ืนที่แหล่งผลิตสับปะรด

และสับปะรดแปรูปข้างต้น (output)  ได้มีการนําไปใช้ประโยชน์ที่ส่งผลต่อเน่ือง (outcome) ต่อกลุ่ม
เกษตรกรท่ีนําสับปะรดมาแปรรูป  และหน่วยงานภาครัฐที่นําบรรจุภัณฑ์ไปขนายแนวคิดและปรับใช้
ให้เหมาะสมกับสภาพของการจําหน่าย ดังน้ี 

1. สํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา โดยนายวิชัย พรมอยู่ เกษตรอําเภอบ้านคา ซึ่งได้ร่วมการ
พัฒนาปรับปรุงบรรจุภัณฑ์ในการศึกษาคร้ังน้ีได้ขอใช้แบบบรรจุภัณฑ์นํ้าสับปะรดผลิตรูปแบบกระป๋อง 
โดยเป็นการใช้ต่อยอดในการจําหน่าย ในการดําเนินการน้ีได้มีการประชุมหารือกับรองผู้ว่าราชการ
จังหวัดราชบุรีเมื่อวันที่ 9 มกราคม 2561  เพ่ือกําหนดแนวทางและความเป็นไปได้การดําเนินการ
อย่างเป็นรูปธรรมเพ่ือใช้ผลงานวิจัย่ในการยกระดับสินค้าชุมชนเพ่ือแก้ปัญหาราคาสับปะรดจังหวัด
ราชบุรี  โดยมุ่งนําไปใช้เป็นบรรจุภัณฑ์แปรรูปเพ่ิมสินค้าและยกระดับรายได้ให้กับเกษตรกร ทั้งในตัว
บรรจุภัณฑ์นํ้าสับปะรด และรูปแบบโลโก้กลางที่จะนําไปเป็นแบบให้กับบรรจุภัณฑ์ทุกบรรจุภัณฑ์ของ
บ้านคา จังหวัดราชบุรี 

2. การนําผลการวิจัยไปใช้ในระดับจังหวัด  โดยคุณณรงค์ แสงจันทร์ นักวิชาการส่งเสริม
การเกษตรชํานาญการ ของสํานักงานเกษตรจังหวัดราชบุรี  ซึ่งได้รับทราบข้อมูลและเห็นแบบร้าน
จําหน่ายเคลื่อนที่จากการที่นักวิจัยได้ออกแบบในการทดลองต้ังวางจําหน่ายที่งาน สสส. จอมบึง
มาราธอน 2018 ครั้งที่ 33 ที่จัดขึ้นในวันที่ 21 มกราคม 2561 ที่มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง
และงานกาชาดจังหวัดราชบุรี   ได้มีการพูดคุยเก่ียวกับการขอใช้บรรจุภัณฑ์ในการที่จะพัฒนาผลผลิต
แปรรูปสับปะรดของเกษตรกร โดยได้ขออนุญาตใช้ผลงานการออกแบบบรรจุภัณฑ์จากงานวิจัยเพ่ือ
นําไปปรับใช้ในการจัดทําบรรจุภัณฑ์และร้านจําหน่ายเคลื่อนที่สําหรับผลผลิตทางการเกษตรของ
จังหวัดราชบุรีชนิดต่าง ๆ เช่น มะพร้าวนํ้าหอม ชมพู่ ฝรั่ง สับปะรด ผัก ฯลฯ  อันจะเป็นการสร้างการ
รับรู้สําหรับผู้บริโภค  และช่วยเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายผลผลิตและสินค้าทางการเกษตร  

3. โครงการฟาร์มตัวอย่างตามพระราชดําริ หน่ึงในภารกิจหลักของจังหวัดราชบุรี ได้จัดอบรม
ปฏิบัติการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ให้กับกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านบ่อหวี จํานวน 20 คน ในวันพุธที่ 23 
กุมภาพันธ์ 2561 ณ โครงการฟาร์มตัวอย่างตามแนวพระราชดําริ บ้านบ่อหวี อําเภอสวนผ้ึง จังหวัด
ราชบุรี มีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนาสินค้าชุมชนของเกษตรกร ส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกรและวิสาหกิจ
ชุมชน เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมจากผลิตผลิตทางการเกษตรและส่งเสริมการขายด้านตลาด จึงได้เชิญเป็น
วิทยากรโดยการนําองค์ความรู้ไปถ่ายทอดให้ความรู้ด้านการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่า 

4. กลุ่มวัดนักบุญอักแนส  โดยบาทหลวงวุฒิชัย อ่อนนาวา ผู้ดูแลพืชผักเกษตรอินทรีย์ของ
เกษตรกรท่าเคย ช่องลาภ อําเภอสวนผึ้ง จังหวัดราชบุรี ได้เชิญเป็นที่ปรึกษาด้านการให้ความรู้ด้าน
การพัฒนาสินค้าชุมชนให้กับเกษตรกร 60 คน เพ่ือส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกรด้านการพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์ในการสร้างมูลค่าเพ่ิมของสินค้าและผลิตผลการเกษตร 



105 

5. กลุ่มดอนเอ๋ยดอนคา  โดยกรรมการประชารัฐ ของจังหวัดราชบุรีซึ่งได้มีการส่งเสริมและ
พัฒนาสินค้าชุมชนให้กับเกษตรกรกลุ่มดอนเอ๋ยดอนคา อําเภอดําเนินสะดวก จังหวัดราชบุรี ได้เชิญ
เป็นที่ปรึกษาด้านการให้ความรู้การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ให้กับกลุ่มแม่บ้านเกษตรกร จํานวน 12 คน ใน
การพัฒนาสินค้าขึ้นช่ือ อาทิเช่น กุ้งแห้ง ปลานิลไร้ก้าง และดินพร้อมปลูก โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือ
พัฒนาสินค้าชุมชนของเกษตรกร ส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกรและวิสาหกิจชุมชน เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม
จากผลิตผลิตทางการเกษตร 

6. สาขาวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ
หมู่บ้านจอมบึง ได้ทําวิจัยการพัฒนาหลักสูตรฝึกอบรมด้วยเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือส่งเสริม
ผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่นในจังหวัดราชบุรี : แบบชุมชนมีส่วนร่วม ได้เชิญเป็นวิทยากรในการให้ความรู้
ด้านออกแบบโลโก้สินค้าเพ่ือสร้างเอกลักษณ์และสามารถประยุกต์ใช้ได้อย่างเหมาะสมมีประสิทธิภาพ 
ให้แก่ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่นในจังหวัดราชบุรี จํานวนหลักสูตร 60 คน เพ่ือเพ่ิมมูลค่า
จากของสินค้าชุมชนให้กับผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่น 

 
ข้อเสนอแนะในการนําผลการวิจัยไปใช ้

1. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดบรรจุภัณฑ์ควรมีข้อความเพ่ือสื่อสารถึงความสดของ
สินค้า  ในลักษณะของการแจ้งข้อมูลให้ทราบว่าสับปะรดที่บรรจุในกล่องตัดเมื่อวันที่เท่าใด และควร
รับประทานภายในกี่วัน ซึ่งจากการเก็บรวบรวมข้อมูลจากเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดพอสรุปได้ว่า  
ระยะเวลาในการรับประทานสับปะรดนับต้ังแต่วันที่ตัดไม่ควรเกิน 4 วัน  เพ่ือให้สอดคล้องกันกับผล
ของการศึกษา 

2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดควรมีบรรจุภัณฑ์ทางเลือกเป็นถุงพลาสติกที่สามารถใส่
สับปะรดได้ 1 หรือ 2 ผล  โดยมีการใช้ตราสัญลักษณ์ที่ได้ออกแบบสกรีนข้างถุงเพ่ือให้มีความแตกต่าง
และเพ่ิมเรื่องราวเกี่ยวกับพ้ืนที่ผลิต 

3. การใช้บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดประเภทกล่องซึ่งมีราคาแพง  ควรใช้ในกรณีที่เป็น
สับปะรดเกรดพรีเมี่ยม  หรือในงานแสดงสินค้าการเกษตรในโอกาสต่าง ๆ ที่จัดโดยหน่วยงานของรัฐ
หรือหรือหน่วยงานอ่ืน ๆ  หรือเมื่อมีผู้สั่งสําหรับใช้เป็นของฝากในโอกาสสําคัญ หรือตามช่วง
ระยะเวลาในเทศกาล สําหรับการจําหน่ายโดยทั่วไปอาจจะไม่ใช้กล่องบรรจุ  เน่ืองจากมีราคาแพงกว่า
ปกติและทําให้จําหน่ายได้ยาก 

4. ในการจําหน่ายเกษตรกรควรมีการสื่อสารในบรรจุภัณฑ์ควรเป็นเร่ืองราวที่ช่วยให้ผู้บริโภค
รับรู้เรื่องราวของแหล่งผลิต แสดงความเป็นเอกลักษณ์ของพ้ืนที่  สร้างความน่าเช่ือถือในคุณภาพของ
ผลผลิตและมาตรฐานของการปลูก บอกคุณค่าและคุณประโยชน์ให้กับผู้บริโภคเพ่ือสร้างมั่นใจให้กับ
ผลิตภัณฑ์  โดยเฉพาะคําที่เป็นเอกลักษณ์ของผลผลิตคือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” 
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5. เกษตรกร และเจ้าหน้าที่จากเกษตรอําเภอบ้านคาควรใช้สัญลักษณ์ที่แสดงถึงผลผลิตเชิง
พ้ืนที่  สําหรับเป็นสัญลักษณ์กลาง ๆ ปรากฏในทุกบรรจุภัณฑ์  เพ่ือให้เป็นที่รับรู้และจดจํา  และเป็น
การสื่อสารถึงอัตลักษณ์ของผลผลิตในเชิงพ้ืนที่ 
 

ข้อเสนอแนะในการวิจัยครั้งต่อไป 
1. ควรมีการศึกษาแนวทางการสร้างบรรจุภัณฑ์จากใบสับปะรด  ในรูปแบบของการผลิต

กระดาษไว้ใช้เองภายในกลุ่มสําหรับใส่ขนมปังไส้สับปะรด และห่อลูกอมสับปะรดกวน  หรือใช้สําหรับ
การเป็นวัสดุตกแต่งบรรจุภัณฑ์ที่เป็นการสร้างความเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อมและแสดงถึงประโยชน์ของ
พืชสับปะรดที่สามารถนํามาใช้ได้ทุกส่วน ซึ่งได้มีการริเริ่มทํากระดาษจากใบของสับปะรดในพ้ืนที่ 
หมู่ที่ 2 และในพ้ืนที่หมู่ที่ 7 ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  ที่มีการผลิตเส้นใย
สับปะรด 

2. ควรมีการศึกษารูปแบบและขั้นตอนของการสร้างบรรจุภัณฑ์ของชุมชน  โดยชุมชนนําการ
ออกแบบด้านรูปแบบ ลวดลาย ตัวอักษร สี เรื่องราว ภาพสัญลักษณ์ วัสดุสําหรับสินค้าแต่ละชนิดที่มี
การจัดทําเป็นต้นแบบในการวิจัยครั้งน้ีไปดําเนินการใช้จริงในกลุ่มทั้งในหมู่ที่ 4 และ 5 (กลุ่มผู้ปลูก
สับปะรดแปลงใหญ่   หมู่ที่ 11 ที่มีการรวมกลุ่มกันเพ่ือแปรรูปสับปะรด  และเกษตรกรในพ้ืนที่อ่ืน ๆ 
ที่จะมีการรวมกลุ่มกันในอนาคต  เพ่ือสร้างบรรจุภัณฑ์ที่มีเอกลักษณ์ร่วมกันและมีความแตกต่างกันใน
การออกแบบและการเลือกใช้วัสดุตามศักยภาพของแต่ละกลุ่ม 
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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 
หนังสือขอเชิญเป็นผู้ทรงคุณวุฒิในการตรวจเคร่ืองมือวิจัย 

ด้านเน้ือหาโครงสร้างบรรจุภัณฑ์/ด้านการออกแบบ/ด้านการสื่อสารการตลาดและการท่องเที่ยว 
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ภาคผนวก ข 
- หนังสือขอความอนุเคราะห์นําผลการวิจัยไปใช้แก้ปัญหาสับปะรดจังหวัดราชบุรีราคาตกตํ่าและ 
  ขอเชิญหัวหน้าโครงการวิจัยเข้าร่วมประชุม 
- หนังสือขอใช้ผลงานออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
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ภาคผนวก ค 
- หนังสือขอความอนุเคราะห์วิทยากรให้กับกลุ่มแม่บ้านบ่อหวี 

- หนังสือขอเชญิเป็นวิทยากร หลักสูตรฝึกอบรมด้านการออกแบบผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิน่เพ่ือเพ่ิมมูลคา่ 
- หนังสือขอความอนุเคราะห์เชิญเป็นที่ปรึกษาให้กับหมู่บ้านท่องเที่ยว OTOP เชิงอนุรักษ์ ดอนเอ๋ย..ดอนคา 
- หนังสือขอบคณุการเป็นวิทยากรการสร้างมลูค่าเพ่ิมผลผลติเกษตรอินทรย์ีผ่านการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
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